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RESUMEN

La investigacion parte del objetivo: DETERMINAR DE QUE MANERA
SE PUEDEN VINCULAR LOS ESPACIOS AGRO-INDUSTRIALES PARA EL
PROCESAMIENTO DE LOS INSUMOS CITRICOS DE LA LOCALIDAD DE
CHINCHAO - HUANUCO 2019, fue elaborado con la finalidad de optar el
titulo profesional de Arquitecto; la investigacidon es de tipo basica, nivel
descriptivo. El disefio es descriptivo — transversal. En la investigacion
durante la prueba de hipétesis se utilizé el software MS-Excel, el SPSS v.22

y las tablas de distribucion de frecuencia.

Se llevo a cabo un analisis de la cantidad de produccion de productos
no convencionales con una demanda en aumento en el consumo de estas,
tales como el Aguaymanto y el Maracuya en el distrito de Chinchao, teniendo
como resultado pérdidas economicas por la inexistencia de una
infraestructura que tenga espacios y maquinarias donde pueda

aprovecharse el consumo total de estos productos y darle un valor agregado.

La presente investigacion demuestra que contar con espacios agro-
industriales llevara acabo un mejor aprovechamiento de los productos no
convencionales de los productores, que permita abrirse a un mercado local
con proyeccion nacional y asi generar una economia dinamica en este

sector, con la venta de los productos industrializados.

Finalmente, en la propuesta arquitectonica realizada, se dio como
prioridad generar espacios agroindustriales con relacion directa a una
Arquitectura estética y funcional, integrada al entorno, cuyos espacios sean

eficientes y generen confort ambiental y visual.

Palabras clave: Produccion, Espacios Agro-Industriales,

Infraestructura Arquitectdnica, Insumos citricos, productos industrializados.
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ABSTRACT

The research starts from the objective: DETERMINE HOW THE AGRO-
INDUSTRIAL SPACES CAN BE LINKED FOR THE PROCESSING OF
CITRUS SUPPLIES OF THE LOCALITY OF CHINCHAO - HUANUCO 2019,
was prepared with the purpose of choosing the professional title of Architect;
the research is of a basic type, descriptive level. The design is descriptive -
transversal. In the investigation during the hypothesis test, the MS-Excel

software, SPSS v.22 and the frequency distribution tables were used.

An analysis of the amount of production of non-conventional products
with an increasing demand in the consumption of these, such as
Aguaymanto and Passion Fruit in the district of Chinchao, was carried out,
resulting in economic losses due to the lack of an infrastructure that has
spaces and machinery where the total consumption of these products can be

used and give them an added value.

This research shows that having agro-industrial spaces will lead to a
better use of the non-conventional products of the producers, which will allow
them to open up to a local market with national projection and thus generate

a dynamic economy in this sector, with the sale of industrialized products.

Finally, in the architectural proposal, the priority was to generate agro-
industrial spaces directly related to an aesthetic and functional architecture,
integrated to the environment, whose spaces are efficient and generate

environmental and visual comfort.

Keywords: Production, Agro-Industrial Spaces, Architectural

Infrastructure, Citrus inputs, industrialized products.
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INTRODUCCION

La investigacion PROPUESTA DE LOS ESPACIOS
AGROINDUSTRIALES PARA EL PROCESAMIENTO DE LOS INSUMOS
CITRICOS DE LA LOCALIDAD DE CHINCHAO-HUANUCO-2019, surge
como respuesta al déficit de una infraestructura agroindustrial para la
comercializacién de los productos agricolas y la ausencia de la proposicion
en la capacitacion de los agricultores para el fortalecimiento de las técnicas

de los productores agricolas.

En el distrito de Chinchao el porcentaje de Ila poblacion
econdmicamente activa (PEA) se ocupa principalmente a la agricultura,
siendo un 75% y un 2% se dedica a la actividad de la ganaderia, del total de

la poblacion econémicamente activa.

Los principales cultivos de citricos que se siembran son: Aguaymanto,
limén sutil y maracuya, destacando la produccion en toneladas del
Aguaymanto (5631 tn) segun la campafa agricola del periodo de 2018 — 2019

de la Direccidon Regional de Agricultura de Huanuco.

La tecnologia que se utiliza para los cultivos es de manera tradicional,
que tiene como antecedente el patrimonio ancestral, en este tipo de
agricultura se define por el monocultivo, centralizandose en temporadas de
una produccion alta, que genera una disminucion en los precios,
perjudicando a la poblacion. Por otro lado, dichos cultivos no cuentan con un
canal de comercializacion establecido, por lo que no se tiene garantizado la

venta del producto, sometiéndose a una venta sin planificacion.

En el sector agro industrial se observa un crecimiento significativo a
nivel del departamento de Huanuco, ya que se estan implementando
infraestructuras donde se desarrolla el proceso Agro Industrial y la
capacitacién del uso de las nuevas tecnologias, tal es el caso del CITE Agro
industrial UT Ambo cuya funcion es: “ Atender a la cadena productiva del
aguaymanto, durazno y granadilla, ubicandose en la zona sierra de
Huanuco, que se consideran las de mayor potencial para las exportaciones y

de importancia de estas cadenas productivas. Por lo que aporta a obtener un
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valor agregado a través de los servicios de capacitacion, asistencia técnica,
informacion de la tecnologia especializada y consultoria en la formulacién de
los proyectos dentro del departamento de Huanuco, lo cual aumenta la
oferta, productividad y la calidad de sus productos, ya sea para el mercado

nacional como internacional” Ministerio de la Produccién (2020).

De acuerdo a lo mencionado anteriormente, se optd por proponer el
proyecto “PROPUESTA DE LOS ESPACIOS AGROINDUSTRIALES PARA
EL PROCESAMIENTO DE LOS INSUMOS CIiTRICOS DE LA LOCALIDAD
DE CHINCHAO-HUANUCO-2019”, se instalara en la localidad de
Mayobamba, distrito de Chinchao, Departamento de Huanuco, zona que se
caracteriza por ser Agricola, cuya accesibilidad esta regida por la Carretera

Central de Huanuco — Tingo Maria.

Esta ubicacion surge de la importancia de la accesibilidad tanto de los
productores como para los vehiculos de carga y descarga que transportan
los productos. Asi mismo, esta dentro del area destinada para la Agro

Industria.

En las areas destinadas a aulas teoricas se daran las capacitaciones
que permitiran la implementacion de nuevas tecnologias y metodologias que
ayudan a la produccion de Néctar de Aguaymanto y Aguaymanto
deshidratado. Ademas, se contara con laboratorios donde se permitira
experimentar la estructura de la planta del Aguaymanto y asi poder mejorar
su genetica, que esta orientado a la poblacion joven cuyo porcentaje es
mayor en el total de la poblacion que en la actualidad demanda oferta laboral

y aspiraciones de superacion.

Mientras que la comercializacion del néctar de Aguaymanto y el
Aguaymanto deshidratado permitira tener una economia dinamica dentro de
la localidad, en el mercado nacional e internacional, fomentando Ila

sostenibilidad social y fortaleciendo la economia local y distrital de Chinchao.

Se contard con areas de exhibicién y venta de productos que son
obtenidos del area de produccion en la zona Industrial, lo que permite tener

una interaccion con los usuarios y el publico general, por lo que se planted
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espacios y areas de uso publico, que estaran bajo el control de la

Administracion.

En la zona Industrial estara prevista de almacenes donde se guardaran
los productos que seran utilizados como insumos, donde posteriormente
seran llevados a la zona de produccidon, cumpliendo con los requisitos vy

maquinarias adecuadas para un proceso sistematico eficiente.

Finalmente se tuvo en cuenta las necesidades de los usuarios, por
ende, se tiene una Zona de Servicios Generales, que estara abarcado por

areas verdes, areas de comedores, sum y parqueos.
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CAPITULO |

PROBLEMA DE INVESTIGACION
1.1. DESCRIPCION DEL PROBLEMA

El Distrito de Chinchao se caracteriza por tener como principal
actividad economica la Agricultura, destacando la produccién de frutos, el
Aguaymanto teniendo un aproximado de 42 tn que equivalen a 42,000 kg de
produccion mensual. Sin embargo, la difusion y utilizacién de técnicas
agricolas adecuadas para el desarrollo agricola, no son las mas éptimas, ya
que no se cuenta con la capacitacion técnica que permita atribuirles un valor
agregado a los productos, por esa razon, la agricultura que se desarrolla en

dichas zonas no contribuye a la Agroindustria.

Por otra parte, hoy en dia se da mucha importancia en el consumo de
alimentos organicos, los mismos que son requisitos indispensables para las
exportaciones, ya que se procura que estos frutos estén fuera de los usos de
los pesticidas y tener un porcentaje minimo de intervencion del contacto

fisico en el empaquetamiento de los productos.

Dentro de esta realidad, un porcentaje de la poblacion esta formando
parte de las estrategias de fortalecimiento de las habilidades y capacidades
técnicas de los jovenes y adultos en area relacionadas a la agricultura,

medio ambiente y la promocién de economias locales.
1.1.1. CARENCIAS Y NECESIDADES

Segun los equipamientos de educacion técnica superior, enfocada
en la ensefanza de temas agricolas es escaza y de manera limitada,
por lo que no se ha alcanzado en abarcar de una manera profunda los
procesos industriales solicitados para dar un valor agregado a la

produccion agricola.

Se analizaron también los equipamientos destinados al sector
Agro Industrial, los cuales muestran una infraestructura decadente,

teniendo espacios poco adecuados para el desarrollo de las actividades
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industriales, analizando desde la proporcion de los espacios, los
materiales inadecuados en pisos, paredes y coberturas en el exterior
que generan productos con bajos estandares para la comercializacion
nacional e internacional. Al interior de estos, no cuentan con
maquinarias suficientes para poder desarrollar un trabajo pulcro con un

porcentaje minimo de intervencidon de la mano de obra.

El diseio de estos espacios no permite almacenar otras
maquinarias importantes y necesarios para llevar a cabo el
procesamiento de los citricos para ser transformados en jugos para ser
embotellados posteriormente, ya que se requieren alturas
proporcionales a la de estas maquinas, asi mismo se considera
importante la ventilacién dentro de estos espacios, ya que al interior se
producen temperaturas mas altas de lo normal por el funcionamiento de

estas.

Analizando la Planta procesadora de granadilla instalada en
Chinchao, posee espacios no proporcionales a la cantidad de fruta que
se produce, por ende, soélo utiliza los recursos obtenidos de esa zona,
generando una desigualdad de oportunidades para las demas
localidades que producen esta fruta, generando que tengan que
rematar sus productos para poder venderlos en su totalidad, bajando a
precios muy bajos y generando pérdidas econdmicas. Asi mismo los
espacios donde realizan las capacitaciones para poder utilizar las
maquinas industriales se dan en ambientes precarios, ya que no se
cuentan con estas areas, ni infraestructura adecuada, por ende, se
realizan en areas de uso comun, en aulas que no tienen las
indumentarias necesarias, mucho menos aulas experimentales donde
se pueda reforzar lo aprendido, esto impide que se pueda llegar a una

correcta y eficaz capacitacion al grupo de poblacion muestreada.
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Grafico 1
Inauguracién de Planta procesadora de granadilla en Chinchao
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En el area de la produccion no se cuenta con la maquinaria e
indumentaria necesaria para llevar a cabo un proceso industrializado y
controlado, ya que se observan la utilizacion de ollas comunes y utensilios
de uso doméstico. En estos espacios donde se realizan los procesos de
produccion no tienen una antropometria, porque se realizan en espacios con
dimensiones pequefias que no permiten el desplazamiento y circulacion
adecuados en funcion a los muebles.

Grafico 2
Inauguracién de Planta procesadora de granadilla en Chinchao
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Por otra parte, los espacios donde se generan la venta de los
productos finalizados dentro del empaque no es la mas 6ptima, ya que se
realizan en otros centros, haciendo que se pierdan potenciales clientes y
ventas ya que en los ambientes donde se realizan las ventas no estan
disefiados para la atencion al publico, ya que no cuentan con muebles,
estanterias o vitrinas donde se pueda exhibir los diferentes productos que se

obtienen.

Grafico 3
Modulo de la Planta procesadora de Granadilla en Chinchao
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Cabe resaltar la importancia de la conservaciéon de los productos
finalizados para el consumo, que se realizan de manera poco técnica en
refrigeradoras de uso doméstico, que por su capacidad no es suficiente para
la totalidad de productos que se obtienen.

Grafico 4
Modulo de la Planta procesadora de Granadilla en Chinchao
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Esta Infraestructura Agroindustrial es la Unica existente, que se tiene en
Chinchao para el procesamiento de las granadillas, sin embargo, cabe
resaltar que no es la mas funcional para poder aprovechar estos insumos
que existen, por lo que se tiene limitada la capacidad de comercializacion.
Es por eso que con el aumento de la demanda y de la produccion de este
fruto citrico que es el Aguaymanto, se requiere instalar una Planta
procesadora con la finalidad de contar con espacios funcionales, estéticos,
que cuenten con las maquinarias que aceleren y permitan llevar a cabo un
proceso de industrializacion controlado. Estos espacios estaran regidos a la
cantidad (produccién medida en toneladas) y la utilidad (medida por la

indumentaria industrial).
1.2. FORMULACION DEL PROBLEMA
1.2.1. PROBLEMA PRINCIPAL

¢ De qué manera se vinculan los Espacios Agro-Industriales para
el Procesamiento de los Insumos Citricos de la Localidad de Chinchao -

Huanuco 20197
1.2.2. PROBLEMAS ESPECIFICOS

e ;De qué manera se vincula los espacios agroindustriales en la
utilidad del procesamiento de los citricos de la localidad de
Chinchao — Huanuco 2019?

e ;De qué manera se vincula el procesamiento de los Insumos
citricos en la funcion de los espacios Agro-industriales de la
Localidad de Chinchao - Huanuco 2019?

e ;De qué manera se vincula el procesamiento de los Insumos
citricos en la forma de los espacios Agro-industriales de la Localidad
de Chinchao - Huanuco 20197
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1.3. OBJETIVOS
1.3.1. OBJETIVO GENERAL

Determinar de qué manera se pueden vincular los Espacios Agro-
Industriales para el Procesamiento de los Insumos Citricos de la
Localidad de Chinchao - Huanuco 2019.

1.3.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Determinar de qué manera se vincula los espacios agroindustriales
en la utilidad del procesamiento de los citricos de la localidad de
Chinchao — Huanuco 2019.

e Determinar de qué manera se vincula el procesamiento de los
Insumos citricos en la funcién de los espacios Agro-industriales de
la Localidad de Chinchao - Huanuco 2019.

e Determinar de qué manera se vincula el procesamiento de los
Insumos citricos en la forma de los espacios Agro-industriales de la
Localidad de Chinchao - Huanuco 2019.

1.4. JUSTIFICACION DE LA INVESTIGACION

La investigacion planteada justificé en poder obtener soluciones a la
necesidad que se tiene de la carencia de una Infraestructura Agroindustrial
funcional y de acorde a la produccién y demanda de los productos, ya que

se tiene como base de la economia; la Agricultura.

Dentro del cuadro estadistico del PEA se observa que tiene como
mayor porcentaje la poblacion joven y adulta que se dedican a la Agricultura,
por ende, este proyecto esta enfocado en tener como usuarios principales a
este porcentaje, ya que en su mayoria buscan nuevos conocimientos vy

técnicas que puedan mejorar el proceso de produccidén y comercializacion.

Otro punto que justifica la realizacién de este proyecto es el aporte que
podria generar a la produccion de estos insumos, ya que mejorara en los

conocimientos técnicos de los cultivos y en su produccién.

26



Durante la presente investigacion se analizé la correlacion entre las
variables Espacios Agroindustriales y el procesamiento de los citricos para
poder ver el grado de significancia y el tipo de correlacién existente, que,
segun el resultado aplicado con los instrumentos, se vera la viabilidad de la
propuesta Arquitectonica, que es un pilar importante para el desarrollo del

proyecto de tesis.

Se concluye que la presente investigacion pretende dar a conocer un
modelo de Infraestructura Agrolndustrial que atienda a la necesidad de
generar un valor agregado a los productos y contar con espacios adecuados
para llevar a cabo las capacitaciones técnicas y los procesos industriales, los

cuales seran exhibidos para su comercializacion.
1.5. LIMITACIONES DE LA INVESTIGACION

e No se cuenta con referencias de un proyecto de disefio industrial de

citricos local, que guien y ensefnen el tema de investigacion.

e Escaza informacion bibliografica acerca de los datos exactos en funcién
a la demanda local, por lo que en mayoria de los datos cualitativos y
cuantitativos seran recolectados en encuestas, entrevistas vy

observaciones.
e La expansion geografica de la comunidad de Chinchao.
1.6. VIABILIDAD DE LA INVESTIGACION
La viabilidad de la presente investigacion se constituyo en 3 tipos:
1.6.1. RECURSOS FINANCIEROS

Debido a que la investigacion de grado se llevard a cabo en la
etapa de investigacion y propuesta Arquitectonica, no estara asociada a
recursos financieros grandes, lo que hace factible la elaboracion del
proyecto. Estos recursos son empleados para:

» La etapa inicial de recolecciéon de datos en el area de estudio

(Mayobamba — Chinchao).
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» Elaboracion de los planos de diferentes especialidades
(Arquitectura, Estructuras, Instalaciones eléctricas, sanitarias y

detalles).
» Elaboracion de vistas 3D y recorrido virtual.
» Pasajes en viajes.
1.6.2. RECURSOS HUMANOS

Los recursos humanos requeridos para esta investigacion, son los

siguientes:

Tabla 1
Recursos Humanos

Personal Actividad
Encuestadores

Encuestar a la poblacién en menor tiempo posible,
segun la muestra, para acelerar el tiempo en el centro

poblado de Mayobamba — Chinchao.

Asesor Contribuira  con el asesoramiento en la metodologia

metodologico para la elaboracién  del trabajo de investigacion.

Estadistico Se encargara del analisis y representacion de datos en

tablas de frecuencias.

Ing. Industrial o i ) L
Contribuira con los lineamientos de disefio en la

elaboracion en la propuesta arquitecténica de la

planta (lineas de produccion).

1.6.3. RECURSOS INFORMATIVOS

Es de importancia la utilizacion de estos recursos para poder

desarrollar el tema de estudio, los cuales son:

» Libros (sirven para fundamentaran las bases tedricas del tema de

estudio).
» Articulos (complementan las teorias del trabajo de investigacion).

» Tesis (serviran como antecedentes, para conocer los resultados de

trabajos de grado similares al proyecto).
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Plan de Desarrollo Concertado del Distrito de Chinchao (los datos
obtenidos del PDC, contribuiran con el desenvolvimiento del trabajo

de investigacion y la posterior elaboracion del proyecto).

Informacién técnica (servira para la complementacion en la

elaboracién del proyecto)

Materiales empleados

Encuestas, recoleccion de datos, entrevistas

El PDC (Plan de Desarrollo Concertado)

Informacién proporcionada por la Municipalidad de Chinchao
Estudio del medio Ambiente

Marco Normativo

Correo a mesa de parte de la Municipalidad de Chinchao
Logistica

Disposicién de tiempo
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CAPITULO II

MARCO TEORICO

21 ANTECEDENTES DE LA INVESTIGACION
2.1.1. ANIVEL INTERNACIONAL

Obaco, J. (2019) en su tesis “Estudio de un Centro de Acopio para
la Comercializacion de Citricos del Cantéon, Quinsaloma 2017”
Universidad de Guayaquil, quien plantea en su objetivo tres pilares
importantes; proponer espacios Optimos para la salubridad de los
alimentos, tener un adecuado espacio de almacenamiento y sobre todo
contar con un centro de acopio donde se permita mejorar la
comercializacion de los productos, los que se establecen en el Articulo

52 de su constitucion.

Se concluyé que, con la aplicacion de la parte técnica en los
espacios planteados del Centro de Acopio, se tiene como resultado un
aumento de tres veces mas en el estado de los productos, que de la

manera tradicional.

Asi mismo, como resultado del estudio en la fase de investigacion
programatica, se obtuvo que es necesario la Integracion de los espacios
que tendran como funcion definir el proyecto, como: El area
administrativa, area de almacenamiento, mantenimiento y el area de

comedor.

Garcia, V. (2014) en su tesis “Instituto Tecnolégico Agroindustrial
Microregional en el Cantén Caluma” Universidad de Guayaquil, quien
tiene como objetivo disefiar un Instituto Tecnoloégico Agroindustrial el
cual, posibilite aprovechar los recursos que se producen en el sector
agricola e implementar la Agroindustria para impulsar el desarrollo
economico en la localidad y asi generar una mejora en la calidad de
vida de los pobladores. En la investigacion se utilizaron los siguientes

métodos: Método de Investigacion Cientifico aplicado a la Arquitectura,
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Metodologia del Disefo Arquitectonico, Método sistematico para la
programacién de necesidades fisicas espaciales, Método Empirico,
Método Inductivo — Deductivo, Método constructivista y el Método

Comparativo.

Se llegé a las siguientes conclusiones; como proyectista es
importante saber el concepto de una construccién sostenible, para
poder realizar un analisis del entorno y extraer los recursos,
aprovechandolos y asi poder reducir los desechos, tanto renovables

Ccomo no renovables.

Con la implementacion de la tecnologia al proyecto, permite que
se desarrolle de una manera ordenada, que tendra como resultado la
diversificaciéon de los productos naturales del Cantén Caluma. Como
disefiador se debe analizar el entorno e integracion ecoldgica al medio
ambiente, identificando y entendiendo las particularidades del sector

antes de realizar acciones en este.

La aplicacion de la tecnologia dentro de este conjunto de
conocimientos técnicos, ordenados cientificamente, los cuales permitan

la variacion de los productos naturales del Cantén Caluma.
2.1.2. A NIVEL NACIONAL

Yrivarren, M. (2018) en su tesis “PLANTA EMPACADORA DE
ARANDANOS EN LA NUEVA CIUDAD DE OLMOS - LAMBAYEQUE”
Universidad Ricardo Palma, planteé como objetivo disefiar y desarrollar
el proyecto arquitectonico de una Planta Empacadora que transmita un
nuevo lenguaje arquitecténico para las empresas agroindustriales
peruanas, posibilitdndolas entrar en un mercado mas competitivo y ser
caracterizadas por una identidad auténtica y unica. Esta propuesta
arquitectonica mediante sus formas podra expresar el caracter y la
identidad. Asi mismo, en el interior se manejard un sistema de
produccion eficiente, llamado FIRTS IN — FIRTS ON.
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La metodologia empleada se guio en cinco etapas: La primera; la
recopilacion de datos, la segunda; Analisis de datos, la tercera;
Diagnéstico y conclusiones, la cuarta; Propuesta y la quinta; Desarrollo

del proyecto Arquitectdnico

Segun el diagndstico de la investigacion, se llegd a la conclusion
que, para el proyecto Arquitectonico, la ejecucion de una planta
empacadora de arandanos no se debe perder su caracter funcional ni
modular, para que pueda transformarse en un edificio con identificacion,
que a la vez sea considerado con su entorno, brinde una agradable

imagen y genere un espacio laboral agradable y funcional.

Shuna et al. (2016) en su tesis “Propuesta De Edificacion de una
Planta Procesadora de Cacao en el Distrito de Juanjui, para el
Aprovechamiento de la materia prima producida en la Provincia de
Mariscal Céaceres” de la Universidad Nacional de San Martin —
Tarapoto, quienes tuvieron como objetivo desarrollar una propuesta
Arquitecténica sostenible y funcionable que se ajuste a la antropometria
y a las maquinas, adaptadas a las necesidades del proyecto y a la
normativa vigente. El método que se empled en la investigacion es el
Cualicuantitativo o Mixto, ya que se realizé dos encuestas. La primera a
los productores de cacao registrados en ACOPAGRO Mariscal Caceres
y la segunda a la poblacion consumidora entre los 15 hasta 65 afos;
por otro lado. Asi mismo, se realizd el analisis de las funciones que se

llevan a cabo en una planta procesadora de cacao.

Del resultado obtenido en las encuestas, fueron utilizados para la
elaboracion del disefio arquitectdnico, los mismos que fueron llevados a

una tabulacion y a un concepto de control de calidad.

Se llegaron a las siguientes conclusiones: La propuesta en
mencion, planted una edificacion de una Planta Procesadora de Cacao
en el distrito de Juanjui que tiene como caracteristica un alto
rendimiento, la cual contribuira a la utilizacion de la materia prima

obtenida en la Provincia de Mariscal Caceres.

32



El 95% de la poblacion nos sefiala que en los almacenes la
capacidad que poseen no satisface a los mercados, ya que no tienen
ambientes ni espacios necesarios para su uso, originando la necesidad
del 100% de la poblacion acerca de contar con una Planta Procesadora

de Cacao segun la demanda del mercado.

La propuesta de la edificacion tiene el equipamiento necesario
segun la antropometria, a los flujos de los procesos y a la maquinaria
utilizada en estos, la cual es respaldada por el porcentaje que se
utilizara para calcular el volumen de la produccion en la Planta

Procesadora.

La propuesta de Edificacion de la Planta Procesadora de cacao es
viable econdmicamente, ya que la materia prima se transforma para
tener un valor agregado y por ende resultarian productos derivados de

calidad.
2.1.3. ANIVEL LOCAL

Moya, M. (2014) en su tesis “Centro de Acopio Piloto de
Procesamiento y Comercializaciéon Autosostenible de Tubérculos
Cereales y Leguminosas, para el Mejoramiento de la calidad
Socioeconomica de la Comunidad Campesina de Armatanga del distrito
de Tomaykichwa, Ambo 2014 — 2024” de la Universidad Nacional
Hermilio Valdizan, quien tuvo como objetivo disefnar un Centro de
Acopio piloto para el procesamiento y comercializacion de tubérculos,
cereales y legumbres con caracteristica autosostenible, que permita la
mejora de la calidad socioeconémica de la comunidad campesina.
Dentro de la metodologia empleada se llevd a cabo a través de
encuestas. Se tuvo como tipo de investigacion cualitativo y cuantitativo,

el nivel de investigacion es descriptivo no experimental.

Se tuvo como conclusion que: en dicha investigacion se logra
establecer un sistema nuevo de cultivos organicos para el cuidado del
medio ambiente, también sobre de la salud de los productores y por
ende del publico consumidor de la produccién agricola.
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2.2,

Este proyecto apoya a la venta de los productos organicamente
procesados a las diferentes instituciones educativas de la provincia de
Huanuco, aplacando en un 2.63% la tasa de crecimiento de la
desnutricion cronica, la cual llega a un 10.76% que comprende los nifios
y adolescentes. Percibiendo en sus centros de estudios y en sus
tiempos de descanso, acogiéndose de los convenios con las
instituciones educativas para el consumo de estos productos

elaborados.

Este proyecto fomenta fuentes de trabajos a un total de 88
unidades de comunidades agricolas como apoyo interno y como apoyo

externo a los poblados cercanos.

La infraestructura fomentara 26 fuentes de trabajo interior en el
proyecto del centro de acopio de procesamiento y comercializacion y en

el compost de la planta de elaboracion.
BASES TEORICAS
2.21. EL SISTEMA AGROALIMENTARIO

Se puede definir como un subconjunto de parte de la economia
que esta compuesta por el total de las actividades de produccion de las
materias primas, derivadas de las de su transformacion para su
consumo final. En este sistema se incluye los servicios tales como
transporte el cual complementa a la adecuacion de los diversos

productos en funcion al espacio y almacenamiento.

Si se tiene en cuenta las areas como adecuacién — transformacion
como aquellas que pueden integrar y vincular la produccién
especializada en el mercado, se debe recalcar que su planeacion de
nacer de un concepto integral considerandose como un subsistema del
Sistema Agroalimentario que se encuentra interrelacionado desde los
insumos para de las materias primas hasta la produccion hasta el

producto final.

Segun la Secretaria de Agricultura de México (SARH), llega a la

34



conclusién de: “La Agroindustria posee una caracteristica natural, que
se basa en la “intersectorialidad”, esto se refiere a la conexion entre los
diversos sectores que lleva a un sistema integrado de la Agroindustria,
tales como los insumos, actividades de produccion, transporte,
transformacion industrial, financiamiento, almacenamiento,
regularizacion de las materias primas y comercializacion “, por lo que, la
planta industrial es un elemento mas del subsitema agroindustrial de
acuerdo con Instituto Interamericano de Cooperacion para la
Agricultura (1983).

2.2.2. AGROINDUSTRIA

Se refiere a la union de los procesos y relaciones sociales de
produccion, transformacion, distribucion y consumo de los alimentos
tanto frescos como procesados. Dentro de la organizaciéon de la
Agroindustria se tiene la participacion de los actores sociales como:
productores agricolas, empresas, agentes del Estado y consumidores,
que se diferencian por su diversidad sociocultural e intereses, segun

Long y Rodriguez (1998).

Se define como a actividad econémica que abarca la produccion,
industrializacion 'y comercializacion de productos forestales,
agropecuarios y biolégicos, que involucra la agregacién de valor a los
productos mencionados, cuyas ventajas son de facilitar la disponibilidad
y durabilidad del producto en un transcurso de tiempo, en especial

aquellos que son mas perecederos.

En la rama de industrias se puede dividir en dos categorias:
alimentaria y no alimentaria. La primera mencionada tiene como funcion
encargarse de los productos de la ganaderia, agricultura, pesca y
riqueza forestal transformados en productos de elaboracién para el
consumo alimenticio, donde se incluyen los procesos de seleccion de
calidad, clasificacién, empaquetado y posterior almacenamiento de la
produccion agricola, a pesar de que no se cuente con una

transformacion en si, y también incluye las transformaciones posteriores
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de los productos y subproductos, que son obtenidos de Ila

transformacion inicial de la materia prima agricola.

Dentro de las ramas, la no alimentaria tiene la funcion de
encargarse de la transformacién de los productos mencionados que
sirven como materias primas, las cuales se realizan utilizando los
recursos naturales para ejercer diferentes productos industriales, segun
Estrada, F. (2017).

Para la tesista, teniendo como base la definicion de los términos
de espacio y agroindustria, podemos concluir que los Espacios Agro-
Industriales se desempefaran actividades de transformacion del
producto en estado natural en diferentes derivados a través de un

proceso industrial.

Asi mismo es importante considerar para el disefio de estos
espacios “los cerramientos (paredes), techumbre y suelo, la iluminacion
y el uso optimizado de recursos como el agua y la energia, como parte

de una arquitectura bioclimatica.
2.2.3. ARQUITECTURA INDUSTRIAL

Para Carrillo, E. (2021) Podemos conceptualizar la Arquitectura
Industrial como aquella cuya finalidad es explotativa, industrial y con un
caracter vivo del comercio, cuyos fundamentos se basan en las
necesidades socioecondmicas derivadas por la revolucién industrial.
Esta conceptualizacion engloba a todos aquellos edificios construidos o
modificados a la produccién industrial de cualquier rama de produccion.
De la misma manera debemos tener en consideracion todas las
manifestaciones arquitectonicas, de ingenieria o tecnoldgicas del ciclo
productivo-industrial: la distribucién de la produccion y el consumo. Se
puede concluir como una rama del arte de la construccion que engloba
todas las tipologias de los edificios relacionadas con la industrializacién,
tales como: industrias extractivas, productivas, energéticas, de
transporte y de comunicaciones, equipamientos técnicos publicos y
privados.
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Segun Paiz, R. (2012) nos dice que observa la aplicacion de las
técnicas constructivas para poder mejorar la estética y la funcién en los
edificios que necesiten construirse en el menor tiempo posible y por
ende con el minimo numero de elementos. Se puede clasificar por:

Materiales, Diseno, grupo y Manufactura.
Se debe considerar el concepto de las siguientes generalidades:

» La planificacion ya que analiza detalladamente el reglamento del
suelo, ya que realiza el esquema general de los edificios, sus etapas

de construccion y estudia los sistemas constructivos.

» Es importante analizar el transporte, ubicando geograficamente el
origen de la materia prima, de los consumidores y el estado de la
infraestructura vial. Asi mismo se debe tener en cuenta la ubicacion
de la edificacion para realizar la planificacion, estudiar la

zonificacion y la localizacién de los servicios basicos.
» En terrenos con pendientes se recomienda construir con desniveles.
2.2.4. FUNCION EN LA ARQUITECTURA INDUSTRIAL

De acuerdo con Carrillo, E. (2021) La funcién es el criterio nuevo
de la arquitectura industrial, ya que su objetivo es preciso y debe
realizarse de la manera mas adecuada. La forma y el volumen se
encuentran en relacion de la funcion que el edificio debe asumir, de la
maquinaria que debe acoger y la sistematizacion de la produccion que
se deba realizar. Siendo este su principio fundamental y el que mayor
define a esta arquitectura.

Durante la época de la posguerra, la funcionalidad tomé un papel
mas importante en relacién a la estética, ya que esta implicaba un costo
adicional, por lo tanto, se optd por escoger edificios mas simples y
economicos que no estaban dentro de la estética. Tales pensamientos
se pueden afirmar con el del arquitecto (Casado, 2009 p.1) sefala que
“La planificacion de los edificios justifica las exigencias funcionales y no
las de estética, ya que se encuentran reservadas cuando figura en la
parte exterior de la fabrica”.
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Mientras que estas afirmaciones tienen una oposicion, con el
pensamiento de (Guevara, 2013 p.3) citado por Carrillo, E. (2021) “El
proyecto arquitecténico no se puede reducir a un conjunto limitado de
funciones o requerimientos claramente definidos, como intent6 el
funcionalismo”.

Finalmente, la funcion se lleva a cabo en el planeamiento de un
espacio para poder cumplir con las necesidades de este, que no

necesariamente brindara un valor estético.
2.2.5. ESTETICA EN LA ARQUITECTURA INDUSTRIAL

Para (Andreu, 1992 p.7) citado por Carrillo, E. (2021) “Se puede
entender la estética en funcidbn a la arquitectura industrial hace
referencia a la armonia que se refleja en un objeto arquitecténico entre
sus partes, la armonia menciona el equilibrio en la proporcion dentro de
las diferentes partes de un todo y en su totalidad refleja belleza del
mismo. Se puede decir que, un objeto funcional, artistico y estético,

permanece claramente una relacion con lo real y lo que lo rodea”.

Esta manera de pensar y definir se complementa con el de
(Calvera, 2007 p.1) mencionado por Carrillo, E. (2021) “La evolucion de
la tecnologia y la tradicion constructiva causada desde construcciones
recatadas de Mies van der Rohe se enfoca en la funcion del objeto, la
estética de austeridad y en optimizar los recursos, generando asi un
mejor alcance de la estética y una mejora en la sustentabilidad, al
reducir la cantidad de materiales utilizados en los diferentes métodos
productivos, donde asevera que “‘menos es mas” para todas sus

edificaciones.

Segun Carrillo, E. (2021) Dichos pensamientos nos demuestran
que como parte de la arquitectura industrial que se desarrolla una
relacién entre el objeto arquitectonico y el usuario o con el entorno, el
paisaje, etc., lo cual nos indica que se puede lograr una estética con
elementos simples que correspondan a una funcién productiva y asi
también pueda identificarse el proyecto arquitecténico y no esté visto

como un elemento técnico.
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2.2.6. INNOVACION EN LA ARQUITECTURA INDUSTRIAL

De acuerdo a las investigaciones realizadas en la era de la
Industrializacién, la primera aparicion fue la viga de hierro forjado de
seccion |. Posteriormente el VDT publico un catalogo con tablas de

perfiles laminados.

Consecuente a estas innovaciones se pudo plantear el proceso de
pre fabricacion en materiales como el hierro, teniendo como concepto
principal el ensamblaje como sistema constructivo. Este proceso
constituira la base estructural de una parte grande y variada acerca de
la arquitectura del hierro, conceptualizada en mercados, mataderos,

fabricas, estaciones, viaductos, puentes, almacenes, etc.

Gracias a estos sistemas estructurales prefabricados se pudieron
observar una mejora en los acabados, en la calidad, en los calculos, en
la versatilidad de los disefios, en los tiempos de fabricacion y en los

costes.
2.2.7. EL DISENO INDUSTRIAL

De acuerdo con lo investigado por Gay, A. (2004) A inicios del
siglo XIX el artesano era quien idealizaba el objeto y él mismo lo
construia, es decir, que el acreedor de este proceso productivo era él

mismo.

Seguido de la revolucion industrial de 170 a 1830, tiene como
nacimiento introducir sistematicamente a la maquina en el proceso de la
produccion que empieza con la mecanizacion del trabajo, que se
entiende por sustituir el trabajo manual por el de la maquina, el cual, se
integra en un nuevo sistema de produccion llamado industrial. Su
caracteristica principal de este nuevo esquema de produccién es la

desviacion en las tareas primarias, de las de fabricacion.

Teniendo como referencia los antecedentes, se puede definir
como diseno industrial una actividad que se encarga del disefio dentro

de un marco estético, considerando siempre como usuario al hombre.
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Disefio de produccion para la agroindustria hortofruticola de

pulpas congeladas, deshidratados, y/o moliendas

Para (Rodriguez, Ospino Ayala, & Racedo Gutiérrez, 2019) los

Materiales y métodos son:

Esta investigacion se basé en un enfoque cuantitativo y posee un
alcance descriptivo, luego de definir la poblacion se utilizé una
metodologia que es facil de aplicar para el disefio de las instalaciones
productivas en el sector en estudio, que se basan en las siguientes

fases:

Fase 1: Aplicacion de instrumentos y técnicas de para la
recoleccion de informacion, para las que se tendra que tener en cuenta
el disefio del cuestionario y medio de aplicacion y el analisis de la

informacion.

Fase 2: Determinacion de los patrones de flujo de materiales, que
incluye el Grafico origen — destino o diagrama de — hacia entre maquina
y lo mas resaltante el diagrama de relaciones de actividades que sefala
la relacidn que existe entre las areas de los diferentes procesos,
generando asi una gran ayuda al momento de disefar los planos de
acuerdo con Stephens y Meyers (2013).

Fase 3: Disefo de la Instalacion de produccién

Esta fase es la final, donde se da a conocer el disefio en segunda

o tercera dimensién segun el resultado de los requerimientos.
2.2.8. RESULTADOS Y DISCUCION

Aplicacion de instrumentos y técnicas para la recoleccién de
informacion, dentro de este procedimiento se realiza el Disefio de
cuestionario y medio de aplicacibn basado en los estudios de
Estupifian, /2005) citado por Rodriguez, et. al (2019), Camara de
comercio de Bogot4, (2017), DANE, etc al., (2013 citado por Rodriguez,
et. al (2019), quienes vienen realizando disefios de guias para la
recoleccion de datos valiosos en el sector agroindustrial. Dicho
cuestionario se dividié en dos secciones:
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Seccion 1: Encuesta dirigida a la informacion de la empresa sobre
los datos generales, el personal y los productos que en mayoria se

produce en el sector.

Seccion 2: En esta seccidn se analiza la fortaleza Agroindustrial,
teniendo en cuenta datos como la cantidad del volumen producido
mensualmente por cada producto, qué tipo de tecnologia es aplicada en
los procesos industriales, asi mismo la antigiedad que poseen dichas
maquinarias y qué herramientas utiliza la empresa para la produccion;
esto tendra como fin determinar la necesidad en las propuestas y la

calidad del diseno.
2.2.9. ANALISIS DE LA INFORMACION

Se pas6 a procesar y ordenar la informacidn que se obtuvo
después de entrevistas telefonicas a las empresas y se realizd una
tabla donde se clasificaban en nombre de la empresa, tipo de productos
y la cantidad de produccién en toneladas, teniendo como resultado el
resumen donde nos indica que la mayoria de productos que se obtienes
de las plantas procesadoras de frutas y hortalizas, son las pulpas y los
deshidratados. Asi mismo se observaron los resultados acerca de la
antiguedad de las maquinas, cantidad de personal que labora y si
existen planificaciones para organizacion en las plantas de produccién y
qgue herramientas de produccion utilizan, a o que se concluyd que: las
empresas carecen de una herramienta aplicada que pueda servir de
orientacion para realizar adecuados disefios para la producciéon, que

permitiran llevar a cabo procesos tecnificados.
Determinacion de los patrones de flujo de los materiales

Grafico Origen-Destino o diagrama de-hacia entre maquinas, aqui
segun la metodologia empleada, se realiza la codificacién de las
maquinas que se utilizan en el proceso de produccién, como se puede

apreciar en la siguiente imagen.
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Tabla 2

Codificaciéon De La Maquinaria

Cédigo Nombre de maquina
Basculas (0-500 Kg)
Seleccionador alimentador de rodillo (400 a 500 Kg Ihora)
Lavadora de cepillos (500 Kg 'hora)
D Escaldador de tornillos (500 kghora)

Despulpadora horizontal (800 a 900 kg lhora)

Clarificador (500 kgfh)

Desairador (500 kg/h)

Pasteurizador unitubular (1.000 1/hora)

Selladora y dosificadora semiautomatica de viscosos (30 L)
Lavadora por inmersion (400 a 500 kg [hora)
Deshidratador a gas por conveccion (150 a 250 kg/baches)
Selladora vertical industrial de pedal o neumatica

Molino de martillo (50 kg/h)

Posteriormente se realiza el analisis del proceso

Tabla 3
Ruta del producto a través de la maquinaria junto a su frecuencia de flujo
Producto Ruta por maquina Numero de vecesl
mes
| Pulga de mango ABCDEFGHI 91
congelada
2Snack de mango ABCDJKL 14
3,8erenjena deshidratada ABCOJKL 25
4, Aji molido ABCOJKML 24

Durante los pasos para la elaboracion del disefio de los procesos
se tiene en cuenta Primero; escoger la combinacién de los pares
secuenciales del flujo de la decodificacion de las rutas que siguen los
productos, Segundo; a los pares asociados se les asigna el numero de
veces que los productos pasan por estos procesos, que nos dara como
resultado el total de viajes que hace el producto en las maquinas para
obtener el producto final. Tercero; se insertan los datos obtenidos en la
matriz del diagrama de — hacia donde se tienen en cuenta que: los
datos “de donde se vendia” estaran ubicados horizontalmente, mientras
que los datos “hacia donde se envian” seran ubicados de manera
vertical, mientras que la interseccion de estas dos filas se colocara el

valor numérico del total de viajes realizados.
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2.2.10. DIAGRAMA DE RELACIONES DE ACTIVIDADES

Con la informacién obtenida se labora la tabla donde se da a

conocer las areas de trabajo en la empresa.

Tabla 4
Totalidad de areas de trabajo

Areos de trabajo
| Recepcion y envio  14. Inmersion

2.Pesaje In icial 15. Deshidratacion

3Seleccién y  16. Reposo o enfriamiento

clasifica cién

4. Control de 17. Adecuacion y

calidad rebanado

S. Pesaje final 18. Molienda

6. Preslavado y 19. Bodega de

lavado deshidratados terminados

7. Escaldado 20. Cuarto de congelacién

8. Despulpado 21. Bodega productos de
limpieza, papeleria y
demas

9. Clarificado 22. Zona de residuos
solidos

10. Desairado 23. Sanitarios y vestidores

| 1. Pasteurizado 24. Cafeteria

12. Empaque 25. Lava manos

sellado y embalaje

13. Moldeado 26. Bodega de insumos y
materiales

Después del analisis de los porcentajes de la tabla de paretos se
elabora una tabla donde nos indica cual es el limite de veces que

realiza esa funcién las maquinas.

Para la realizacién del disefio de la infraestructura de una planta
industrial a parte del analisis, también se debe considerar la normativa o
resoluciones de entidades gubernamentales que dan a conocer los
requisitos de cercania, los requisitos mas importantes se codificaron y
se ordenaron en una tabla con la finalidad de construir el diagrama de

afinidad de actividades (relaciones de actividades).
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Tabla 5
Motivos de cercania

Cadigo Razén

Flujo de materia en proceso

Flujo de personal

WC-ISO-IEC 17025
Contaminacion

Humedad

Higiene

Facilidad de contacto y supervision

NOoO o WON -

Segun los datos obtenidos anteriormente se procede a realizar el
diagrama de relaciones de actividades, donde se puede apreciar las
relaciones que debe cumplir un arreglo minimo para un correcto disefio
de instalaciones lo que se tiene gracias a las normativas
gubernamentales que rigen al sector.

Grafico 5
Diagrama de relacion de actividades

1. RECEPCION ¥ ENVID

2. PESATE INICLAL

3. SELECCION ¥ CLASIFICACION

4. CONTROL DECALIDAD
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G PRE-LAYADD Y LAVADD

1. ESCALDADO

5 DESPULPADO

9. CLARTFIADD

1. DEEATRADO

1. PASTEURIZADO

12, EMPAQUE, SELLADC ¥ EMBALATE

13, AMCLDEADC

14. INMERSION

15. DEEHIDRATACION

1&. REPOS0 O ENFRIAMIENTO

17. ADECTUACION ¥ REBANADO

13 MOLIENDA

17, BEODEGADE FRODUCTDS
DESHIDRATADOS TERMINADOE

20. CUARTO DE CONGELACIGN

21.BODEGA PRODUTOS DE LIMPIEZAS
PAPELFRIA T DEMVAS

22, Z0NA DE RESIDUQS SOLIDCS

23 SANITARIOS ¥ VESTIDORES
4. CAFETERLA

25 LAVAMANNOS

26, BODEGAS DE INSUMOSE Y MATERIALES ™ 2%
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Disefo de la instalacion de produccion

El analisis de los datos obtenidos anteriormente proporciona una
informacion necesaria para elaborar un correcto disefio de produccion
agroindustrial, puesto que la matriz de origen destino y el diagrama de
actividades son herramientas importantes para atender los
requerimientos de manera funcional y no funcional, por lo que se
plantea el siguiente disefio de una planta agroindustrial agroindustrial
hortofruticola en respuesta a las diferentes necesidades del sector.

Grafico 6
Disefio de instalacion para la planta agroindustrial hortifruticola
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Donde se puede interpretar que la zona de acceso se encuentra al
medio y comienza por el area de carga y descarga, donde posterior a
esa area se encuentra otra donde se realizan otros procedimientos de
control y limpieza que terminan en el “escaldado”, estas son las
actividades mixtas para llevar a cabo el despulpado y deshidratado. Se
aprecia la existencia de tres lineas punteadas las cuales la roja y la azul
son conducidas durante el proceso de industrializacion de acuerdo al
tipo de producto, mientras que la linea punteada de color verde tiene
como finalidad llegar hasta el pesaje final, que se dirigira a la bodega,
haciendo como alusion a la materia prima que es ingresada a la planta,
pero al no ser utilizada en el momento, es guardada en la bodega,

hasta ser utilizada en la siguiente produccion.

También se puede observar lavamanos que se encuentran en el
area de deshidratado y despulpado, teniendo en cuenta el recorrido del
personal y asi evitar un tipo de contaminacion cruzada. La ubicacién de
otros elementos como los sanitarios, depdsitos de residuos sélidos,
cuartos de limpieza, estan alejados de acuerdo a las disposiciones
emitidas por la l6gica del proceso y entidades de salubridad. EI espacio
de control de calidad tiene una conexion directa al area productiva
debido a que se necesita obtener constantemente tomas de muestras

para verificar la calidad de la materia prima.

Finalmente se cuenta con areas administrativas y las zonas de
cafeterias que se encuentran fuera del proceso industrial por motivos de

higiene y seguridad microbiana. Rodriguez, et. al (2019)

Sistema de inocuidad de alimentos para una planta

agroindustrial de jugos de fruta

2.2.11. CENTRO DE INNOVACION TECNOLOGICA (CITE)

La definicién de un CITE es un Centro de Innovacion productiva y
Transferencia tecnoldgica; donde se promueve el impulso e innovacién
acerca del uso de nuevas tecnologias llevadas a cabo entre los
productores, asociaciones, empresas y cooperativas. Funciona como un

socio estratégico para poder generar valor agregado en la produccion.
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El CITE también aporta para cerciorar el cumplimiento de las
normas técnicas, las practicas correctas y los estandares de higiene y
calidad que les permitan a los productores poder obtener productos de
mejor calidad y asi poder aprovechar las oportunidades que se dan en

los mercados a nivel local, nacional e internacional.

Cada uno de estos es un punto de encuentro entre el sector
privado, la academia y el Estado, los mismos que se relacionan con el
resto de los componentes del Sistema de Innovacion de la cadena

productiva correspondiente.

Dentro de la clasificacion de los CITES encontramos el
Agroindustrial, que surge de la creacion del CITE vid que estuvo
vinculado a la cadena vitivinicola y el pisco, que es catalogado como

uno de los productos bandera del Peru.

Este CITE ayuda al fortalecimiento enfocado en las cadenas
Agroindustriales del Peru, fomentando la innovacién a través de la
investigacion, la capacitacion, la transferencia tecnoldgica, la asistencia
técnica, el desarrollo de los diferentes productos y la optimizacién de
procesos que impulsen la competitividad en la industria en el Peru y asi
pueda contribuir a la mejor alimentaria y nutricional de acuerdo con

Ministerio de la Produccion (2015)
2.2.12. INNOVACION AGRICOLA

Partiendo del concepto de un Sistema de Innovacion Agricola es
esencial para realizar un rol critico para generar una agricultura
sustentable y competitiva, es por ello que actualmente se distingue el
desempeno de los sistemas de innovacion, pero también se diferencia
segun la interaccion entre los encargados de generar y difundir la
tecnologia y el conocimiento OCDE (2002), para las sucesiones de
aprendizaje de estos y la creacion de un ambiente Optimo para la

innovacion.
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Caso de modelo dinamico de desarrollo rural

Tiene un enfoque de integracion y de territorios desarrollado en la
Corporacion Vallen Paz, que fue desarrollado en el valle de Cauca en
Colombia. Este modelo esta centrado en el desarrollo en conjunto de
las comunidades rurales a través de la organizacion comunitaria,
productiva y de vinculacion por parte del sector campesino vy
empresarial. Este modelo se origind a partir de la reconstruccién del
tejido social, a través de la fijacion de los habitantes en los sistemas de
produccion de la agricultura organica, que generd confianza en las
personas, se desarrolld el capital social y se reconocié al productor
pequefio. Como fruto del esfuerzo, se aumentoé los ingresos familiares
de los campesinos y por lo tanto se mejoraron con sus condiciones de
vida, segun Instituto Interamericano de Cooperacion para la
Agricultura (2014)

2.2.13. INSUMOS

Se puede tener como concepto econdmico de un insumo al
nombrar un bien que se utiliza en la produccion de otros bienes. Segun
el contexto, se puede emplear como sindénimo de materia prima o de un
factor de produccion. De acuerdo con sus caracteristicas propias,
suelen perder sus propiedades para transformarse y pasar a ser el

producto final. Podria decirse que.

También puede definirse que un insumo es aquel que se utiliza
durante el proceso productivo para la fabricacion de un bien. Es por
ello, que el insumo se emplea en una actividad que tiene como funcién
la obtencién de un bien diferente 0 mas complejo, después de haber
sido doblegado a un conjunto de técnicas determinadas, segun Pérez y
Gardey (2010)
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2.2.14. LOS CITRICOS

En Chinchao la principal actividad econémica es la Agricultura de
los citricos, algunos de los productos que sobresalen son: el Limon, la

Maracuya, Pifia y el Aguaymanto.

Segun la Direccion Regional de Agricultura (2016) “Gracias a su
elevado contenido en agua, acidos, azucares, fibras, sales minerales,
vitaminas y en especial su contenido en vitamina C, son conceptuadas
como las frutas mas frescas con variedad de especies que pertenece3s

a la vida diaria de los millones de personas en todo el mundo”

Aproximadamente 140 paises se dedican a la produccion de
citricos, en los que se encuentran: Brasil, Estados Unidos, China, India,
Espafa, México, Argentina, Nigeria y Turquia. Durante el afio 2017 la
produccion de citricos a nivel mundial resulté mas de 120 millones de
toneladas de fruta catalogada por la Organizacion para la Agricultura y

Alimentacion, segun Valera, F. (2018).
2.2.15. AGUAYMANTO (PHYSALIS PERUVIANA)

De acuerdo con el Ministerio de Agricultura y Riego (2015), La
planta de Aguaymanto fue conceptuada la primera vez por Linnaeus en
1753. Fue cultivado este arbusto por muchas décadas alrededor de los
Andes Americanos, se conoce como una planta de clasificacion
herbacea, que permanece por lo general las zonas tropicales y algunas
veces en zonas temperadas.

Sus propiedades nutritivas son:

Posee una fuente excelente de vitamina A en el fruto que
corresponde a 1,1 mg/100 de g y vitamina C de 28 mg/100 de g, que
tiene beneficios para la salud de la piel. También es muy rica en fésforo,
que contiene 39 mg/100 de g, la cual tiene la propiedad de ayudar a
prevenir la osteoporosis, y en hierro contiene 1,2 mg/100 de g, que es
un mineral conocido para la purificacion y formacion de la sangre.
También posee la propiedad de eliminar la albumina de los rifiones.
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Este fruto es utilizado en la industria terapéutica, también puede
ayudar a aliviar las afecciones de la garganta, actuar como un
calcificador y también de disminuir los riesgos de enfermedades
cardiovasculares.

Por todas estas propiedades curativas es que se ha aumentado el

consumo de este fruto del Aguaymanto.
2.2.16. MARACUYA (PASSIFLORA EDULIS)

El Peru es uno de los centros de origen de esta planta, la que
presenta dos formas diferentes o variedades; la de color purpura o
morada, llamada (P. edulis Sims.) y la de color amarillo, llamada

Passiflora edulis Sims. forma flavicarpa).

Esta fruta posee un jugo de sabor acido y a la vez aromatico,
también cabe destacar que es una excelente fuente de vitamina A,
riboflavina, niacina y acido ascoérbico. Cabe resaltar el aprovechamiento
de la cascara y la semilla en la industria, por los componentes que

poseen.

Sus propiedades nutritivas de manera medicinal, se funda en las
propiedades calmantes que posee, mientras que su cascara es rica en

pectina la que representa un porcentaje de fibra soluble.

En algunos casos de diabetes permite que se dificulte la absorcion
de carbohidratos, como es la glucosa. Segun las investigaciones se dio
como resultado este subproducto que fue realizado en la Universidad
Federal de Rio de Janeiro Brasil, la que confirma estos resultados con

buenos. Gerencia Regional (2010).
2.2.17. ESTUDIO DE MERCADO

Segun el informe de la estructura de la produccién en el afo 2017,
en el departamento de Huanuco, se viéo que aportd el 1.2% del valor
agregado bruto (VAP) Nacional y el 1,1 por ciento del Producto Bruto
Interno (PBI) del pais. Segun este informe, Huanuco se posicioné en el

lugar 1
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En la contribuciéon del PBI nacional.

Durante los anos 2007 y 2017, en el informe del PBI a nivel
nacional, se mostré un crecimiento de una tasa promedio de 4.9%

anual, mientras que en el departamento de Huanuco crecio en un 6.2%.

Durante el afio 2017, la PEA ocupada en el departamento de
Huanuco, se mostré como el 2.7% de la PEA ocupada a nivel del pais 'y
a su vez se mostro como el 96.9% de la PEA total de Huanuco, de la

cual, casi la mitad se manifiesta en el sector de la Agricultura.

Oferta del Aguaymanto en el distrito de Chinchao segun la

Direcciéon Regional de Agricultura — Huanuco

Tabla 6
Produccion de Aguaymanto periodo 2015 al 2018
CAMPANA AGRICOLA
Cultivo: Aguaymanto
Periodo: 2015-2016 Periodo: 2016-2017 Periodo: 2017-2018
Total de 427.30 Total de 568.9 Total de 574.7
Produc. tn Produc. tn Produc. tn
Precio de 1.59 Precio de 1.608 Precio de 1.793
Chacra: s/kg. Chacra: s/kg. Chacra: s/kg.

Demanda:

La demanda local, nacional y extranjera de este fruto se encuentra
en estado creciente, tanto en frutos frescos como en productos
transformados. Hoy ha conquistado importantes mercados en la Unién
Europea y los Estados Unidos. Sus principales consumidores son

Inglaterra y Alemania.
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Grafico 7
Exportacion del aguaymanto
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Ademas de la gran demanda por parte de paises externos,
también cabe resaltar que este fruto tiene altos contenidos vitaminicos,
que va desde las hojas y la fruta, haciendo que tenga ventajas ante
otros frutos. También podemos destacar la rentabilidad de este cultivo,

ya que no requiere muchos cuidados.

Se puede decir que es un posible agente exportador ya que la
ubicacion geografica y el tipo de clima, hacen que sea una produccion
constante anual, sin generar muchas pérdidas a comparacion de otros

frutos.

Mencionando también la cantidad de usos que generan una alta

demanda, como:

- Fruto fresco: en ensaladas, solo el fruto, cocteles y se pueden hacer

jugos, salsas, pasteles y helados, etc.

- Fruta procesada: Se elabora néctares, mermeladas, se puede

deshidratar y conservar en almibar.
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Grafico 8
Comparacién de la Oferta y Demanda

B Produccidn anual

B Demanda a nivel Internacional

Analizando la produccién anual (270 tn) durante el afio 2017
podemos concluir que la demanda de Aguaymanto hacia diferentes
paises es mayor que la oferta, sin embargo, esto puede interpretarse
como pérdidas, ya que no se cuenta con infraestructura ni materiales

adecuados para cubrir completamente la demanda.

Oferta del Maracuya en el distrito de Chinchao segun la
Direccion Regional de Agricultura — Huanuco

Tabla 7
Produccién de Maracuya periodo 2015 al 2018
CAMPANA AGRICOLA
Cultivo: Maracuya

Periodo: 2015-2016 Periodo: 2016-2017 Periodo: 2017-2018
Total de 13.00tn  Total de 11.00tn  Total de 12.00 tn
Produc. Produc. Produc.
Precio de 1.406 Precio de 1.489 Precio de 1.493
Chacra: s/kg. Chacra: s/kg. Chacra: s/kg.
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CONCLUSION:

Se puede ver que hay una mayor demanda en la exportacion del

Maracuya en manera de jugo.

Grafico 9
Exportacion de Maracuya en diferentes presentaciones:

EXPORTACION JUGO MARACUYA 2018
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Grafico 10
Comparacién de la Oferta y Demanda

M Produccion anual

B Demanda a nivel
Internacional

Analizando la produccion anual del Maracuya (2017) se obtuvo
210 mil tn aprox. que a comparaciéon de la demanda se obtuvo 212 mil

tn aprox que se distribuyeron de diferente forma a distintos paises, la
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cual se puede mejorar con una adecuada asesoria en una
infraestructura que pueda contar con todos los materiales necesarios,

ya que el mayor consumo es de manera procesada en jugo.
2.3. DEFINICIONES CONCEPTUALES

e Antropometria: Ciencia que se encarga de estudiar las medidas del
cuerpo humano y a su posterior aplicacion practica de dicho estudio. De
la Rosa E, (2012)

e Arquitectura industrial: Entendemos como fin principal de la arquitectura
industrial la atencion de todas las necesidades producidas por un
proceso industrial, conjugadas a su vez con las necesidades del hombre.
Penalver M, (2002)

e Sistema Agroalimentario: Conjunto de actividades relacionadas con la
transformacién de las materias primas para el consumo final. Instituto

Interamericano de Cooperacion para la Agricultura (1983)

e Agroindustria: Se puede definir como un proceso que se encuentra
dentro del desarrollo econdmico, involucra el manejo, la conservacion y
transformaciéon industrial procedente de Ila agricultura, el sector
pesquero, el sector forestal, dirigiéndolas para el consumo en el sector
alimentario. Instituto Interamericano de Cooperacién para la Agricultura
(1983)

e (Calidad: es el conjunto total de las caracteristicas y propiedades que se
encuentran bajo normas y estandares de un servicio, producto o
proceso, que aporten a satisfacer las necesidades implicitas o explicitas
de los consumidores intermedios y finales de una cadena productiva.

Segun Castro 2022 citado por Castellanos, et. al (2009)

e Capacidad de produccion: se puede definir como la capacidad que posee
una unidad productiva para ejercer su maximo nivel de servicios o bienes

con un conjunto de recursos disponibles. Para poder calcular, debemos
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de tomar como referencia un periodo de tiempo determinado. Coll F,
(2020)

¢ Densidad de la poblacién: Cantidad de personas que viven dentro de una
superficie. De la Rosa E, (2012)

e Desarrollo tecnolégico innovativo: que hace énfasis en la necesidad
creada a partir de la demanda del sector productivo y las prioridades del
desarrollo social, como respuesta a la demanda tecnolégica. De acuerdo

con Galante y Lucones (2005) citado por Castellanos, et. al (2009)

e Funcion: Se puede definir como la utilidad de un objeto. Disefio Grafico
Publicitario (2012)

e Forma: Se puede definir como el aspecto visible y externo de los objetos,

como: la textura, el color y la forma. Diseno Grafico Publicitario (2012)

¢ Organico: Se denomina a los alimentos ecoldgicos o bioldgicos, que son
sembrados y cultivados sin contener una sustancia toxica. Alban, et. al
(2020)

e Producciéon: Se puede definir como la actividad que obtiene un valor
agregado por la produccion y suministro de los bienes y servicios. Alban,
et. al (2020)

e Utilidad: Se define como el interés o provecho que se puede obtener de
un producto. Se hace referencia a la capacidad que puede tener un bien
0 servicio para generar provecho a un usuario de forma individual o
colectiva. Alban, et. al (2020)

2.4. HIPOTESIS
2.4.1. HIPOTESIS PRINCIPAL

Los Espacios Agro-Industriales se vinculan eficazmente para el
Procesamiento de los Insumos Citricos de la Localidad de Chinchao -
Huanuco 2019.
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2.5.

2.4.2. HIPOTESIS ESPECIFICAS

e Los espacios agroindustriales se vinculan eficazmente en la utilidad
del procesamiento de los citricos de la localidad de Chinchao —
Huanuco 2019.

e El procesamiento de los Insumos citricos se vincula eficazmente en
la funcion de los espacios Agro-industriales de la Localidad de
Chinchao - Huanuco 2019.

e El procesamiento de los Insumos citricos se vincula eficazmente en
la forma de los espacios Agro-industriales de la Localidad de
Chinchao - Huanuco 2019.

VARIABLES

2.5.1. VARIABLE INDEPENDIENTE
Espacios Agro-industriales

2.5.2. VARIABLE DEPENDIENTE

Procesamiento de los Insumos citrico
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2.6. OPERACIONALIZACION DE VARIABLES

VARIABLES DEFINICION DIMENSIONES DEFINICION INSTRUMENTO ESCALA
CONCEPTUAL OPERACIONAL
Parametros de Disefo
Espacios donde se Funcion Escala:
o & realizan actividades ENCUESTA Nominal
tT 59 de transformacion de Principios
2 g5 la materia prima a un P - Si
° g Forma ordenadores
< 3 .3 producto con valor - No
o © S agregado.
o ®©3T
2 of Maquinaria
— m e
Tecnologia
Equipamiento
@ Conjunto de
2 3 operaciones previas Produccion en ENCUESTA Escala:
2 TO realizadas a los Cantidad toneladas Likert
S 8= citricos para su
T 5 posterior - Nunca
9 g g trapsformgcién Presentacion de los - Casi nunca
a 932 industrial. Utilidad citricos a través de la - A veces
8 £ Asistencia técnica en - Casi
a los manejos de los slempre
cultivos - Siempre
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CAPITULO 1l

METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION

3.1. TIPO DE INVESTIGACION
De acuerdo a la variable, el tipo de investigacion sera:
3.1.1. INVESTIGACION TIPO APLICADA

De acuerdo con Murillo (2008) citado por Vargas (2009), la
investigacion tipo aplicada también recibe el nombre de “investigacion
empirica o practica” que tiene como caracteristica la busqueda de la
utilizacién o aplicacion de los conocimientos adquiridos, que a su vez se
obtienen otros después de llevarlo a cabo y ordenar de manera
sistematica la practica enfocada en la investigacion. EI empleo del
conocimiento y los resultados derivados de la investigacion dan como
resultado una manera organizada, sistematica y rigurosa de conocer la

realidad.
3.1.2. ENFOQUE

Segun Hernandez, R. (2014), el enfoque la investigacion se
presenta como cuantitativo, ya que se caracteriza por ser de manera
secuencial y probatorio. Muestra la necesidad de medir y estimar las
magnitudes de los problemas de investigacion. Los analisis
cuantitativos se pueden interpretar con las hipétesis de acuerdo a la
teoria.

La investigacion cuantitativa debera ser lo mas objetiva posible y
se pretende generalizar los resultados obtenidos en una muestra o la
poblacion total.

Con los estudios cuantitativos se intenta predecir y confirmar los
fendmenos investigados indagando las regularidades y relaciones

causales entre los elementos.
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3.1.3. ALCANCE

De acuerdo con Hernandez, R. (2014), el alcance que presenta la
investigacion es descriptivo. Tiene como finalidad describir los
fendmenos, contextos, situaciones y sucesos, precisando como son y
de qué manera se manifiestan. Busca detallar las caracteristicas,
propiedades o cualquier fendmeno que se pueda someter al analisis,
dando a entender que se pretende recoger informacion de manera
independiente o de forma conjunta acerca de los conceptos o variables

a las que se refieren, mas no dar a conocer la relacion que existe.
3.1.4. DISENO

Segun Hernandez, R. (2014), la investigacion tiene un disefio no
experimental, consiste en observar fendmenos en su naturaleza propia,
ya que en las variables independientes acontecen y no hay manera de
manipularlas, ni tener algun control sobre ellas debido a que ya

ocurrieron, de igual manera que sus efectos.

Cabe resaltar que es de tipo transeccional descriptivo, ya que
estos tipos de disefio recolectan informaciéon en un tiempo unico (Liu,
2008 y Tucker, 2004). Tiene como propdsito describir las variables y
estudiar su incidencia en un momento determinado. Pueden abarcar

varios grupos o subgrupos de personas.

Tiene como objetivo principal en ubicar una o mas variables en la
poblacién u otros seres vivos, objetos, comunidades, fendmenos,
contextos, etc. y proveer su descripcion, por lo que se definen como
studios puramente descriptivos y al momento de instaurar la hipotesis

estas son también de manera descriptiva.

X:  Variable

Donde X es el interés de cada
variable tomada individualmente
en un tiempo unico.

000
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3.2. POBLACION Y MUESTRA
3.2.1. POBLACION

Para Lepkowski, (2008) citado por Hernandez, R. (2014) la
poblacién es el conjunto de todos los casos que guardan relacion con

una serie de especificaciones.

De acuerdo con Municipalidad Distrital de Chinchao (2021), la
organizacion esta compuesta por 82 centros poblados. Cuenta con una
poblacién total de 13,135 varones y mujeres que habitan en una
superficie de 806.57 km2 aproximadamente del distrito de Chinchao,
donde tiene como caracteristicas de su poblacion el 50,26% son
mujeres y el 49,73% son hombres. El 29,6% son nifios y adolescentes
menores de 14 afos, mientras que el 24% son jévenes entre 15 a 29
anos; el 20,5% son adultos de 30 a 44 anos; y el 17,2% son adultos de
45 a 64 anos; y el 8,7% sobrantes, son adultos mayores de 65 afos a
mas. Cuenta con una tasa de crecimiento poblacional de -0,2895% esto
se debe a las migraciones de los pobladores en busqueda de ciudades
con mayores oportunidades laborales y prestadoras de servicio;

contribuyendo asi a la disminucion de la poblacion.
3.2.2. POBLACION MUESTRAL

Dentro del Distrito de Chinchao y sus centros poblados, se ubica el
centro poblado de Mayobamba, que se caracteriza por la resaltante
produccion de Aguaymanto, donde se realizd la investigacion. Este
centro poblado cuenta con dos zonas divididas geograficamente; de
acuerdo con INEI (2017), Mayobamba alta tiene 260 habitantes y
Mayobamba baja tiene 675, que en su totalidad son 975 habitantes, que
serviran como dato para realizar la proyeccion poblacional de la que se
trabajara en el proyecto.

Primero: Para conocer la proyeccion de la poblacién para el afio
2019 que se realizé la investigacion se debe conocer la tasa de

crecimiento, por lo que se calculd de la siguiente manera:
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2017: 975 *-0,2895% (0.002895 tasa de crecimiento) = menos 3
2018: 972 *-0,2895% (0.002895 tasa de crecimiento) = menos 3
2019: 969

Resultado con el que se trabajara para determinar la muestra en la

investigacion es el afno 2019: 969 personas

Segundo: Una vez obtenida la proyeccién de la poblacion al afio
2019, se pasara a calcular la poblacién futura dentro de 20 afios para
un periodo de concepcion y disefio de la Planta Agro Industrial,

teniendo como periodo de disefio del 2019 — 2039.
Nt=NO + A x t

Nt = 969 + 69 x 20 = 2349

N2039 = 2349 personas

3.2.3. MUESTRA

Segun Hernandez, R. (2014) la muestra se puede definir como
un subgrupo de la poblacion; un sub grupo de elementos que
corresponden a ese conjunto determinado en sus propias

caracteristicas que tiene como nombre poblacion.

Pasos para determinar el muestreo de una investigacion

cuantitativa segun Hernandez, R. (2014):

Determinar los participantes sobre los cuales se tendran que

recolectar los datos.
- Realizar la delimitacion de la poblacion
- Escoger el método de seleccion de muestra (no probabilistico)
= Determinar el tamano de la muestra compelido.
- Emplear el procedimiento de seleccion.

= Adquirir la muestra.
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3.2.4. TAMANO DE MUESTRA 1

El tamafo de la muestra se calculara a través de la formula

estadistica siguiente:

Muestras finitas, son aquellas muestras que son inferiores a los
100,000 sujetos, done: n<100,000

Formula:

B Z*xNxpxq
~ e2(N — 1) + Z%xpxq

n

Dénde:

n = Tamano de la muestra

N = Tamano de la poblacién 2349 habitantes, sin embargo, solo se
trabajara con los que se encuentran en el rango de edad de 15 afios a
44 anos, siendo un 44.5% de la poblacién segun (INEI, 2017), teniendo

como poblacién: 1046

Z = Factor probabilistico, determinado por el nivel de confianza con el
que se trabajara (90%=1.64)

E = Margen de error predeterminado (0.10)
P = Probabilidad de éxito

q = Probabilidad de fracaso
3.2.5. MUESTRA

Sera al azar de la totalidad de los pobladores

N = 1.642x(1046)x0.5x0.5 _ 2.69x1046x0.5x0.5
(0.102)x(1046—-1)+1.64%x0.5x0.5 0.01x(1045)+0.67
703
11.12
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3.2.6. TAMANO DE MUESTRA 2

De acuerdo a los resultados obtenidos de la férmula para una
poblacion finita, el tamafo de muestra estara constituida por 56
personas del distrito de Chinchao de rango de edades de 15 a 44 afos,

que son los que se dedican a la actividad agraria.
3.3. TECNICAS E INSTRUMENTOS DE RECOLECCION DE DATOS

Para Hernandez, R. (2014) consiste en recolectar la informacién
relacionada a los conceptos o variables de las unidades de muestreo.
Implica realizar un plan detallado con procedimientos que nos dirijan a reunir

datos con un propésito especifico.

3.3.1. PARA LA RECOLECCION DE DATOS TECNICA
BIBLIOGRAFICAS

a) Analisis de contenido

Para estudiar y analizar de manera objetiva y sistematica sobre los
Insumos Citricos (Aguaymanto y Maracuya) y los Espacios Industriales,

que se obtendra de libros, articulos, revistas, etc.
3.3.2. TECNICAS DE CAMPO
a) Encuesta

Permitira obtener informacion de la poblacion respecto a los

Insumos citricos (Aguaymanto y Maracuya)
b) Observacion

Para adquirir informacion acerca de los adecuados espacios Agro-

Industriales en el distrito de Chinchao.

3.3.3. TECNICA ESTADISTICA

La técnica estadistica para aprobar la hipotesis acerca de la
relacién entre las 2 variables es chi2 siendo el nivel de medicion las

variables nominal y ordinal.
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3.4.

Estara constituida por un conjunto de preguntas acerca del
consumo de los citricos (Aguaymanto y Maracuya) dirigido a los
habitantes de Chinchao con la finalidad de medir los efectos del

desenvolvimiento de los citricos.
Estara constituido por:

e Cuestionario. — Esta constituido por 15 preguntas de tipo serrada
que corresponde a los objetivos, para saber la opinion que se tiene
respecto a los citricos (Aguaymanto y Maracuya) y los espacios

Agro-Industriales.

e Guia de observacion. — Instrumento que permitirda validar los
indicadores de la variable independiente, que servira y la lista de
cotejo que servira para recabar los datos de la variable dependiente,
que nos ayudara a llevar un control de nuestra investigacion del

objeto o fendmeno observado.
PARA LA PRESENTACION DE DATOS

3.4.1. TECNICAS PARA EL PROCESAMIENTO Y ANALISIS DE LA
INFORMACION

Los datos seran procesados a través del programa Excel, datos
que seran presentados mediante cuadros y barras para mostrar las
diferencias y comparaciones sobre los Insumos citricos y los espacios

Agro-Industriales en el distrito de Chinchao.

3.4.2. PARA EL ANALISIS E INTERPRETACION DE LOS DATOS
Tipos de graficos y figuras

e Histogramas de frecuencia

e Graficos que representa la frecuencia de un hecho a través de una

distribucion de datos. Se elaboran con los datos de las variables.
e Graficos de barras
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e Para representar datos cuantitativos y cualitativos se realizaran
graficos de barras o columnas que llevaran datos para su

comprension.
e Graficos circulares o de pastel

e Se empleara para representar los datos cuantitativos y cualitativos

segun la informacion recopilada de cada variable.
Confiabilidad y validez del instrumento de investigacion

Para determinar la confiabilidad, se aplico el Alfa de Cronbach,

teniendo como resultado lo siguiente:

N° de elementos | Alfa de Cronbach

16 0.80

Se realizo la validacion del instrumento por juicio de expertos, que

esta presentado en el Anexo N°2

66



41.

Tabla 8

CAPITULO IV

RESULTADOS

PROCESAMIENTO DE DATOS

Frecuencia del consumo de Aguaymanto

Frecuencia del consumo de

Aguaymanto Fi Fr
Nunca 6 10.71%
Casi nunca 10 17.86%
A veces 21 37.50%
Casi siempre 14 25.00%
Siempre 5 8.93%
N° de muestra 56 100%
Grafico 11
Frecuencia del consumo de Aguaymanto
37.50%
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Tabla 9
¢ Prefiere consumirlo de manera natural?

Consumo en estado natural de Fi Fr
Aguaymanto
Nunca 5 8.93%
Casi nunca 2 3.57 %
A veces 12 21.43%
Casi siempre 24 42.86%
Siempre 13 23.21%
N° de muestra 56 100%
Grafico 12
Consumo en estado natural de Aguaymanto
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Tabla 10
¢ Prefiere consumirlo de manera procesada?

Consumo en estado procesado Fi Fr
de Aguaymanto
Nunca 4 7.14%

Casi nunca 2 3.57%

A veces 10 17.86%

Casi siempre 32 57.14%

Siempre 8 14.29%

N° de muestra 56 100%
Grafico 13
Consumo en estado procesado de Aguaymanto
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Tabla 11
¢ Qué productos procesados son de su preferencia?

Tipos de productos procesados Fi Fr

de Aguaymanto

Néctar 29 51.79%
Fruta deshidratada 13 23.21%
Fruta en almibar 5 8.93%
Mermelada 9 16.07%

N° de muestra 56 100%

Grafico 14
Tipos de productos procesados de Aguaymanto
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Tabla 12
¢Con qué frecuencia consume los productos procesados?

Frecuencia del consumo de Fi Fr

productos procesados de

Aguaymanto
Interdiario 13 23.21%
Diario 6 10.71%
Semanal 28 50.00%
Mensual 9 16.07%
N° de muestra 56 100%
Gréfico 15

Frecuencia del consumo de productos procesados de Aguaymanto
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Tabla 13
¢ Qué tipo de envase prefiere usted?

Presentacion del producto Fi Fr
Vidrio 39 69.64%
Plastico 17 30.36%
N° de muestra 56 100%
Grafico 16

Frecuencia del consumo de productos procesados de Aguaymanto
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Tabla 14
¢ Consume usualmente Maracuya?

Frecuencia del consumo de Fi Fr
Maracuya
Nunca 0 0.00%
Casi nunca 0 0.00%
A veces 16 28.57%
Casi siempre 32 57.14%
Siempre 8 14.29%
N° de muestra 56 100%
Grafico 17
Frecuencia del consumo de Maracuya
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Tabla 15
¢ Prefiere consumirlo de manera natural?

Consumo en estado natural de Fi Fr
Maracuya
Nunca 0 0.00%
Casi nunca 0 0.00%
A veces 1M 19.64%
Casi siempre 31 55.36%
Siempre 14 25.00%
N° de muestra 56 100%
Grafico 18
Consumo en estado natural de Maracuya
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Tabla 16
¢ Prefiere consumirlo de manera procesada?

Consumo en estado procesado Fi Fr

de Maracuya

Nunca 5 8.93%
Casi nunca 7 12.50%
A veces 29 51.79%
Casi siempre 13 23.21%
Siempre 2 3.57%
N° de muestra 56 100%

Grafico 19
Consumo en estado procesado de Maracuya
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Tabla 17
¢ Qué productos procesados son de su preferencia?

Tipos de productos procesados Fi Fr
de Maracuya
Néctar 22 39.29%
Fruta deshidratada 10 17.86%
Fruta en almibar 6 10.71%
Mermelada 18 32.14%
N° de muestra 56 100%
Grafico 20
Tipos de productos procesados de Maracuya
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Tabla 18
¢Con qué frecuencia consume los productos procesados?

Frecuencia del consumo de

productos procesados de Fi Fr

Maracuya

Interdiario 17 30.36%

Diario 5 8.93%
Semanal 22 39.29%
Mensual 12 21.43%
N° de muestra 56 100%
Grafico 21

Frecuencia del consumo de productos procesados de Maracuya
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Tabla 19

¢Recibe asistencia técnica para los cultivos que realiza?

Evaluacion en los manejos de Fi Fr
los cultivos
Sl 19 33.93%
NO 37 66.07%
N° de muestra 56 100%
Grafico 22
Evaluacion en los manejos de los cultivos
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Tabla 20
¢Conoce alguna Planta Procesadora de citricos?

Planta procesadora de citricos Fi Fr
Si 10 17.86%
No 46 82.14%
N° de muestra 56 100%
Grafico 23

Planta procesadora de citricos
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Tabla 21
¢Considera que en una Planta procesadora de citricos se debe contar con espacios de
acceso al publico para la compra de productos?

Espacios publicos para la compra Fi Fr

de productos

Si 49 87.50%
No 7 12.50%
N° de muestra 56 100%

Grafico 24
Espacios publicos para la compra de productos
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Tabla 22
¢Considera importante contar con la dotacién de tecnologia en las maquinarias para realizar
los diferentes procesos industriales?

Dotacion de tecnologia en las

magquinarias para los procesos Fi Fr
industriales
Si 48 85.71%
No 8 14.29%
N° de muestra 56 100%
Gréafico 25
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Tabla 23
¢Considera que una buena infraestructura de la Planta procesadora

Infraestructura de la Planta Fi Fr
procesadora
Si 51 91.07%
No 5 8.93%
N° de muestra 56 100%
Gréafico 26
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¢Influenciaria en el aprovechamiento de los recursos citricos que

produce Chinchao, tales como el Aguaymanto y el Maracuya?
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4.2. CONTRASTACION Y PRUEBA DE HIPOTESIS

A través de la contrastacion y prueba de hipdtesis mediante la

estadistica no paramétrica de la significancia del Chi Cuadrado, tenemos:

Prueba General

Tabla 24
Espacios agro industriales
ESPACIOS AGRO INDUSTRIALES INSUMOS CITRICOS TOTAL
Sl NO
SI 47 9 56
NO 0 0 0
TOTAL 47 9 56

Conceptualizando la tabla pertenece al 2 x 2 (2-1=1) = 1 grado de
libertad a alfa x2 ¢ = 0.05(3.84) = Fo.

Por tanto, se tuvo la siguiente unidad estadistica:

Espacios Agroindustriales:

SI : 56 1.00
NO 0 0.00
56 1.00

Para obtener las frecuencias esperadas (Fe), se tuvieron en cuenta el

siguiente proceso estadistico:

47 x 1 =47 9x1=9

47x0=0 9x0=0
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Para proporcionar el calculo del Chi Cuadrado (X2) a partir de la

férmula se tuvo la siguiente tabla:

Tabla 25
Espacios agroindustriales
RELACION Fo Fe (Fo-Fe)2 (Fo-Fe)2
Fe
SI-NO 47 47 0.00 0.00
SI-NO 0 0 0.00 0.00
SI-NO 9 9 0.00 0.00
SI-NO 0 0 0.00 0.00
56 56 0.00 X2

Por tanto: (x2 ¢ = 0.05 > x2 = 0.00) entonces: Los espacios
agroindustriales se vinculan favorable vy significativamente con el
procesamiento de los insumos citricos de la localidad de Chinchao—

Huanuco.

Pruebas Especificas

Tabla 26
Calidad En Los Insumos Citricos
1.CALIDAD EN LOS INSUMOS CITRICOS
INSUMOS CITRICOS Sl NO TOTAL
Sl 47 9 56
NO 0 0 0
TOTAL 47 9 56

Conceptualizando la tabla pertenece al 2 x 2 (2 — 1 =1) = 1 grado de
libertad a alfa X2 ¢ = 0.05 (3.84) = Fo.

Por tanto, se tuvo la siguiente unidad estadistica:

Utilidad de procesamiento:

Sl ; 56 1.00
NO 0 0.00
56 1.00
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Para obtener las frecuencias esperadas (Fe), se tuvieron en cuenta el

siguiente proceso estadistico:
47 x 1 =47 9x1=9

47x0=0 9x0=0

Para proporcionar el calculo del Chi Cuadrado (X2) a partir de la

férmula se tuvo la siguiente tabla:

Tabla 27
Célculo del Chi Cuadrado (X2)
RELACION Fo Fe (Fo-Fe)2 (Fo-Fe)2
Fe
SI-NO 47 47 0.00 0.00
SI-NO 0 0 0.00 0.00
SI-NO 9 9 0.00 0.00
SI-NO 0 0 0.00 0.00
56 56 0.00 X2

Por tanto: (x2 ¢ = 0.05 > x2 = 0.00) entonces: Los espacios
agroindustriales se vinculan favorable y significativamente en la utilidad del

procesamiento de los citricos de la localidad de Chinchao — Huanuco.

Tabla 28
Funcién de los espacios
2. FUNCION DE INSUMOS CITRICOS TOTAL
LOS ESPACIOS SI NO
SI 46 9 55
NO 1 0 1
TOTAL 47 9 56

Conceptualizando la tabla pertenece al 3 x 3 (2 — 1 = 1) =1 grado de
libertad a alfa X2 ¢ = 0-05 (3.84) = Fo.

Por lo tanto, se tuvo la siguiente unidad estadistica:
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Funcion de los espacios:

Sl : 55 0.98
NO 1 0.02
56 1.00

Para obtener las frecuencias esperadas (Fe), se tuvieron en cuenta el
siguiente proceso estadistico:
47 x 0.98 = 46.1 9x0.98=8.8
47x0.02=0.9 9x0.02=0.2

Para proporcionar el calculo del Chi Cuadrado (X2) a partir de la

férmula se tuvo la siguiente tabla:

Tabla 29
Calculo del Chi Cuadrado (X2)
RELACION Fo Fe (Fo-Fe)2 (Fo-Fe)2
Fe
SI-NO 46 46.1 0.01 0.0002
SI-NO 1 0.9 0.01 0.0111
SI-NO 9 8.8 0.04 0.0045
SI-NO 0 0.2 0.04 0.2000
56 56.0 0.2158

Por tanto: (X2 c= 0.05 < X2 = 0.2158) entonces: El procesamiento de
los insumos citricos se vincula favorable y significativamente en la funcion de

los espacios agroindustriales de la localidad de Chinchao — Huanuco.

Tabla 30
Forma de los espacios
3. FORMA DE LOS INSUMOS CITRICOS TOTAL
ESPACIOS 3| NO
Sl 47 9 56
NO 0 0 0
TOTAL 47 9 56
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Conceptualizando la tabla pertenece al 2 x 2 (2 — 1 =1) = 1 grado de
libertad a alfa X2 ¢ = 0.05 (3.84) = Fo.

Por tanto, se tuvo la siguiente unidad estadistica:

Forma de los espacios:

SI

NO

1.0

0.0

1.00

Para obtener las frecuencias esperadas (Fe), se tuvieron en cuenta el

siguiente proceso estadistico:

47 x1 =47

47x0=0

9x1=9

9x0=0

Para proporcionar el calculo del Chi Cuadrado (X2) a partir de la

férmula se tuvo la siguiente tabla:

Tabla 31
Célculo del Chi Cuadrado (X2)
RELACION Fo Fe (Fo-Fe)2 (Fo-Fe)2
Fe
SI-NO 47 47 0.00 0.00
SI-NO 0.00 0.00
SI-NO 0.00 0.00
SI-NO 0.00 0.00
56 56 0.00 X2

Por tanto: (X2 ¢ = 0.05 > X2 = 0.00) entonces; El procesamiento de los

insumos citricos se vincula favorable y significativamente en la forma de los

espacios agroindustriales de la localidad de Chinchao — Huanuco.
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CAPITULO V

DISCUSION DE RESULTADOS

5.1. DISCUSION DE RESULTADOS

Por su consistencia de la contrastacion y prueba de hipotesis, se
obtuvo el resultado de significancia de x* c= 0.05 x* = 0.00 entonces: Los
espacios Agroindustriales se vinculan favorable y significativamente con el
procesamiento de los insumos citricos de la localidad de Chinchao —
Huanuco. Obteniendo un porcentaje del 100%. Por lo cual, Long y Rodriguez
(1998) sustenta que la Agroindustria es la union de los procesos y relaciones
sociales de produccion, transformacién, distribucion y consumo de los
alimentos tanto frescos como procesados. Dentro de la organizacion de la
agroindustria se tiene la participacion de los actores sociales como
productores agricolas, empresas, agentes del Estado y consumidores, que

se diferencian por su diversidad sociocultural e intereses.

Segun, Obaco J, (2019) sustenta que, con la aplicacion de la parte
técnica en los espacios planteados del Centro de Acopio, se tiene como
resultado un aumento de tres veces mas en el estado de los productos, que
de manera tradicional; también se obtuvo que es necesario la integracién de
los espacios que tendran como funcién definir el proyecto, como: el area
administrativa, area de almacenamiento, mantenimiento y el area de
comedor. Por otra parte, Garcia V, (2014) indica que, con la tecnologia
aplicada al proyecto, permite que se desarrolle de una manera ordenada,
que tendra como resultado la diversificacion de los productos naturales de
Canton Caluma; como parte del disefio se debe analizar el entorno e
integracion ecolégica al medio ambiente, identificando y entendiendo las
particularidades del sector antes de realizar acciones en este. La aplicacion
de la tecnologia dentro de este conjunto de conocimientos técnicos,
ordenados cientificamente, los cuales permitan la variacion de los productos
naturales del Cantén Caluma. Resultados que optan dichos representantes
de los estudios internacionales presentan alguna relacion con los resultados

encontrados dentro de nuestra investigacion.
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Al respecto, Yrivarren M, (2018) sefala que, para el proyecto
Arquitectonico, la ejecucion de una planta empacadora de arandonos no se
debe perder su caracter funcional ni modular, para que pueda transformarse
en un edificio con identificacidon, que a la vez tenga relacidén con su entorno,
tenga armonia en el disefio y genere un espacio laboral agradable y
funcional. Y asi, Shufia et al. (2016) indica que, la propuesta de la edificacion
tiene el equipamiento necesario segun la antropometria, a los flujos de los
procesos Yy a la maquinaria utilizada en estos, la cual se respalda en relacion
al porcentaje que se utiliza para calcular el volumen de la produccion en la
planta procesadora. La propuesta de edificacién de la planta procesadora de
cacao es viable econdmicamente, ya que la materia prima se transforma
para tener un valor agregado y, por ende, resultaran productos derivados de
calidad, Resultados confirmados por los investigadores a nivel nacional
sustentan una compatibilidad con los datos hallados en nuestro proceso de

estudio.

Segun Moya M, (2014) sustenta que, en dicha investigacién se logra
establecer un sistema nuevo de cultivos organicos para el cuidado del medio
ambiente, sobre la salud de los productos y del publico consumidor de la
produccion agricola. Apoya a la venta de los productos organicamente
procesados a las diferentes instituciones educativas de la provincia de
Huanuco, aplacando en un 2.63% la tasa de crecimiento de la desnutricion
cronica, llegando a un 10.76% que comprende los nifios y adolescentes.
Percibiendo en sus centros de estudios y en sus tiempos de descanso,
acogiéndose de los convenios con las instituciones educativas para el
consumo de estos productos elaborados; fomenta fuentes de trabajo a un
total de 88 unidades de comunidades agricolas como apoyo interno y
externo a los poblados cercanos. La infraestructura fomentara 26 fuentes de
trabajo interior en el proyecto del centro de acopio de procesamiento y
comercializacion, y en el disefio de la planta de elaboracion. Resultados
confrontados por el investigador a nivel local, interpreta alguna relacion

indirecta con los resultados sustentados en nuestro estudio.
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CAPITULO VI

CONCLUSIONES

Por su estructura del planteamiento de los objetivos del estudio se

llegaron a conclusiones:

1. Los espacios agroindustriales se vinculan favorable y significativamente
en la calidad del procesamiento de los citricos de la localidad de

Chinchao — Huanuco; teniendo en cuenta al 100%.

2. El procesamiento de los insumos citricos se vincula favorable y
significativamente en la funcidon de los espacios agroindustriales de la

localidad de Chinchao — Huanuco; con un porcentaje de 98.2%.

3. El procesamiento de los insumos citricos se vincula favorable y
significativamente en la forma de los espacios agroindustriales de la

localidad de Chinchao — Huanuco; con un porcentaje del 100%

4. Los espacios agroindustriales se vinculan favorable y significativamente
con el procesamiento de los insumos citricos de la localidad de Chinchao

— Huéanuco, con un promedio general de 100%.
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RECOMENDACIONES

Estudiar y analizar los origenes de la Arquitectura Industrial y como fue
evolucionando a través de los diferentes edificios con caracter industrial,
para poder proponer espacios funcionales en relacion a las estructuras y

a la antropometria con las maquinarias.

Se debe considerar importante al momento de realizar una propuesta de
disefio Industrial el impacto que tiene en el medio ambiente y como se
puede reducir al minimo, de tal manera que se puedan aprovechar los

residuos o puedan tener un adecuado tratamiento.

Es importante recalcar que esta investigacion da a conocer uno de los
pilares de la economia en el distrito de Chinchao, como es la agricultura
y como se puede encontrar un aporte para mejorarla, de los cuales
puede haber otras soluciones, siendo una investigacidon como base para

otras.

Planear y ejecutar estudios de investigacion similares a fin de verificar y
comparar los resultados y tener como antecedentes para otras

investigaciones.
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7.1.

CAPITULO VII

PROPUESTA - PROYECTO ARQUITECTONICO
DEFINICION DEL PROYECTO
7.1.1. NOMBRE DEL PROYECTO ARQUITECTONICO

“‘Propuesta de los Espacios Agro-Industriales para el
Procesamiento de los Insumos Citricos de la Localidad de Chinchao -
Huanuco 2019”

7.1.2. TIPOLOGIA INDUSTRIAL

El Distrito de Chinchao se caracteriza por tener como principal
actividad econdmica la Agricultura, destacando la produccién de frutos,
el Aguaymanto teniendo un aproximado de 42 tn que equivalen a
42,000 kg de produccion mensual. Sin embargo, la difusion y utilizacion
de técnicas agricolas adecuadas para el desarrollo agricola, no son las
mas oOptimas, ya que no se cuenta con la capacitacion técnica que
permita atribuirles un valor agregado a los productos, por esa razén, la
agricultura que se desarrolla en dichas zonas no contribuye a la

Agroindustria.

Segun los equipamientos de educacion técnica superior, enfocada
en la ensefianza de temas agricolas es escaza y de manera limitada,
por lo que no se ha alcanzado en abarcar de una manera profunda los
procesos industriales solicitados para dar un valor agregado a la

produccion agricola.

Se analizaron también los equipamientos destinados al sector
Agro Industrial, los cuales muestran una infraestructura decadente,
teniendo espacios poco adecuados para el desarrollo de las actividades
industriales, analizando desde la proporcion de los espacios, los
materiales inadecuados en pisos, paredes y coberturas en el exterior
que generan productos con bajos estandares para la comercializacion

nacional e internacional. Al interior de estos, no cuentan con
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7.2,

maquinarias suficientes para poder desarrollar un trabajo pulcro con un

porcentaje minimo de intervencion de la mano de obra.

El diseio de estos espacios no permite almacenar otras
maquinarias importantes y necesarios para llevar a cabo el
procesamiento de los citricos para ser transformados en jugos para ser
embotellados posteriormente, ya que se requieren alturas
proporcionales a la de estas maquinas, asi mismo se considera
importante la ventilacién dentro de estos espacios, ya que al interior se
producen temperaturas mas altas de lo normal por el funcionamiento de

estas.

AREA FiSICA DE INTERVENCION

7.2.1. DEFINICION DEL AREA DE INTERVENCION
Andlisis del entorno

Andlisis fisico

Ubicacion politica

Regién : Huanuco
Provincia : Huanuco
Distrito : Chinchao

Localizacioén y ubicacion

El departamento de Huanuco se encuentra ubicado en la zona
centro oriental del pais, donde se pueden distinguir microrregiones
naturales, como: la sierra y la selva. Su diversidad geografica permite
ubicar a 13 distritos considerados actualmente, los cuales son:
Huanuco, Amarilis, Churubamba, Margos, Quisqui, San Francisco de
Cayran, San Pedro de Chaulan, Santa Maria del Valle, Yarumayo, Pillco
Marca, Yacus, San Pablo de Pillao y Chinchao, en este ultimo

mencionado, es donde se realizo la investigacion.
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Chinchao

El Distrito de Chinchao esta ubicado en la Region Huanuco a 2,200
m.s.n.m en la parte Nor Oriental de la Provincia de Huanucoa una
distancia a la capital distrital que es Acomayo aprox. 40 km de la ciudad
de Huanuco. Ocupa un extenso territorio que se divide al ser
atravesado por el rio Huallaga, formando un codo. Presenta dos zonas
claramente definidas: la zona de Sierra hasta el paso de Carpish y la
zona ceja de selva desde Carpish hasta Cayumba (Distrito de Mariano
Damaso Beraun); se encuentra a 29.1 Km. de la ciudad de Huanuco

(Carretera Central).

Ubicacion geografica

Latitud Sur : 09° 46’ 15” S
Longitud Oeste : 76° 05 17" W
Factores geograficos

a) Limites

El distrito de Chinchao presenta los siguientes limites:

Norte : San Pablo de Pillao
Sur : Churubamba

Este : Churubamba
Oeste : Umari

b) Altitud geografica
Posee una altitud media de 2,110 m.s.n.m
c) Superficie territorial

El distrito de la Chinchao cuenta con una extensiéon de 1,823.97 KM2
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d) Division geografica

El distrito de Chinchao se sub divide en dos zonas

v" Chinchao zona Sierra

v" Chinchao zona Selva

Grafico 27

Ubicacion Geogréfica y Divisién Politica de la Provincia de Huénuco

DE HUANUCO

MAPA N° 1: UBICACION GEOGRAFICAY DIVISION POLITICA DE LA PROVINCIA

CHINEHAD

PROVINCIA DE,
HUANYCO”™
4

> ANALISIS FiSICO - AMBIENTAL

Caracterizacion geografica

a) Clima

El clima en el Distrito se varia entre Semicalido; que se encuentran
entre 600 a 2500 M.S.N.M. los cuales presentan precipitaciones
elevadas y temperaturas promedio de 21°C; y el Clima Frio, son las que
se encuentran ubicadas entre los 2,500 a 3500 M.S.N.M. los cuales

presentan precipitaciones moderadas y temperaturas promedio de

12°C.
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Grafico 28
Sol, cielo nublado y dias de precipitacion
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b) Temperatura
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De octubre a marzo, la temperatura media se mantiene alrededor
del 19.5° c¢; como consecuencia de las precipitaciones pluviales que se
sucinta durante este periodo.

Grafico 29
Temperaturas Maximas
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c) Precipitacion

La precipitacion promedio es de 800 m.m. /afio y se presenta con
mayor intensidad durante los meses de diciembre a Marzo. Existe una
fuerte oscilacion térmica entre el sol y la sombra, entre el dia y la noche.

A veces,

en pleno dia, la sombra de las nubes hace disminuir la

temperatura. Las lluvias y la nieve caen en verano, comenzando desde
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octubre; hay una época muy seca de mayo a setiembre. La

precipitacion fluctua entre 200 — 400 y 1000 m.m. /aino.

Durante el mes de noviembre a Febrero; se intensifica las
precipitaciones que se aprovecha para irrigar el 71% de la superficie

Agricola; cuya produccion es en secano

Grafico 30
Cantidad de precipitacion

30 dias
25 dias
20 dias

15 dias

10 dias
5 dias

0 dias
Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Sep Oct Nov Dic

® >100mm @ 50-100mm @ 20-50mm ® 10-20mm ® 5-10mm 2-5mm
< 2mm Dias secos

d) Humedad
Humedad media en junio: 83%

Los meses con la humedad relativa mas alta son Febrero y Marzo

(86%). El mes con la humedad relativa mas baja es Agosto (79%).

Grafico 31
Humedad media
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e) Vientos

El diagrama de Chinchao muestra los dias por mes, durante los
cuales el viento alcanza una cierta velocidad. Un ejemplo interesante es
la meseta tibetana, donde el monzon crea vientos fuertes y regulares de

Diciembre a Abril y vientos tranquilos de Junio a Octubre.

Grafico 32
Velocidad del viento

0 >1 >5 >12 @ >19 @ >28 >38 -50 >61 km/h

f) Hidrografia

Las principales fuentes hidricos es el Rio Huallaga, que recorre a
sur a norte y es el lindero del Distrito: Umari y Chaglla de la provincia de

Pachitea. Asimismo, cuenta con los rios menores:
e Rio Acomayo

e Rio Chinchao

e Rio Shimao

e Rio Iguanizo

¢ Rio Santa Rita Baja

¢ Rio Santa Rita Sur

¢ Rio huanchag

¢ Rio Pumapa
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¢ Rio Hoqueplaya

¢ Rio Mallgo Tingo

e Rio Quiles

e Rio Palmas

¢ Rio Cuyumayo

¢ Rio Miraflores, Matadero
¢ Rio Chinchavito

e Rio Chunataguay

Rio Santa clara que desembocan en la cuenca del Huallaga

Estos rios y riachuelos se cargan durante los meses de avenidas
(diciembre - marzo), como consecuencia de las abundantes
precipitaciones pluviales, durante el resto del afio el caudal disminuye

significativamente.

Cuenta con majestuosas lagunas, todas ellas forman parte del
atractivo turistico y ecolégico del distrito. Son maravillosas por sus
aguas cristalinas y frias, y por las especies hidrobiologias que albergan
cada una de ellas, como la trucha, la chalhua y el bagre en los lugares
de: Quiullacocha; Existen lagunas de menores proporciones
Pumacocha, Zapatogacha, Lanzapampa, Gaichi, Torrehuasi y Palizada,

también sus aguas pueden aprovecharse para riego.

g) Geologia

El Distrito presenta 3 tipos de topografias Definidos: Semi Plana;
corresponde a las diversas areas de terrenos con pendientes de 8° a
15°, estas son principalmente adecuadas para la agricultura bajo riego
por inundacion como en el caso del C.P. de Pillao. Onduladas; son
areas con pendientes de 15° a 60° también aptas para la agricultura

aplicable el sistema de riego por aspersion en la zona sierra, la gran
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mayoria de la superficie son de este tipo. Accidentada; corresponde a
las areas de terrenos con pendientes que superan los 60°, estas areas
pueden ser aprovechadas para la forestacion, estas zonas no son

aprovechadas por la comunidad.
Suelos

La distribucién por capacidad de uso mayor indica que son
terrenos con aptitud forestal, arida y semiarido, donde la accion nociva
de la erosion hidrica, edlica y entropica ocasionan una disminucion de

la calidad de los suelos de diversos recursos naturales renovables.

La forestacion ecoldégicamente adaptada a este ecosistema,
contribuye a mantener la cubierta vegetal, el equilibrio ecoldgico y la
erosion de los suelos. Asi mismo, existe abundante suelo con aptitud
agricola, las que no son explotadas en todo su potencial ya que no se
cuentan con infraestructuras agricolas tales como canales de irrigacion
y terraza. El recurso suelo esta orientado basicamente al uso mayor de
la tierra, con fines de aprovechamiento, para desarrollo agricola, sean
para cultivos en limpio o transitorio, cultivos permanentes; asi como
para produccion forestal, pastos naturales, y para tierras de proteccion.
Los factores que limitan son las condiciones climaticas, los riesgos de

erosion.

» Caracterizacion ambiental

a) Procesos y problematica ambiental — urbana
e Cobertura educativa

13 instituciones a nivel distrito mayormente en zonas urbanas por
la falta de accesibilidad y por la distancia de los pueblos, se nota la
carencia de nifnos en este nivel por las razones diversas como las

pendientes peligrosas y la existencia de charcos por las lluvias.
e Infraestructura y servicios de educacion

La infraestructura de los Centros Educativos solo en el nivel
secundario es de material noble y un 50% del nivel primario, y el otro 50

% vy el nivel inicial son material rustico esta constituidos por el adobe
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para las paredes, calamina para sus techos y el uso de tablas para los

pisos.
e Salud y nutricién

La desnutricion es uno de los problemas que aqueja directamente
a los nifos; en tal sentido el Gobierno Central crea diversos programas
de alimentacion que son distribuidos a través del sector salud, sector
educacion, PRONAA y Municipalidades Distritales, pero a pesar de
estos programas aun existen altas tasas de desnutricion, tal que en el
Distrito de Chinchao es el 35%, por ende, se tiene que trabajar en

temas que coadyuven a disminuir la desnutricion cronica infantil.
e Saneamiento y Calidad de vida

En la mayor parte de localidades se cuenta con tuberias que
llevan el agua a los domicilios. Las fuentes son principalmente
riachuelos, manantiales o puquiales desde donde se realizan las
captaciones. Estas obras han sido ejecutadas por los propios
pobladores, ya sea en forma concertada o individualmente el agua (con
una sola excepcion) no es sometida a ningun tratamiento de
purificacion, lo que aumenta las posibilidades de adquirir enfermedades,

sobre todo en los nifios.

En cuanto a las redes de desagle esta manejado por letrinas, la

cual es una situacion muy critica en las viviendas.

En la dotacion del servicio eléctrico, no todas las viviendas
cuentan con dicho servicio, ya que hay sectores que no lo poseen y

tienen que alumbrar a través de velas.
> ANALISIS FISICO — ESPACIAL
Estructura espacial urbana

El distrito de Chinchao cuenta con carreteras de herraduras,
trochas carrozadles, y afirmada en pocos casos asfaltado, por
encontrarse en la carretera central a los centros poblados y anexos en

su gran mayoria en la parte sierra, permitiendo de esta forma la
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comercializacion de sus productos. Como en el caso del Centro
Poblado Menor de Pillao, como se muestra como ejemplo las vias. Esta
estructura espacial esta dirigida principalmente por la Carretera Central
que sub lleva a trochas carrozables para los diferentes asentamientos y

caserios existentes.
Flujos y ejes de interaccion

Ya que Chinchao cuenta con dos zonas, las cuales se dividen en
la Zona de la Sierra y la Zona de la Selva. Las vias de acceso y las

rutas son a las localidades en todo chinchao y el estado en el que se

encuentra.
Gréfico 33
Vias de acceso a la zona sierra
ORIGEN - DESTINO TIPO DE KILOMETROS | CONDICION |
CARRETERA ACTUAL
Desde Huanuco (Capital de Provincia) hasta la localidad de Asfaltado 30 Buenas
Pachachupam
Desde la Localidad de Pahachupam hasta la Localidad de Afirmada 10.8 Regular
Chinchinga
Desde la Localidad de Chinchinga hasta la Localidad de Incayacu Afirmada 1.5 Regular
Desde la localidad de Incayacu hasta la localidad de San pablo Afirmada 6.7 Regular
de Pillao
Desde la Localidad de San Pablo de Pillac hasta la Localidad de Afirmada 1 Regular
la Tranca.
Desde la Localidad de Tranca hasta la Localidad de Uchucchaca Afirmada 3.2 Regular
Desde la Localidad de Uchucchaca hasta la localidad de Santa Afirmada 25 Regular
Isabel
Desde la Localidad de San José de Miraflores hasta la localidad Afirmada 4 Regular
de Huanacaure
Desde la Localidad de Santa Isabel hasta la localidad de San Afirmada 7 Regular
José de Miraflores
Desde la Localidad de Tranca hasta la Localidad de Rurin Pillao Trocha Carrozable 25 ular
Desde la Localidad de Tranca hasta la Localidad de San Pedro | Trocha Carrozable | 3 | Regular
de Fillao
Desde la Localidad de Tranca hasta la Localidad de Chaupall Trocha Carrozable 2.4 ular
Desde la Localidad de Chaupaliga hasta la Localidad de Gayche. | Trocha Carrozable 5 Regular
Desde la Localidad de Tranca hasta la Localidad de Buenos | Trocha Carrozable 35 Regular
Aires
Desde la Localidad de San Pablo de Pillao Tranca hasta la | Trocha Carrozable 25 Regular
Localidad de Vista Alegre
ORIGEN - DESTINO TIPO DE KILOMETROS | CONDICION
CARRETERA ACTUAL
Desde Huanuco (Capital de Provincia) hasta la localidad de Asfaltado 25 Buenas
Cochas
Desde la localidad de Cochas hasta la localidad de Maraypampa | Trocha Carrozable i Mal Estado
ORIGEN - DESTINO TIPO DE KILOMETROS | CONDICION |
CARRETERA ACTUAL
Desde Huanuco (Capital de Provincia) hasta la localidad de Asfaltado 25 Buenas
Cochas
Desde |a localidad de Cochas hasta la localidad de Huanchuyro Trocha Carrozable 7 Mal Estado
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Grafico 34
Vias de acceso a la zona selva

ORIGEN - DESTINO TIPO DE KILOMETROS | CONDICION
CARRETERA ACTUAL
Desde Huanuco (Capital de Provincia) hasta la Asfaltado 85 Regular
localidad de Cayumba (Puente)
Desde |a localidad de Cayumba hasta la localidad Afirmado 40 Buen Estado
de Huanipampa
Desde |a localidad de Huanipampa hasta la Afirmado 5 Buen Estado
localidad de Igrompampa
ORIGEN - DESTINO TIPO DE KILOMETROS | CONDICION
CARRETERA ACTUAL
Desde Huanuco (Capital de Provincia) hasta la Asfaltado 82 Regular
localidad de Chinchavito
Desde |a localidad de Puente Chinchavito hasta la Afirmado 8 En
localidad de Jaupar Construccion

Fuente: Plan de desarrollo concertado — Municipalidad Distrital de Chinchao

Patrones de asentamiento y morfologia urbana

La ocupacién del territorio lleva como antecedente la historia que
fue parte de la colonizacion de los espafoles a los incas, los cuales
poseian como anexos los territorios de Rondos, Malconga, Huacar,
anexos, Nausa, Chaulan, Cayran, Conchamarca, Santa Maria Del Valle,
anexos; CHINCHAO, ACOMAYO, Churubamba.

La Ley que creo el distrito de Chinchao con fecha 02 de Enero del
1857, le asign6 como capital el pueblo de Chinchao, pero este fue
absorbido por las chacras de su entorno, y las autoridades fijaron su
residencia en Acomayo, que era la unica poblacion del distrito que
ofrecia las comodidades pertinentes y de facto, convirtiéndose en la
capital del distrito.

Chinchao involucra a 05 centro poblado urbano, 52 Centros Poblados
Rurales y/o Caserios, 23 Anexos Y 05 Comunidades Campesinas
(Centros Poblados Del Peru Por Departamentos), de los cuales el 70%

del territorio es Selva y 30% es sierra.

La densidad poblacional esta relacionada con el grado de
urbanizacién y desarrollo socioeconémico, se describe en un 14.5%. La
migracion de la poblacién es siempre a los centros poblados urbanos y
con mayor intensidad a la capital del departamento y en la gran mayoria
a la capital de la republica (Lima).
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Migracion

La politica de las autoridades locales no enfoca la potencialidad
del Distrito, ya que, en la mayor parte son agricultores, cuya unica
fuente de ingreso economico, la falta de articulacion vial y problemas

sociales, carencia de oportunidades etc.

Por eso el proceso de migracion se inicia con la llegada de
poblacion concentrada en familias procedentes de la zonas alto
andinas, las que se establecen en el Distrito buscando nuevas
perspectivas de vida, ante las buenas condiciones de la tierra (fértiles)
para la explotacion agropecuaria, favorecido por un clima propicio
iniciandose asi el proceso de urbanizacion del distrito. En los ultimos
afios el proceso de migracion se ha invertido por el de emigracion
principalmente de la poblacion joven ante escasa oportunidades labores

y de capacitacion.

El distrito cuenta con zona de selva y sierra estos ultimos han
optado por emigrar a la zona de la selva, al margen de la carretera
central, estableciéndose como pequefos productores y comerciantes

de productos agricolas de la zona.
Densidades

El distrito de Chinchao tiene una extensién de 806.57 Km2,
albergando a una poblacion de 13,135 habitantes proyectada al 2012,
con una densidad Poblacional de 17 hab./Km2, segun el censo
realizado del 2017; el cual demuestra la poca concertacion poblacion,
dado que Chinchao, es uno de los distritos mas grandes del

departamento de Huanuco.

En el 2007 el distrito de Chol6én tuvo menor densidad de 2.2 hab/
km2, Dpto. Huanuco el 20.6 hab/ km2 y el Pais de 21 hab/ km2 y en
2012 el distrito de Chinchao tiene 14.5 hab/ km2. La tendencia de la
densidad del distrito de Chinchao es del 2007 al 2012 es de 0.9 hab. /
Km2.
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La brecha que existe entre la densidad del distrito y el Pais es de
7.4 hab/km2, quiere decir que la poblacién va en aumento y hace uso

de un espacio del terreno.
Usos de suelo

El distrito cuenta con una extension territorial de 72102.50
hectareas, con un aproximado de 44,502 Km. Agricola 17927.37

Hectareas.

El distrito de Chinchao se caracteriza por resaltar el uso del suelo
Agricola, ya que es el que mas abunda como principal actividad
econdmica. Segun la topografia y las pendientes que se presentan en

su mayoria en el terreno.
a) Uso residencial

En el distrito de Chinchao existen 7,954 viviendas, de las cuales
so6lo 5,870 estan con personas presentes, el 73,0% del total. Asimismo,
el 9,5% de las viviendas tiene un uso ocasional debido a las actividades
econdmicas de tipo agropecuario que implican vivencia temporal en
épocas de siembra o cosecha; el 8,8% se encuentra abandonada o
cerrada, y el 6.6% estaban ocupadas, pero con sus habitantes

ausentes.
b) Uso Agricola

La agricultura alberga a la mayor cantidad PEA ocupada, seguida
en orden de importancia por la industria manufacturera y comercio. Esta
poblacién esta conformada por aquellos que trabajan y persiguen un
nivel de ingreso; el distrito de Chincha tiene una densidad poblacional
de 14.5 Hab./km2

c) Agro Industria

Chinchao, presentan asociaciones productoras agropecuarios, con

posibilidades de desarrollo, en complemento a ello existe una filial de la
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Universidad “Hermilio Valdizan”, Con la facultad de Ingenieria
Agroindustrial, Los intentos de transformacion de los productos con un
valor agregado han sido permanentes, en lo que concierne al

procesamiento de las frutas, el café y otros.
d) Comercio

Las ciudades de Lima y Huanuco, son los principales nucleos
comerciales de los productos agropecuarios, en lo que principalmente
se comercializa la papa en cantidad mayor (variedad amarilla), también
frutas: durazno, granadilla, aguaymanto, pifia, naranja, platano seda;
hortalizas: zapallo, café, rocoto, flores, coliflor; en pocas cantidades

ovinos y porcinos. El 2% se dedican a la ganaderia.
e) Uso de Equipamiento Urbano

Esta conformado por los colegios, escuelas, puestos de salud,

areas verdes, municipios.
f) Uso de la Mineria

En el distrito de Chinchao hay abundante mineral en sus cerros y
en las orillas del rio Huallaga. En la zona de Acomayo se cuenta con
yacimiento de Caulin o tierra blanca para la fabricacion de porcelana y

en la selva el petréleo y carbon de piedra.

Dentro de los agregados, se cuenta con canteras de arena,
piedras y hormigdn ubicado en los rios, a estos se suman un pequefio
porcentaje de desocupados, representados en un 14.50%. Y la otra
parte por el comercio y otras actividades con 1.50%. El ingreso mensual

de los hogares es un promedio de 150.000 nuevos soles.
g) Otros Usos

El turismo es el desarrollo orientado en manera integral para la
sociedad y dentro de ello Chinchao se encuentra con riquezas

explorables de recursos turisticos en la variante natural. Esto genera un
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efecto multiplicador positivo en la economia, permitiendo la generacion
de ingresos y aportando significativamente en la construccién del PBI.
Favorable para la poblacion y distrital, que también puede abarcar

favoreciendo en un nivel regional.
> EQUIPAMIENTO URBANO
a) Equipamiento Educativo

La infraestructura de los Centros Educativos solo en el nivel
secundario es de material noble y un 50% del nivel primario, y el otro 50
% y el nivel inicial son material rustico estd constituidos por el adobe

para las paredes, calamina para sus techos y el uso de tablas para los

pisos.
Tabla 32
Plan de Desarrollo Concertado del Distrito de Chinchao
Nivel Educativo Alcanzado N° ABS Total %
Sin Nivel 5717 249
Educacion Inicial 322 1,4
Primaria 13385 58,3
Secundaria 3192 13,9
Sup. No Univ. Incompleta 101 0,4
Sup. No Univ. Completa 67 0,3
Sup. Univ. Incompleta 81 0,4
Sup. Univ. Completa 84 0,4
TOTAL 22949 100

b) Equipamiento de Salud

El distrito de Chinchao cuenta con el Centro de Salud
debidamente implementado, brinda los servicios de odontologia,

medicina general, cirugia menor, gineco — obstetricia y hospitalizacién.

Las postas de salud en los centros poblados actualmente no

cuentan con equipamiento respectivo en aéreas de emergencia.

107



Los Establecimientos de salud del Distrito de Chinchao en su gran
mayoria se encuentran equipadas en todos los consultorio y servicios
mas del 80% y, pero sin embargo cada aino se requiere de la reposicion
de los equipos por el tiempo de uso estas se deterioran.

Tabla 33
Plan de Desarrollo Concertado del Distrito de Chinchao

Disponibilidad de Equipamiento en Consultorios

Establecimiento
Medicina
Enfermeria
Obstetricia
Odontologia
Emergencia
Topico

Sala de parto
Hospitalizacion

C.S. Acomayo 84% 100% 84% 84% 70% 70% 70% 70%

C.S. Pillao 90% 92% 95% T70% 78% 80% 70%  70%
P.S. Chinchao 95%  98%  95% 0 0 0 0 0
P.S. 80%  90% 90% 0 0 70% 0 0
Huanacaure
P.S. 60%  80% 58% 0 0 30% 0 0
Mayobamba
P.S. Chinchinga 70% 90% 70% 0 0 70% 0 0
P.S. Puente 70% 80% 80% 0 0 70% 0 0
Duran

c) Equipamiento de Comercio

La poblacion de Chinchao por lo general se dedica a la agricultura
en un 75% y el 7% esta representado por un pequefio numero de
profesionales (Docentes, Enfermeros, técnicos en Enfermeria), el 2% se
dedica a la ganaderia, al comercio y otras actividades 1.50% a esto se
suman un pequefio porcentaje de desocupados, representados por el

14.50% (estudiantes y otras sin actividad).

La actividad del Comercio se realiza en las propias viviendas que
destinan un espacio pequeno para la comercializacion de frutas. Asi
mismo, se desarrolla en pequefos puestos rusticos que estan ubicados

en las ferias que realizan las autoridades Institucionales.
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Grafico 35
Parte del comercio en Chinchao

Fuent-e:-PDLC Chinchao
d) Equipamiento de servicios comunales

Hace presente a los equipamientos de uso comun de toda la

poblacion, los cuales son:

e Lalglesia

e La Municipalidad

e El Cementerio

e Plaza de armas

e Comisarias

> ANALISIS SOCIO — CULTURAL
Resefa Historica

Segun Municipalidad Distrital de Chinchao (2021) palabra
Chinchao deriva del quechua CHINCHAY, que traducido al espanol
significa TIGRILLO. Probablemente se nombré asi a la zona por la
existencia del referido felino, o porque los pobladores adoraban a dicho
lugar. Este distrito aparece en 1536 como integrante de la provincia
encomendada por Pizarro a Nicolas de Rivera “El mozo “. También en

el registro de las visitas de Ortiz Zufiga en 1,562.
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Descubierto el Peru en 1524 y luego haber obtenido de la corona
espanola la capitulacion de Toledo, Francisco Pizarro financié y planeé

la conquista y colonizacion de las nuevas tierras castillas de oro.

El capitan Gomez de Alvarado el viejo encomendado para someter
la rebeldia de llla topa emprendié su viaje a Huanuco, es asi que
después de varias escaramuzas el 15 de Agosto de 1539, fundo la

ciudad de Huanuco, que ocupaba el reino Inca Yarowilca.

Basandose en las visitas de 1549 y de 1552 y en los restos
materiales aun existentes anotamos que en este seforio se
identificaron el centro poblado de MARKAPUNTA en las tierras de
Pillao, segun Berroa (1934) traza una resefia sobre las tierras de
Chinchao.

Dice la historia que, dentro del corregimiento de Huamalies,
comprendia el repartimiento de ANEYUNGAS perteneciente a la
Corona Real, con 168 indios tributarios, poblacion total 711, cuyos
pueblos estaban, ACOMAYO; CHINCHAO; HUAMANCOTO.

En el siglo XVIII, manifiesta que se cultivaba mucha coca en
Chinchao y Monzon, De repente y Chanchamayo, En 1780 el Botanico
Ruiz, anota que en la montafia de la quebrada de Chinchao, se
encontré 73 haciendas que se extendian en radio de 18 leguas y

habitadas por 17000 personas.

Después de la proclamacion de la independencia por el
generalisimo don José de San Martin, después de 1850, en Huanuco

se creo el distrito de Chinchao el 2 de Enero de 1867.

La Ley que creé el distrito de Chinchao fue con fecha 02 de Enero
del 1857, la cual, le asigndé como capital el pueblo de Chinchao, pero
este fue absorbido por las chacras de su entorno, y las autoridades
fijaron su residencia en Acomayo, que era la unica poblacion del distrito
que ofrecia las comodidades pertinentes y de facto, convirtiéndose en la

capital del distrito.
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En el censo del afo 1940 el pueblo de Acomayo figura como la

capital del distrito.
Poblacién y Densidad

De acuerdo con INEI (2017), el distrito de Chinchao cuenta con
una poblacién total de 13,135 habitantes con una densidad poblacional
de 17 hab/km2. Del total de la poblacion, el 26,62% se concentra en el
area urbana, mientras que el 73,38% se concentra en area rural. Por lo

que se procedi6 a calcular poblacion proyectada

Segun Municipalidad Distrital de Chinchao (2021) La mayor
poblacién se concentra entre 18 y 44 afos, en un 39,29%, que muestra
que un buen porcentaje de la poblacion es joven, con aspiraciones de
superacion que requieren de la formacién de capacidades y potenciar

sus habilidades.

Cuenta con una tasa de crecimiento poblacional de -0,2895%
debido a la carencia de apoyo a la agricultura y la falta de articulacién
vial y problemas sociales, han permitido que los pobladores rurales
emigren hacia a las zonas urbanas del distrito y del departamento, en
busca de mejores condiciones de vida, siendo la provincia de Leoncio

Prado y Huanuco, los que albergan la mayor poblacion emigrante.

Por otro lado, existen pobladores que emigran al mismo distrito,
principalmente a la zona de selva, al margen de la carretera central
estableciéendose como pequeios productores y comerciantes de

productos agricolas y pecuarios.
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Grafico 36

Poblacién en el distrito de Chinchao segun censo Nacional 2017: XlI de Poblacién, VI
de Vivienda y Ill de Comunidades Indigenas es de 13,135 habitantes, tenemos la
distribucién por grupos etarios.

Fuente: Censo Nacional 2017: Xl de Poblacion, VIl de Vivienda y Il de Comunidades

Indigenas

Poblacion por grupo etario:

En el grafico 36 se observa una disminucion en la poblacion, esto
debido a que en el afio 2015 el distrito de San Pablo de Pillao dejo de
formar parte del distrito de Chinchao, el distrito fue creado mediante la
ley N° 303791 el 8 de diciembre de 2015, en el gobierno de Ollanta

Humala.

Segun los registros de los censos en el afio 2007 en el distrito de
Chinchao se observa que la poblacion de 0 — 5 afos fue de 3,625
disminuyendo a 1,494 en el afio 2017; la poblacion de 6- 10 afios en el
ano 2007 fue de 3,445 disminuyendo a 1,295 en el afio 2017; la
poblacién de 11- 17 anos en el afio 2007 fue de 4,354 disminuyendo a
1,782 en el afio 2017; la poblacion de 18- 44 afios en el afio 2007 fue
de 8,887 disminuyendo a 5,161 en el afio 2017; la poblacién de 45 — 64
anos en el afo 2007 fue de 3,135 disminuyendo a 2,259 en el afio 2017
y por ultimo la poblacién de 65 a mas afios en el afio 2007 fue de 1,350

disminuyendo a 1,144 en el afio 2017.
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Tabla 34
Poblacién por grupo etario 2007 — 2017

EDADES CENSO 2007 CEMSO 2017

0-5 ANOS 3,625 1,494

6- 10 afios 3,445 1,295

11-17 4,354 1,782

18 - 44 ahas 8,887 5,161

45 - 64 ahas 3,135 2,259

65 a mis 1,144
24,796 13,135

Fuente: Censo Nacional 2017: Xl de Poblacion, VIl de Vivienda y Ill de Comunidades

Indigenas. Elaboracion: Plan de Desarrollo Local Concertado del Distrito de Chinchao.
Poblacion distribuida por area rural — urbana:

En el afno 2007 la poblacién urbana fue de 2,213 aumentando a
3,496 en el ano 2017 y por ultimo la poblacion rural fue de 22,58310

disminuyendo a 9,639 en el afio 2017

Tabla 35
Distribucién de la poblacion por area rural — urbana,

CENSO 2007 CENSO 2017 DIFERENCIA

Urbana 2,213 3,496 1,283
Rural 22,583 9,639 -12,944
TOTAL 24,796 13,135 11,661

Fuente: Censo Nacional 2017: Xl de Poblacién, VIl de Vivienda y lll de Comunidades

Indigenas. Elaboracion: Plan de Desarrollo Local Concertado del Distrito de Chinchao

Poblacion del distrito de Chinchao por centros poblados segun

censo del ano 2017:

En la siguiente tabla se presenta la poblacién del distrito de
Chinchao por centros poblados, observamos que el centro poblado con

mayor cantidad de habitantes es Acomayo
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Tabla 36
Poblacién censada por centro poblado y genero 2017

CENTROS POBLADOS REGI ALTITUD POBLACION CENSADA

NATFJRAL (ms.n.m.) Total Hombre Mujer

(seglin

piso

altitudinal
DISTRITO CHINCHAO 13135
ACOMAYO Yun a fluvial 2122 2012 1043
EXPEDICION Rupa Ruga 1,177
SAN WAN DE MONTERREY RuaRu
CAYUMBS3A CHICO Rupa

Ru

PAUJIL
SAN WAN DE CAYUMSA Yunga fluvial 1,603
ALTA
BUENOS AIRES RuaRu 1,270
HUACHIPA Rupa Ruga
AYNIPAMPA a fluvial 1,523
MIRADOR Yunga fluvial 2,200
SAN PEDRO OE CARPISH Quechua 2,491
BANDERA BLANCA Quechua 2,490
Dos AGUAS Quechua
SAN PEDRO DE Quechua 2,514
SHAIRICANCHA
GAHUINCHO Quechua 2,806
TINYAHUAYIN Quechua 2,723
NUEVO PROGRESO DE Quechua 2,555
HUAGUIN
MAYO03AMBA BAJA Quechua
KM 40 Quechua 2,552
CAPILLAYOJ Quechua 2,629
MICHO Quechua 2,529
NUEVA LIBERTAD DE Quechua 2,467
SOC08AMSBA
(SOGOBAM3A)
NUEVA  ESPERANZA Que chua 2,593
HUALUNTUSHA
TULLCA Yun afluvial 2,260
NUEVA INDEPENDENCIA Quechua 2648
SAN RAFAEL DE MILLPO Quechua 2,947
NUEVO PROGRESO DE Quechua 2,577
TAPRAG
ANTAPUCRO Quechua 2,784
SACAPAMPA Quechua 2,398
VISTA ALEGRE DE Rupa Rupa 1,311
HUACHIPA
SAN JUAN DE COCHEROS RuRu a 1288
SAN Luis DE LEON PAMPA Ruga Rupa 1,321
VILLA PARAISO RuRu a 386
HUAVRUSH Ruga Rupa 1,01
PUENTE DURAND Rupa Rupa
MACHA* Ruga Rupa 1,041
PUQUIO CHIHUANGALA Ruga Rupa
TRES ESTRELLAS Rupa Rupa 1,080
TUPAC AMARU (SAN 1,303
MIGUEL)
PARAISO Yun a fluvial 1,811
SAN Yunga fluvial 1,827
CONCORDIA RuRu a 104
MESAPATA Rupa Ropa 1,418
LAJERIA 1186
VILLA GLORIA Yun fluvial 1,728
MALLQUI Rupa Rupa 1,121

114



BELLAVISTA RuRua 198

LIMONCILLO Ruga Rupa

SANTA TERESITA Ruga Rupa

TRES CANTARLAS RuRu a

SANTA CATALINA Ruga Rupa 1,426
CHALANA Yun a fluvial 1,520
SANTA RUFINA Yunga fluvial 1,676
CHINCHAO Yunga fluvial 1,912
SANTA FE Yunga fluvial l,sgg
CHACABAMBA Yun fluvial 1521

Fuente: Censo Nacional 2017: Xll de Poblacién, VIl de Vivienda y lll de Comunidades

Indigenas. Elaboracion: Plan de Desarrollo Local Concertado del Distrito de Chinchao
Religion

Segun Municipalidad Distrital de Chinchao (2011), en las
localidades del distrito las familias son en su mayoria de religion
evangeélica y en menor medida de religion catdlica. Las denominaciones
evangélicas Alianza Cristiana, Movimiento Misionero Mundial,
Asambleas de Dios, Dios es Amor, Testigos de Jehova- han crecido
significativamente en los ultimos afos. Sus seguidores se reunen
semanalmente en alguna vivienda para realizar sus cultos religiosos y
mensualmente efectuan campafas espirituales en alguna localidad de

la zona.

En general, se observa que la religion evangélica ha significado
para muchas personas cambios positivos como la erradicacién del

alcoholismo o la violencia intrafamiliar.

En cuanto a la poblacion catdlica, ésta es visitada muy rara vez
por algun sacerdote y vive su fe en forma tradicional. Bautizan a los
nifos en el mes de diciembre en Puerto Guadalupe o Chinchavito, ya
que en este mes las parroquias brindan facilidades para la celebracion

de los sacramentos.
> ANALISIS SOCIO —- ECONOMICO

Segun Municipalidad Distrital de Chinchao (2011), la tasa de
desempleo es baja. La poblacion esta ocupada en la gran mayoria, sub

empleada, es decir se dedican a actividades que no alcanzan el salario
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minimo vital, esta poblacion en su mayoria se dedica a la actividad

agropecuaria y en pocas cantidades a la ganaderia.
» Actividades Economicas

La poblacién del distrito de Chinchao se dedican a la agricultura en
un 80% vy el 5% esta representado por un pequefio numero de
profesionales (docentes, enfermeros, técnicos, etc.) el 3.47% se
dedican a la ganaderia, a estos se suman un pequefio porcentaje de
desocupados, representados en un 3.06%, la dedicacion a otras
Actividades con 5%. La poblacibn en su gran, mayoria, inicia el
desempenio laboral a partir de los 13 afios con mayor incidencia en los

varones con un pequefio porcentaje en las mujeres.

El ingreso mensual de los hogares es un promedio de 150.000

nuevos soles.

Tabla 37
Actividad Econbémica por tipo
ACTIVIDAD ECONOMICA POBLACION

DISTRITO DE CHINCHAO HOMBRE MUJER TOTAL
A.EriFnadEri3, caza SES3 524 6177
y;ilvicuttura

0.03
Explotacion de mi nasy 0.11
canteras
Industries manufactureras 38 1.28
Suministro Electricidad, y 0.01
Co nstruccian 14C 140
Venta,ment.y rep.veh.eutom.y 21 23 0.31
moto'.
Ccmercic por maycr 0.14
Comercio por menar 123 321 4.34
Hoteles y restaurantes 10 74 1.00
T comunicaciones 123
alquileres LO 0.14
Adm  defensa, segursoc_3fil 29
Ensefanza, 22 14
Seruicios sociales y de salud 16 14 30 0.41
atrgs sctui. 13 25 0.34
SE_COMmIm. JE.-DE."r'persona|eS
Hogares privados y SENici05 19 76 1.03
domésticos
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Actividad econdmica no 43 157 20C 2.70
especificada

Total 6272 1128 7400

Fuente: INEI-CENSOS NACIONALES DE POBLACION Y VIVIENDA-2007. Elaboracion: Plan
de Desarrollo Concertado del Distrito de Chinchao 2011

> Actividades Productivas

Segun Municipalidad Distrital de Chinchao (2011), como es sabido
el ingreso en el distrito potencialmente es de la Agricultura, seguido por

la manufacturera, comercio y la ganaderia en poca escala.

El ingreso en agricultura en los ultimos afios fue en la produccién
de 4,892 Has de tierras de cultivo un ingreso bruto anual de S/.
24,437.590 que equivales el 33.55%.

Debemos indicar que la carretera central, Federico Basadre, que
cruza el distrito de sur a norte, favorece la integracion vial y comercial
del distrito a los mercados regionales y nacionales, el cual facilita la

comercializacion de estos productos.

Tabla 38
Produccion y precio en chacra de los principales productos campafia 2018 - 2019
distrito de chinchao

Variables Cosechas Rendimiento ) Precio Chacra
Cultivo (ha.) (gha) POt g
Aguaymanto o capuli (physalis peruviana) 98,00 5, 418,37 531,00 1,71
Arveja grano verde 176,00 10,647,73 1,874,00 1,57
Catan 92,00 586,96 54,00 6,67
Frijol grano seco 97,00 1,469,07 142,50 3,27
Hortensia 121,00 435,00 1,61
Maiz amarillo duro 171,00 6,404,06 1,735,50 0,93
Maiz amildcen 115,00 1,813,45 215,80 1,72
Olluca 677,00 14,633,68 9,907,00 1,16
Papa color 288 0D 25,378,47 7,309,00 1,00
Papa mejorada 399,00 25,080,20 10,007.00 0.83
Plétanos y bananas para coccidn (m x paradisiaca) 510,00 12 435,49 6,337,00 0,57

Fuente: Reporte. Direccion Regional de Agricultura Huanuco. 2020. Elaboracion: Plan de

Desarrollo Local Concertado 2021.
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> ANALISIS URBANO
Modelo de Desarrollo Urbano

De acuerdo a lo analizado, el modelo de Desarrollo Urbano que
presenta Chinchao es progresivo, ya que no se cuenta con informacion
acerca del analisis urbano, por lo que se llegd a la conclusién que gira
en torno al comercio que se da de diferentes actividades agropecuarias,
en su mayoria sostenibles ya que hacen uso de sus propios recursos
naturales, ya sea de la produccion o de las fuentes de agua que posee

el territorio.

La Planificacion y organizacion que se da es a través de las
comunidades y la autoridad, es un sistema cerrado para la toma de
decisiones, ya que las decisiones tomadas son de acuerdo a las
necesidades de los pobladores, esto genera muchos beneficios, ya que
las propuestas de los equipamientos urbanos a proponer seran de una

manera realista y objetiva.

El espacio territorial del distrito de Chinchao, cuenta con un
potencial de recursos naturales de acuerdo a las regiones y area
geografica que sirven de sustento para el bienestar de la poblacion de
sus pueblos y caserios conformantes, de tal manera que la oferta
natural de estos recursos esta ligados a la actividad humana tanto
directa e indirectamente. La incidencia de las caracteristicas
fisiograficas sobre el desarrollo vial es necesario precisar que las
cuencas y micro cuencas hidrograficas facilitaron la construccion de las

vias de integracion distrital.
» Accesibilidad

De acuerdo con Municipalidad Distrital de Chinchao (2011),
periddicamente el acceso a la capital provincial se ve interrumpido por
el mal estado de la carretera, en época de invierno producto de las
precipitaciones y por el mal drenaje de los suelos que producen

huaycos impidiendo el trafico vehicular fluido. Estas vias de
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comunicacion, a nivel distrital, requieren un mantenimiento periédico y
rutinario. Sin embargo, muchos tramos requieren ser rehabilitados.
Asimismo, se impone la construccion de nuevos caminos de
infraestructura vial que permita explotar los ingentes recursos que tiene
distrito. Las vias de comunicacion terrestre existentes en actual estado
de malo no facilitan el transporte de los productos que generan cada
uno de los ambitos detallados hacia los mercados regional y nacional,
por consiguiente, eleva el costo de los productos y se reducen las

utilidades de los productores agricolas.
Aspecto vial — localidades

Cabe indicar que, en el area de influencia, existen anexos que no
cuentan con carretera, por lo que sus pobladores tienen que trasladarse
a pie por diversos caminos de herraduras existentes que conectan a
sus localidades con otras localidades, dificultando su traslado en
épocas de invierno por la existencia de grandes charcos de agua y

barro por diversos tramos de sus vias.

Ademas, existe una carretera a nivel de afirmado que va desde
Huanipampa hasta la construccion de la Presa de la Hidroeléctrica de
Chaglla, el cual es utilizado por los pobladores de los caserios de
Huanchaj y Agua Nueva, en el trayecto a sus localidades, disminuyendo

sus horas de viaje en un 40% aproximadamente.

e Desde la Localidad de Huanipampa hasta la localidad de San Martin

de Porres (2horas de Camino).

e Desde la Localidad de Huanipampa hasta la localidad de
Chaupillunca (2.1/2 Horas).

e Desde la Localidad de Jaupar hasta la Localidad de Toldobamba (2

Horas de Camino).

e Desde la Localidad de Jaupar hasta la localidad de Mallgo Tingo
(2.1/2 de camino).
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e Desde la Localidad de Jaupar hasta la Localidad de San Ana de

Pillao (2 horas de camino)
Estado Vial

El distrito de Chinchao cuenta con carreteras de herraduras,
trochas carrozadles, y afirmada en pocos casos asfaltado, por
encontrarse en la carretera central a los centros poblados y anexos en
su gran mayoria en la parte sierra, permitiendo de esta forma la
comercializacion de sus productos. Como en el caso del Centro

Poblado Menor de Pillao, como se muestra como ejemplo las vias.

Tabla 39

Vias de acceso
ORIGEN - DESTINO CARRETERA ACTUAL
Desde Huanuco Asfaltado 85 Regular

(Capital de Provincia)

hasta la localidad de

Cayumba (Puente)

Desde la localidad de Afirmado 40 Buen Estado
Cayumba hasta la

localidad de

Huanipampa

Desde la localidad de Afirmado 5 Buen Estado
Huanipampa hasta la

localidad de

Igrompampa

ORIGEN - DESTINO CARRETERA KILOMETROS ACTUAL

Desde Huanuco Asfaltado 82 Regular
(Capital de Provincia)
hasta la localidad de

Chinchavito

Desde la localidad de Afirmado 8 En
Puente Chinchavito Construccion
hasta la localidad de

Jaupar

Fuente: Municipalidad Distrital de Chinchao.

Gestion de Riesgos y Desastres

Segun lo evaluado por Municipalidad Distrital de Chinchao (2021),
en el distrito de Chinchao se han identificado los siguientes indicadores

de contaminacion ambiental:
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e Numero de pobladores con minimo conocimiento de educacion
sanitaria y uso de sistemas de agua, suelos y bosques. El mal uso

de los recursos condiciona el grado de contaminacion ambiental.

e Numero de pobladores con inadecuado aprovechamiento de aguas

de manantial para consumo humano.

e Numero de bosques de tala indiscriminada en gran cantidad en

mayor escala en la parte selva
¢ Numero de plaguicidas utilizadas en el campo agricola.
a) Suelos

La sobre explotacion de recurso suelo y el uso creciente de
agroquimicos como pesticidas y abonos, con una agricultura vy
ganaderia no tecnificada, el suelo es utilizado irracionalmente sin un
manejo adecuado, ocasionando el deterioro de las tierras agricolas. El
problema ambiental de uso de suelos se basa principalmente en la
capacidad de uso mayor de las tierras, en las limitaciones permanentes
de los suelos, para poder mantener actividades agricolas, pecuarias o
forestales dentro de margenes econdmicos. Los factores que fijan estas
limitaciones, son las condiciones climaticas dominantes, los riesgos de
erosion, las caracteristicas del suelo en si y las condiciones de drenaje
o humedad. Asimismo, el pastoreo no adecuado, causa la deforestacion
y por ello la debilitacion del suelo. En la zona selva del Distrito, la tala
de arboles en forma indiscriminada, ocasiona la erosion, provocando
huaycos que resulta en el desprendimiento de terrenos agricolas que

cada vez son mas pobres.

En los ultimos anos, PRONAMACHS y el PEAH, han realizado
varios intentos para contrarrestar el deterioro de los suelos. Han venido
sensibilizando a la poblacién, implementando proyectos de forestacion,
reforestacion y conservacion de suelos, sin embargo, no han logrado

los resultados.
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b) Hidrografia

La existencia de poblaciones cercanas a los rios, hace que se
contamine con desechos solidos, sobre todo las localidades de
Pachachupan, Puente Durand, Chinchavito y Puerto Guadalupe,
ademas decimos que en estas localidades no cuentan con desague,

ademas no tienen un programa definido para recoleccion de basuras.

Los recursos hidricos en el distrito en general son utilizados
principalmente para el consumo humano directo o a través de sistemas
de captacion de agua (entubada) siendo este recurso no debidamente
tratado para su consumo. La potencialidad de recursos hidricos que
posee la zona permitird el aprovechamiento racional en el riego de
terrenos aun no cobertura dos de tal forma hacerlas competitivas a la
actividad agricola. Es una necesidad de la poblacién el contar con
canales de riego 0 mejoramiento de las que existen. Las lagunas deben
ser aprovechadas para promover la pesca a través de piscigranjas y la

pesca artesanal.

Los rios, lagunas, riachuelos son un recurso hidrico, sin embargo,
puede llegar a estar tan contaminada por las actividades humanas, que
ya no sea util, sino mas bien nociva. La contaminacion del agua de
debe a los agentes patdgenos (Bacterias, virus, protozoarios, parasitos)
gue entran al agua provenientes de desechos organicos. Asimismo, de
los desechos organicos que pueden ser descompuestos por bacterias
que usan oxigeno para biodegradarlos. Por otro lado, también la
contaminacién se debe a la presencia de acidos, compuestos de
metales toxicos (baritina, Mercurio, Plomo), que envenenan el agua. Y
por ultimo las sustancias quimicas organicas (plasticos, plaguicidas,
detergentes).

A ello agregamos el uso inadecuado de los recursos agua se
incrementa la magnitud del problema de contaminacién. La mala
conduccion de aguas pluviales, manantiales, humedales y desagues

domésticos, ocasionan erosion de tierras de cultivo en las zonas bajas,
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asi como, la tala indiscriminada de bosques promueve la erosion de los

suelos aun mas en épocas de lluvias.
Efectos de la Urbanizacion

El aumento, migracion y crecimiento poblacional de, las
comunidades de Mayobamba, Pachachupam, Puente Durand, Puerto
Guadalupe, Tranca y Cushipampa viene siendo unos de los problemas
que vienen ocasionando efectos sobre el perfil epidemiolégico con
alteraciones gastrointestinales y respiratorios debido a la falta de un
sistema de Saneamiento basico adecuado como eliminacion de

excretas, hacinamiento, agua segura y eliminacion de basura.
SINTESIS

Segun el diagnostico realizado, se observa que el Distrito de
Chinchao presenta un déficit en la dotacién de Equipamientos urbanos,
ya que estos se encuentran centralizados en su capital que es
Acomayo, dejando de lado las localidades faltantes ubicadas en la parte
sierra y selva de todo el Distrito. Asi mismo, se observa la cantidad de
recursos naturales que se producen en el distrito, tanto agraria como
agropecuaria, los cuales un porcentaje alto lleva a una pérdida
econdmica, ya que no se cuenta con una Infraestructura donde se
pueda sacar provecho y no tener que baratear sus productos a los

mayoristas.

En relacion a las viviendas, muchas de ellas son de material noble
que en periodos de lluvia se filtran, causando humedad y por
consiguiente enfermedades respiratorias, que son las mas abundantes

segun las encuestas.

En relacion al comercio, se viene desarrollando de una manera
activa entre los mercados provinciales y nacionales, cuya demanda va
aumentando. Sin embargo, la falta de conocimiento técnica en los
diferentes productos hace que las cosechas salgan con muchos

productos quimicos, los cuales no son permitidos dentro de los
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conceptos para la exportacion. Contando con capacitaciones y

herramientas necesarias, el sector comercio tendria un gran aumento.

En la educacion se observa una cantidad poca de alumnos que
terminan sus estudios en las instituciones educativas, ya que muchas
familias se encuentran a una distancia larga y con algunos peligros
naturales. Cabe mencionar que las infraestructuras no son las mas

optimas y muchas de ellas no cuentan con mantenimiento.

En el sector Salud, se observan personal médico para la atencion
de las diferentes enfermedades. Sin embargo, la infraestructura no
cuenta con un mantenimiento adecuado a los diferentes factores

climaticos que se presentan.

Refiriéndose a los servicios basicos, en general se puede observar
gue no todas las viviendas cuentan con estos, ya que en muchas de las
localidades que se encuentran alejadas no cuentan con servicios de luz,
agua y desague, sin embargo, muchos de los pobladores aprovechan
los recursos naturales, como el agua de los rios y cataratas que se

hacen presentes en todo el espacio geografico.

7.2.2. ANALISIS DE LA ZONA DE ESTUDIO (TERRENO)
> CARACTERISTICAS DEL TERRENO

Topografia

La topografia que se presenta en el terreno se considera semi
plana; ya que, corresponde a las diversas areas de terrenos con
pendientes de 8° a 15° por lo que se considerd trabajar con
plataformas delimitadas por la forma y curvas de nivel que se presenta

en el terreno para no invadir bruscamente el entorno.

124



Grafico 37
Cortes en el terreno con curvas de nivel

388.951

Seccion Longitudinal

Grafico 38
Corte Longitudinal del terreno

PERFIL LONGITUDINAL TERRENO
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Seccion Transversal

Grafico 39
Corte Transversal del terreno
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> CONDICIONES FiSICO CONTEXTUALES DEL TERRENO
a) Condiciones climaticas

El clima en el Distrito se varia entre Semicalido; que se encuentran
entre 600 a 2500 M.S.N.M. los cuales presentan precipitaciones

elevadas y temperaturas promedio de 21°C.

La precipitacion promedio es de 800 m.m. /afio y se presenta con
mayor intensidad durante los meses de diciembre a marzo. Existe una
fuerte oscilacion térmica entre el sol y la sombra, entre el dia y la noche.
A veces, en pleno dia, la sombra de las nubes hace disminuir la

temperatura.
b) Asoleamiento y vientos
En el terreno el asoleamiento se produce de la siguiente manera:

Grafico 40
Asoleamiento en el terreno

En el terreno los vientos tienen una variacion y mayor fuerza entre

las 2 pm y 3pm de la tarde.
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Grafico 41
Vientos en el terreno

Accesos y Viabilidad

El acceso vial hacia el terreno se da a través de la Carretera

Central de Huanuco a Chinchao.

Grafico 42
Via de acceso al terreno

Zona Agraria
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FACTIBILIDAD DE SERVICIOS BASICOS
a) Servicio de Energia Eléctrica

La Municipalidad Distrital de Chinchao, junto con la empresa
Electrocentro S.A., se encarga de la distribucion del servicio eléctrico,

sin embargo, no todas las localidades cuentan con este servicio.

En la localidad donde se ubica el terreno se cuenta con luz las 24
horas del dia de manera fluida, sin excepcién salvo a problemas de la

planta.
b) Servicio de Agua Potable

El terreno esta dentro de una de las localidades que poseen agua

las 24 horas y también cuenta con fuentes naturales de agua.
c) Servicio de Alcantarillado

El terreno cuenta con una red de Alcantarillado que va a través de

los canales existentes.

Levantamiento Fotografico

Grafico 43
Ingreso al terreno en el nivel mas bajo de pendiente
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Gréfico 44
Topografia del terreno 1

Grafico 45
Topografia del terreno 2

Ny
2

Grafico 46
Topografia del terreno aumento de la pendiente
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7.3.

Grafico 47
Existencia del servicio de Electricidad

ESTUDIO PROGRAMATICO
7.3.1. DEFINICION DE USUARIOS: SINTESIS DE REFERENCIA
Propietario

El Terreno pertenece a la Municipalidad Distrital de Chinchao, ya

que es un area destinada al uso Agro Industrial.
Usuario

Se realizo el analisis de los usuarios mediante el conocimiento de

las actividades que se llevaran a cabo en la Planta industrial.

Es asi que se empieza con la primera actividad que es la dotacion
de los frutos citricos (Aguaymanto y Maracuya) para la produccién de
los diversos productos de la Planta Industrial, por ende, el primer
usuario seran los productores de Aguaymanto y Maracuya.

Al realizarse la actividad de produccion de jugos de Aguaymanto y
Maracuya se destinara a un publico final, los que consumiran y
compraran los productos, por lo que ellos serian el segundo usuario.
Finalmente se necesita actividades de gestion y planificacion para un
buen funcionamiento de la Planta industrial, por lo que serian el tercer

usuario para el proyecto.
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Después de haber definido los usuarios se analizaran las
funciones que van a realizar, por ende, nos dara a conocer los insumos,
los equipos, las maquinarias, el mobiliario y como se distribuyen de
manera que cumplan con la normativa existente para obtener un disefio

funcional en la Planta Industrial procesadora de jugo.
7.3.2. REGLAMENTACION Y NORMATIVIDAD
Normatividad Nacional

Norma TH. 30 habilitaciones para uso Industrial — Reglamento

Nacional de Edificaciones

Se refiere a las Habilitaciones que tienen como uso Industrial que
son destinadas en su mayoria a la edificacion de locales industriales,
que se construyen sobre terrenos aptos que tienen como zonificacion

compatible

En funcién de los usos permisibles, las Habilitaciones para uso

Industrial pueden ser de cuatro tipos, de acuerdo al siguiente cuadro:

Tabla 40
Cuadro de éreas y limites del terreno
TIPO AREA MI FRENTE TIPO DE
DE LOTE MINIMO INDUSTRIA
1 300 M2_ 10 ML. ELEMENTAL Y
COMPLEMENTARIA
2 1,000 M2_ 20 ML. LIVIANA
3 2,500 M2_ 30 ML. CRAN INDUSTRIA
4 ) ) INDUSTRIA PESADA 3ASICA

Por lo que el proyecto se ubica en el tipo 2, que son proyectos de
Habilitacion Urbana que corresponden a una actividad industrial no
molesta ni peligrosa, dirigida al area del mercado local y ubicados en la

infraestructura vial urbana.

Estas habilitaciones admiten hasta 20% de lotes con las

caracteristicas y uso correspondientes al Tipo 2.
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Norma a. 060 industria — reglamento nacional de edificaciones

Se denomina edificacidon industrial a aquella en la que se realizan
actividades de transformacién de materia primas en productos

terminados.

Dentro del area de iluminacién, en los ambientes de las
edificaciones industriales se deberan cumplir con las siguientes

condiciones:

a) Tendran elementos que permitan la iluminacién natural y/o artificial

necesaria para las actividades que en ellos se realicen.

b) Las oficinas administrativas u oficinas de planta, tendran iluminacion
natural directa del exterior, con un area minima de ventanas de

veinte por ciento (20%) del area del recinto.

La iluminacion artificial tendra un nivel minimo de 250 Luxes sobre el

plano de trabajo.

c) Los ambientes de produccién, podran tener iluminacion natural
mediante vanos o cenital, o iluminacion artificial cuando los
procesos requieran un mejor nivel de iluminacion. El nivel minimo

recomendable sera de 300 Luxes sobre el plano de trabajo.

d) Los ambientes de depdsitos y de apoyo, tendran iluminacion natural
o artificial con un nivel minimo recomendable de 50 Luxes sobre el

plano de trabajo.

e) Comedores y Cocina, tendran iluminacion natural con un area de
ventanas, no menor del veinte por ciento (20%) del area del recinto.
Se complementara con iluminacion artificial, con un nivel minimo

recomendable de 220 Luxes.

f) Servicios Higiénicos, contaran con iluminacién artificial con un nivel

recomendable de 75 Luxes.
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g) Los pasadizos de circulaciones deberan contar con iluminacion
natural y artificial con un nivel de iluminaciéon recomendable de 100

Luxes, asi como iluminacion de emergencia.

Articulo 9. — En cuanto e la ventilacibn en los ambientes de las
edificaciones industriales, se deberan cumplir con las siguientes

condiciones:

a) Todos los ambientes en los que se desarrollen actividades con la
presencia permanente de personas, contaran con vanos suficientes

para permitir la renovacion de aire de manera natural.

b) Los ambientes de produccion deberan garantizar la renovacion de

aire de manera natural.

Cuando los procesos productivos demanden condiciones
controladas, deberan contar con sistemas mecanicos de ventilacion que
garanticen la renovacion de aire en funcion del proceso productivo, y
que puedan controlar la presion, la temperatura y la humedad del

ambiente.

c) Los ambientes de depdsito y de apoyo, podran contar
exclusivamente con ventilacion mecanica forzada para renovacion

de aire.

d) Comedores y Cocina, tendran ventilacion natural con un area minima
de ventanas, no menor del doce por ciento (12%) del area del
recinto, para tener una dotacién minima de aire no menor de 0.30

m3 por persona.

e) Servicios Higiénicos, podran ventilarse mediante ductos, cumpliendo

con los requisitos senalados en la Norma A.010 “

De acuerdo a la altura minima entre el piso terminado y el punto
mas bajo de la estructura de un ambiente para uso de un proceso

industrial sera de 3.00 m.
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Principios de Diseio de la Arquitectura Industrial (UNI — IES)

MATERIA PRIMA - FLUJO

Grafico 48
Ingreso al terreno en el nivel mas bajo de pendiente

PERSONAL
e Proceso Industrial:

Obrero, Especialista, semi — especializado, Jefes de Equipo y

Supervisores.
e Clasificacion de Personal:

Administracion, Produccion, Mantenimiento, Seguridad, Taller de

Mantenimiento, Capacitacion y Servicio.
DISENO

e Formar cuadros de funcionamiento, conocer y saber las

dimensiones de las maquinas.
e Hacer un estudio sobre la capacidad de las bodegas.
e Diagramas de Relacion

e Prever crecimiento futuro de la Fabrica.
ZONA EXTERIOR

e Analizar las carreteras de acceso.
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En los puntos de accesos crear espacios de espera Yy

aparcamientos.

Tomar en cuenta los desplazamientos y transbordos de mercancias,

asi mismo calcular el ancho y radio de giro de un trailer.

Es recomendable hacer 3 casetas de control: administracion,

Acceso de materia prima y Mantenimiento.

Acceso y salida de obreros, zona de servicio de trabajadores (bafo,

vestidores y casilleros)
Acceso de visitantes y personal administrativo.

Estacionamiento

CIRCULACIONES

Para pasillos: Ancho minimo de 1.20m para el servicio de los
primeros 100 operarios o 200.00 m2 de espacio util aumentado a

razon de 0.30 m cada 100 operarios 0 40.00 m2 de espacio util.

El pasillo para el personal tendra un ancho minimo de 1.50 m sin
embargo se disena a favor de ambos sentidos de circulacion, por lo

tanto, tendra un ancho de 2.50 m

Las escaleras estaran ubicadas en el edificio Administrativo con un
ancho minimo de 1.20m (uso diario), las de servicio tendran un
ancho de 0.90 m, que conduciran a espacios amplios fuera del
edificio, la altura del tubo protector sera de 1.20m por cada 100

oper. O 200 m2 de espacio util.

Las salidas adicionales deberan de llevar a espacios abiertos,
habiendo una por cada departamento con un ancho minimo de 1.50

m, siendo la distancia que tenga que recorrer menor a los 25 m.

Las pendiente max. para las rampas sera de un 10% con un ancho

minimo de 1.50m.
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OFICINAS

e Existen dos tipos basicos de oficinas, las que supervisan y
administran, el proceso de produccidon, que deben estar situadas

cerca del mismo.

e Las areas de trabajo preferiblemente deben ser en planta libre,

dejando una separacion minima de 1.20m entre sillas.
AREAS COMPLEMENTARIAS

Aula de Capacitacion, disefiada para capacitar al personal, que
contara con butacas, escritorio y silla para el expositor, caseta de

proyecciones, etc.
-Sala de juntas
-Biblioteca

-Servicios, abarcan los sanitarios para hombres y mujeres, cocineta y

un cuarto de aseo.
EDIFICO DE PRODUCCION

e Planta. — Es un espacio necesario para mover el material y el
almacenamiento, espacios donde interactuan obreros, supervisores,

trabajadores indirectos.

e Control de Operacion. — Se situa en forma centralizada, en esquina
o en el punto de mayor control visual. Se recomienda una altura
equivalente a 1/3 del piso. En las escaleras un area 6ptima sera de
20.00 m2.

e Centro de controles de Motores. — deben estar ubicados en la
caseta de control, pero separados de cuarto por una pared a prueba

de fuego.
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e Cuarto de control. — Contiene el tablero de control una o varias
computadoras. Debe localizarse cerca de las lineas de tubos para

reducir la longitud de los cables de instrumentos.

e Areas de proceso. - Se ubican unas con otras segun el flujo de
material. Se debe considerar con mucho cuidado que pueda ser

paralela o no a otras unidades.
ALMACEN

Se prevé cubierto y descubierto, se debe proyectar varios locales

al inicio, al medio y al final de la fabricacion.

Las dimensiones, tipo y forma estan determinadas por el flujo de
produccion, sera controlado por una caseta y una bascula para pesar

las mercancias.
TIPOS DE ALMACENES

e Almacenes para materiales sélidos, Almacén para materias primas
liquidas o gaseosas, Almacén de cuarentena (donde se almacenas
los productos rechazados o defectuosos), Almacén de materiales

complementarios, Almacén de producto terminado.
CUARTO DE MAQUINAS
Es fundamental la presencia de una planta eléctrica auxiliar.
SERVICIOS PARA EL PERSONAL
Se localizan entre area de produccion y las oficinas administrativas.

Sanitarios: por cada 10 obreros habra un excusado y un
mingitorio, estaran todos dotados de lavamanos en proporcion de 1 por

cada 10 personas. Siendo el recorrido menos a 30m.
Salas de descanso
Enfermerias, si es el numero de operarios menor a 20 bastara un
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botiquin portatii de emergencia, si es mayor contara con un area

minima de 6m2 con mesa aséptica y botiquin fijo, ademas de otro

portatil.

INSTALACIONES - SANITARIAS

Alcantarillado. — antes de enviar los liquidos producidos a la red
municipal se debe dar un tratamiento, por ende, los desagues se
deben separar en 3 grupos; los de aguas residuales de la industria,
aguas pluviales y de las aguas negras de las instalaciones
sanitarias. De ser posible, las aguas pluviales se deben captar en
sistemas para poder emplearlas posteriormente. En superficies

grandes se considera pozos de tormenta.

HIDRAULICAS

Agua potable. — los edificios destinados a fabricas deben tener
instalaciones de agua potable, con depdsitos de capacidad min.
para suministrar 100 It al dia por persona con un min. de

almacenamiento de 1000 It.

Zanjas. — Para captar el agua de lluvia se puede utilizar un sistema

de drenaje subterraneo.

VENTILACION

La superficie min. es de 1/20 de la superficie del piso que ocupe

cada departamento.

ILUMINACION

lluminacién Natural. — se aceptara una iluminacion minima con
ancho no menor de la altura del edificio mas cercano a través de

ventanas o tragaluces, considerando 1/10 del espacio considerado.

En locales dedicados al almacenamiento, se aceptara como min. el

50% de las areas de iluminacion.
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RESOLUCION MINISTERIAL N° 191 — 2021 — VIVIENDA

NORMA TECNICA A.010, CONDICIONES GENERALES DE DISENO
DEL REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES

SEPARACION ENTRE EDIFICACIONES

Nos dice que toda edificacion debe guardar una distancia con
respecto a las edificaciones vecinas, por razones de seguridad sismica,
contra incendios o por condiciones de iluminacion y ventilacion

naturales de los ambientes que la conforman.

La separacion de edificaciones entre propiedades (limite de
propiedad) asi como la separacion entre edificaciones dentro de un
mismo predio (lote) son establecidas por razones de seguridad sismica
qgue se establecen en el calculo estructural correspondiente, de acuerdo

con las normas sismo resistentes.

La separacion necesaria entre edificaciones de un mismo predio
(lote) por requerimientos de proteccidén contra incendio, esta en funcion
al riesgo de la edificacion, y sera explicita en cada caso segun se

establezca en la Norma A.130.
Para el calculo del numero de ascensores, capacidad de las
cabinas y velocidad, se debera considerar lo siguiente:
a) Destino del edificio.
b) Numero de pisos, altura de piso a piso y altura total.
c) Area util de cada piso.
d) Numero de ocupantes por piso.
e) Numero de personas visitantes.
f) Tecnologia a emplear.
El calculo del numero de ascensores es responsabilidad del

profesional responsable y del fabricante de los equipos. Este calculo

forma parte de los documentos del proyecto. Mientras que para las
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rampas para personas deberan tener las siguientes caracteristicas:

a) Tendran un ancho minimo de 0.90 m entre los paramentos que la

limitan. En ausencia de paramento, se considera la seccion.

b) La pendiente maxima sera de 12% y estara determinada por la

longitud de la rampa.

c) Deberan tener barandas segun el ancho, siguiendo los mismos

criterios que para una escalera.
NORMA A.130 REQUISITOS DE SEGURIDAD

Para el uso de Muros Cortina. El muro cortina debera garantizar la
division vertical de la edificacion, cualquiera sea su uso. Esto quiere
decir que el muro cortina debera impedir el paso de llamas, humo y/o
calor desde el piso donde se produce un incendio al resto de los pisos.
Para tal efecto, debe asegurase que todos los sellos sean resistentes al
fuego y que la union del muro cortina con la losa de cada piso permitira
el movimiento debido a la dilatacion térmica de la losa y el muro cortina

sin perder la capacidad de impedir el paso de llamas, humo y/o calor.

La resistencia al fuego de las uniones entre el muro cortina y la
losa de cada piso debe ser igual a la requerida para el resto de la

edificacidén, segun su uso.

Cuando se instalen muros cortina debera presentarse un proyecto
especifico para tal fin, indicando los tipos, formas y materiales que se

utilicen en la unién del muro cortina y la losa de cada piso.
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7.3.3. PROGRAMACION ARQUITECTONICA
» Organigrama de la Planta Industrial

Grafico 49
Flujograma General de la Planta Industrial
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Grafico 51

Flujograma de la zona de comercio
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Grafico 52
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Grafico 53
Flujograma de la zona industrial - control
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Grafico 54
Flujograma de los servicios generales
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Grafico 55
Flujograma de las salas de exposicion
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Consideraciones para la capacidad de la Planta

De acuerdo con De Lama y Tezén (2017) recomiendan que es
importante hacer que el jugo de uno de los citricos en los meses de alta
productividad pueda cubrir la fuerte baja de la produccion del otro citrico
Esto supone que los dos niveles de tamafo de planta maximos no van

a coincidir en un mismo momento.
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Tabla 41
Produccién anual de Aguaymanto

Horario de personal de planta

Horario de 48 horas de trabajo a la
semana repartidas de forma uniforme

en 6 dias. El horario es de 07:00 am a

alas 13:00 pm

16:00 pm, con una hora de almuerzo

Horario de

personal

administrativo

Composicion

del ano

Horario de 40 horas de trabajo a la
semana repartida de forma uniforme

en 5 dias. El horario es de 08:00 am a
17:00 pm con una hora de almuerzo a

las 13:00 pm

El ano consta de 52 semanas con 6

dias laborarles cada una para el
personal de planta.

Fuente: Elaboracion propia

Utilizacion de la Capacidad Anual

La utilizacion tiene una relacion directa a la incrementacion de la

demanda, por lo que la capacidad instalada sera disefiada con el punto

mas alto de produccion; por ende, se tomd en cuenta los datos

cuantitativos de la produccion de dichos citricos en las campanas

realizadas en los afos 2018 al 2019 y se procedié a realizar la

proyeccién hasta el afio 2024, los que se observan en las siguientes

tablas:
Tabla 42
Produccion anual de Aguaymanto
Produccion

ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SET OCT NOV DIC (tn)
2019 45.00 40.00 44.00 46.00 48.00 69.00 67.00 53.00 48.00 37.00 34.00 531.00
2020 42.00 38.00 40.00 48.00 53.00 41.00 72.00 61.00 50.00 45.00 43.00 32.00 565.00
2021 44.00 39.00 45.00 42.00 47.00 43.00 69.00 73.00 48.00 46.00 44.00 25.00 565,00
2022 46.00 40.00 47.00 44.00 48.00 45.00 70.00 74.00 48.00 47.00 44.00 27.00 580.00
2023 4550 39.50 47.50 42.00 45.00 4250 70.00 77.00 4550 46.00 47.50 22.50 570.50
2024 46.00 39.60 48.90 40.80 44.33 41.80 70.00 80.30 43.80 45.80 49.70 19.70 570.73
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Tabla 43
Produccién anual de Maracuya

Produccion
ANO ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SET OCT NOV DIC (tn)

2019 160 2.00 140 0.80 1.10 0.80 1.00 0.70 0.90 0.80 130 1.10 13.50

2020 1.70 230 1.20 0.80 0.70 1.00 1.30 0.60 0.40 1.70 1.40 0.90 14.00

2021 250 150 0.70 0.60 130 1.50 0.50 0.80 1.70 0.60 11.70

2022 1.80 2.77 147 067 030 153 177 040 0.60 2.30 1.50 0.37 15.47

2023 190 3.02 152 062 0.05 1.78 2.02 030 055 2.75 1.60 0.12 16.22

2024 3.27 157 057 0.20 2.03 2.27 0.20 0.50 3.20 0.13 13.93

Proceso Productivo

Se presentara el diagrama de flujo de operaciones del proceso de
produccion del jugo de Aguaymanto y el jugo de maracuya,
describiendo cada etapa desde la recepcion de la materia prima hasta
el almacenaje de productos terminados envasados. En adicién, se
mostrara el plan de produccion en funcién a la capacidad instalada y las

normas de seguridad a considerar en la planta.

e Descripcion del proceso productivo

Se describiran las etapas del proceso productivo de jugo de

Aguaymanto y de Maracuya.

AGUAYMANTO

1. Recepcidén: La materia prima (aguaymanto fresco) llega a la planta,
aqui se llevan a cabo los procesos de registro y pesado de lo que
ingresa, para ello se emplean balanzas electronicas que registran el

peso de las jabas o parihuelas de material ingresante a la planta.

2. Lavado: El lavado se realiza en dos etapas. La primera es con
contacto directo y completo con agua mezclada con aditivos, tales
como cloro, y con agitacion para poder quitar particulas sélidas de la

superficie de una forma mas facil. La

siguiente etapa del lavado se lleva a cabo en fajas transportadoras
y con rodillos con cepillos que eliminan las impurezas restantes de la

primera etapa. La fruta ya limpia
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se dirige a las bandas de seleccion.

3. Seleccion: A través de bandas transportadoras se selecciona las
frutas que cumplan con los requisitos (color, tamafo, consistencia,
presencia de moho). Este proceso de seleccion es realizado
manualmente por los operadores y constituye es el primer filtro del

proceso.

4. Extraccion, pulpeado y clarificacion: La fruta seleccionada pasa a los
extractores para la obtencion del jugo. La fruta se comprime y se
parte para poder separar la cascara del interior de la fruta. El jugo y
las semillas pasan al pulpeador para separar finalmente la pulpa de
las semillas y restos de las cascaras. El jugo que se obtiene se
bombea para el proceso de clarificacion para poder separar el
exceso de pulpa y los residuos de las semillas. El jugo resultante de

este ultimo proceso se deposita en tanques.

5. Pasteurizacion: El jugo extraido pasa por el tratamiento térmico de
pasteurizacion para poder mantenerlo en ¢6ptimas condiciones. El
jugo se calienta al vacio hasta los 85 °C para luego de unos
segundos proceder al enfriamiento a 40 °C. Tras esto la mezcla pasa

al proceso de concentracion.

6. Concentracién: En este proceso se obtiene el jugo concentrado,
haciendo pasar a la mezcla de 15 a 50 grados brix mediante la
eliminacién del exceso de agua evaporando al vacio. El jugo debe de
calentarse desde 40°C a una temperatura entre 55 y 60°C sin
sobrepasar este valor para no quemar el producto ni alterar sus
propiedades como sabor y color. Durante la concentracién, el vapor
de agua liberado arrastra compuestos volatiles caracteristicos del
aroma y sabor del jugo. Los vapores desprendidos pasan a través de
una columna de destilacion para recuperarlos e integrarlos al jugo

concentrado, el cual enfriado hasta 5°C para luego ser envasado.

7. Envasado y congelacion: El jugo a 5°C se envasa en tambores de 55

galones de capacidad (230 kg de jugo concentrado) especialmente
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disefiados para mantener el

aroma, color y sabor.

Tras ser

envasados los tambores pasan a las camaras de congelamiento (a -

18°C)

Grafico 56

Diagrama de bloques del proceso de jugo concentrado de aguaymanto
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. Recepcién: La materia prima (aguaymanto fresco) llega a la planta,

aqui se llevan a cabo los procesos de registro y pesado de lo que

ingresa, para ello se emplean balanzas electronicas que registran el

peso de las jabas o parihuelas de material ingresante a la planta.

Lavado: El lavado se realiza en dos etapas. La primera es con

contacto directo y completo con agua mezclada con aditivos, tales
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como cloro, y con agitacion para poder quitar particulas sélidas de la
superficie de una forma mas facil. La siguiente etapa del lavado se
lleva a cabo en fajas transportadoras y con rodillos con cepillos que
eliminan las impurezas restantes de la primera etapa. La fruta ya

limpia se dirige a las bandas de seleccion.

3. Seleccion: A través de bandas transportadoras se selecciona las
frutas que cumplan con los requisitos (color, tamafio, consistencia,
presencia de moho). Este proceso de seleccion es realizado
manualmente por los operadores y constituye es el primer filtro del

proceso.

4. Extraccion, pulpeado y clarificacion: La fruta seleccionada pasa a los
extractores para la obtencién del jugo. La fruta se comprime y se
parte para poder separar la cascara del interior de la fruta. El jugo y
las semillas pasan al pulpeador para separar finalmente la pulpa de
las semillas y restos de las cascaras. El jugo que se obtiene se
bombea para el proceso de clarificacidon para poder separar el
exceso de pulpa y los residuos de las semillas. El jugo resultante de

este ultimo proceso se deposita en tanques.

5. Pasteurizacion: El jugo extraido pasa por el tratamiento térmico de
pasteurizacion para poder mantenerlo en 6ptimas condiciones. El
jugo se calienta al vacio hasta los 85 °C para luego de unos
segundos proceder al enfriamiento a 40 °C. Tras esto la mezcla pasa

al proceso de concentracion.

6. Concentracién: En este proceso se obtiene el jugo concentrado,
haciendo pasar a la mezcla de 15 a 50 grados brix mediante la
eliminacién del exceso de agua evaporando al vacio. El jugo debe
de calentarse desde 40°C a una temperatura entre 55 y 60°C sin
sobrepasar este valor para no quemar el producto ni alterar sus
propiedades como sabor y color. Durante la concentracién, el vapor
de agua liberado arrastra compuestos volatiles caracteristicos del
aroma y sabor del jugo. Los vapores desprendidos pasan a través de
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una columna de destilacion para recuperarlos e integrarlos al jugo

concentrado, el cual enfriado hasta 5°C para luego ser envasado.

7. Envasado y congelacion: El jugo a 5°C se envasa en tambores de 55
galones de capacidad (230 kg de jugo concentrado) especialmente
disefados para mantener el aroma, color y sabor. Tras ser
envasados los tambores pasan a las camaras de congelamiento (a -
18°C)

Grafico 57
Diagrama de bloques del proceso de jugo concentrado de maracuya
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A continuacion, se presentan los Diagramas de Operaciones de

Proceso tanto del jugo de aguaymanto como del jugo de maracuya.
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Grafico 58
Diagrama de Operaciones del proceso de concentrado de aguaymanto y maracuya
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Programa de produccién

De acuerdo a la demanda del proyecto, a la capacidad tedrica del
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proyecto y al balance de masa realizado, se realizara la programacion

de la produccion.

Tabla 44
Programa de trabajo productivo de la linea de Aguaymanto y Maracuya
LUNES BADO
7:00 7:30
7:30  8:00 LAVADO
RECEPCION DE MATERIA SELECCI N DE
8:00 8:30 PRIMA
MATERIA PRIMA
8:30 9:00
9:00 9:30 SELECCI N DE MATERIA PRIMA
9:30 10:00
10:00  10:30 2
1030 11:00 EXTRACCION
11.00 11:30
11:30  12:00
12.00 12:30 PULPEADO Y CLARIFICACION
12:30  13:00
13:00 13:30 REFRIGERIO
13:30  14:00
14:00  14:30
14:30  15:00 " .
15.00 1530 PASTEURIZACION Y EVAPORACION
15:30  16:00
16.00 16:30
1630 17:00 ENFRIADO Y ENVASADO
17:00 17:30
1730 18-00 ALMACENAMIENTO FINAL
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Normas de seguridad e Higiene en la Planta

e La planta de produccion debe contar con normas minimas de
seguridad e higiene para garantizar la calidad del producto final y el

correcto funcionamiento del proceso.

e Proceso Productivo: Se aplicara en la planta el Sistema de Analisis
de Peligros y de Puntos de Control Criticos (HACCP) con el fin de
garantizar la inocuidad de los productos y llevar un buen

seguimiento del proceso productivo.

e Ergonomia: Debido a que el proceso involucra levantamiento de
carga en algunas operaciones, es necesaria la correcta capacitacion
de los operarios, con el fin de prevenir cualquier posible afeccion en

su salud.

e Equipos de proteccidon personal: Es de suma importancia cuidar al
personal, por lo tanto, el uso de estos equipos es indispensable para

el trabajo en planta.

e Higiene del Personal: Al procesar alimentos, los operarios deben
seguir las normas de higiene minimas. La aplicacion de Buenas
Practicas de Manufactura (BPM) es un buen método para llevar este

objetivo a cabo.

e Control de Plagas: De acuerdo al Plan HACCP, el control del posible
ingreso de animales o insectos es necesario, debido a que

representa un potencial riesgo de contaminacion del producto.

e Limpieza y desinfeccion de las maquinas: Es importante la correcta
limpieza de la maquinaria a utilizar, pues es un punto critico de
acuerdo a el analisis realizado, puesto que podria representar un

riesgo de contaminacion latente para el producto
Maquinarias y Equipos

En las tablas a continuacién, se muestra las principales maquinas

y equipos con la cantidad respectiva requerida.
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Tabla 45
Maquinaria requerida

Maquina Cantidad
Linea de Lavado de fruta 1
Despulpadora de frutas 1
Maquina de Centrifugado 1
Maquina de Pasteurizacion 1
Maquina de evaporacion 1
Maquina recuperadora de 1
aroma

Tabla 46
Principales equipos requeridos

Maquina Cantidad

Principales

Balanza de Plataforma

Balanza de precision

Calidad
Refractémetro Industrial 1
Ph-metro 1

Equipos auxiliares

Tanque de agua 1

Otros activos para manipulacion

Jabas 200
Caja Cosecha 300
Balde Industrial 30

De acuerdo a la investigacion realizada y a la informacién

recaudada se planted el Programa Arquitecténico, teniendo en cuenta el

proceso de la obtencion del jugo de Aguaymanto y Maracuya, que se

llevara a cabo con las maquinarias y equipos requeridos, que a su vez

seran operados por personal calificado para dichas funciones, tanto

industriales como administrativas.
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Se tomé en cuenta la interaccion del publico en general con los
productos generados en la planta procesadora, por lo que se plantearon

areas sociales, de exposicion y de ventas.

Esta informacion fue complementada con la normativa
mencionada, para el disefio de una infraestructura adecuada. Por lo que

se obtuvo la siguiente programacion Arquitectonica.

Estudio antropométrico y ergométrico

Grafico 59
Medidas del Ascensor
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Grafico 60
Plantas de Servicios Higiénicos

BANOS

80 50 ‘l,.-451l.4-5

fﬁl .80 [ .90 T45,
O O s
A
¥
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Grafico 61
Antropometria de la recepcion
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Grafico 62
Tipologia de plantas de oficina

OFICINA

B o .
. c 1) -
- .' ‘..\ . = = | | :
i-— SG— P . I
15& .n." 15.00 m* :
. ——— — |
———— | | 1 |
| p=)
= | | -
L — | -

16,00 12,50 m? ;
Plant. tecnca | Ham comercial |

Ejemplos de puestos de trabajo con
maquinas de oficina en el extremo
de la mesa

Fuente: ERNST NEUFERT (2013). Arte de proyectar en arquitectura

156



Grafico 63
Medias de planta de oficina
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Grafico 64
Antropometria de oficina
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Grafico 65
Antropometria de Almacén
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Grafico 66
Antropometria de Topico
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Grafico 67
Medidas de la Sala de Reuniones
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Grafico 68
Auditorio
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Grafico 69
Antropometria de auditorio
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Grafico 71
Isometrias de cocina
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Aqui se realiza la actividad ensefianza-aprendizaje mediante la

exposicion. Se clasifican en: Clase dirigida, Clase seminario y Clase

autonoma.

Grafico 72
Tipos de Aulas
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Fuente: MINEDU (2006). Normas técnicas para el disefio de locales de educacion basica

especial y programas de intervencion temprana. Peru: Ministerio de Educacion.
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Grafico 73
Antropometria en la Biblioteca
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Fuente: ERNST NEUFERT (2013). Arte de proyectar en arquitectura.

Laboratorio

indice de ocupacién: 2.50 m2/al.

Area neta: 100 m2 (Incluye depésito y area docente)
Consideraciones:

- Contiene un area de demostracion practica del docente = 15%
- Area de trabajo alumnado = 65%

- Area de depésito o guardado de equipo didactico = 10%
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Grafico 74
Antropometria en el Laboratorio

F B

ZONA DE LABORATORIO/CON-
SIDERACIONES MASCULINAS

Fuente: JULIUS PANERO y MARTIN ZELNIK (1984). Las dimensiones Humanas en los
espacios interiores. México: Ediciones G. Gili

Grafico 75
Antropometria en la Sala de Estudio
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Fuente: ERNST NEUFERT (2013). Arte de proyectar en arquitectura
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Grafico 76

Antropometria en la Sala de Computo
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Fuente: ERNST NEUFERT (2013). Arte de proyectar en arquitectura.

Grafico 77

Programa Arquitecténico

PROGRAMA ARQUITECTONICO

AREA PARCIAL + 30%
AREA LIBRE EN 5uB CANT. TOTAL POR | TOTAL POR
ZONAS SUB ZONAS AMBIENTE CANT. MUROS Y TOTAL Personas 5UB ZONA ZONA
CIRCULACION (M2)
Hall de recepcion 1 100 100 20
Seoetaria recepdion & informes 1 80 80 2
Oficina de planificacicn 2 130 260 10
direccian de produccion 2 &0 120 10
Salade R 1 75 75 15
ZONA ADMINISTRACION oficing de C 2 130 260 10 1848 283
ADMINISTRATIVA GEMERAL DEL CITE  |cficina de Informatica 2 130 280 10
Area de Recursos Humanos 2 120 280 10
Archivos 1 75 75 g
Sala de Conferencias 1 120 120 80
5.H. general Mujeres 1 24 24 8
S.H. genersl Varones 1 24 24 8
Oficina de Comercio exterior 2 130 40 10
Oficina de Comercio interior 2 120 40 10
Cficina de Marketing 2 130 40 10
20NA DE COMERCID GESTION COMERCIAL D‘hcx:na dEgEsti:fn comercis| E 130 40 10 218
EXTERIOR Oficina de Estud!:}ds mercado 2 130 40 10 396
S.H. general Mujeres 1 24 8 8
5.H. genessl varones 1 24 8 8
AREADE ExHiBICioN [ deespers ! 80 50 15 180
Sala de exhibicion de productos 1 100 100 20
Gerencia de produccicn 2 a0 120 2
ADMINISTRACIGN DE L [Informetics 2 i & : .
FLANTA Archivo 2 30 60 2 332
55.HH. Damas 1 8 ] 1
55.HH. Varones 1 ] 8 1
Tépico 1 40 40 3
Ingreso 1 100 100 15
Hall 1 3B 36 8
L ic de calidad de semillas 2 150 200 20
L io de Mic 1 150 150 20
L ABORATORIOS L de E?:Fem ol ::-g.\'a 1 150 150 20 1458
L de B 1 150 150 20
L io de Fi 1 150 150 20
L io de Cil ica vegetal 1 150 150 20
Ares de desinfeccion 10 12 120 3
Area de refrigeracion 1 150 150 3
SERVICIOE SS5.HH. - Vestidores Damas 1 20 20 8 &0
S55.HH. - Vestidores Varones 1 20 0 8
Recepcitn de materia prima 1 40 40 3
Seleccion y clasificacion 1 50 50 4
Pesado 1 50 80 4 3998
ELABORACION DE Lavado y desinfeccion 1 50 50 4
AGUAYMANTO Pelado 1 50 50 4 440
DESHIDRATADD Cargado en bandejas 1 50 50 4
Deshi 1 50 50 4
E 1 50 80 4
Envasado, pesado, sellado y 1 50 B0 4
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Recepcicn de materia prima 1 40 40 3
Almac i y pesado 1 100 100 2
Selacsion y clasificacian 1 50 50 4
Fesado con cascara 1 50 50 4
PRODUCCION DEL  [Lavado y desinfeccian 1 50 50 4
NECTAR CE Extraccicn de ls pulps 1 50 50 4 240
AGUAYMANTO Y Refinado 1 50 50 4
MARACUYA E: izacién 1 50 50 4
Mezcladora 1 5 50 4
Pasteurizacion 1 50 50 4
Llenado y envasado 1 B0 50 4
1 50 50 4
ALMACEN Almacén :IE. productos finales 1 T80 780 20 350
Cuarto en fio 1 170 170 8
Depasite de desperidicics |Cuarto de depasito 1 120 120 3 120
Atencicn 1 10 10 3
Ssla de espers 1 12 12 4
ENFERMERIA Area de stencion 1 12 12 2 55
Cuarto de descanso 1 12 12 3
S5.HH. Varones 1 ] 6 2
55.HH. Mujeres 1 8 [:] 2
Cocina 1 80 60 5
Despensa 1 20 20 3
Comedor 1 180 160 75
COMEDOR GENERAL  |Cafeteria 1 45 45 4 425
Ssla de degustacion 1 120 120 50
S5.HH. Varones 1 10 10 3
55.HH. Mujeres 1 10 10 3
GUARDIANIA CESEl.E de 4 8 24 4 24
D para el personal 3 20 20 10
Cusrto de residucs stlidos 1 24 24 2
MANTENIMIENTG  [Cuato d2 ! el 2 : 124
SERVICIOS Deposito general 1 40 40 5 )
GENERALES Grupo EIEG.r:-g eno 2 18 36 4 2988
Recepdon 1 150 150 30
Foyer 1 10 10 2
Auditorio 1 520 520 300
Cuarto de sonide 1 10 10 1
sUM Cuarto de imagen 1 10 10 1 881
Hall de los 1 85 85 8
Vestuarics Varones 1 20 20 3
Vestuarios Mujeres 1 20 20 3
5.H. Vargnes + 5.h. discapacitades 1 18 18 g8
5.H. Mujeres + 5.h. discapacitados 1 18 18 g
Infermes 1 6 16 1
Aulas 2 100 200 5
AREA DE EXPOSICION [Area de divulgacién 1 100 100 80 68
Auea de exposicion 1 130 130 70
Biblioteca 1 180 180 80
Fatio de 1 120 120 5
ESTACIONAMIENTS  [Piblico 45 12 540 45 840
Frivado 15 12 180 15
Ingreso principal, espejos de agua y -
PLAZAS ress de estar ' 00 0 =0 8000 8000
Circulacion del perscnal 1 2000 2000 250
TOTAL DE PERSONAS QUE LABORAN: 1803
SUB. TOTAL: 13744
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7.4. PROYECTO ARQUITECTONICO
7.4.1. CONCEPTUALIZACION DE LA PROPUESTA

Para el disefio arquitectonico se tom6é como conceptualizacion al
ave Leistes bellicosus (Huanchacos) que tienen como habitat los
pastizales humedos y areas agricolas que se presentan también en la
zona de Mayobamba, Chinchao, donde se ubica el proyecto. Se eligié
esta ave ya que abunda en este medio geografico y tiene como
caracteristica alimentarse de las semillas de las frutas; ademas por su
color particular en el pecho, que se asemejan a los colores de los
citricos de la investigacion. Por lo que se llevod a la gemotrizacion de su

forma.

Grafico 78
Ave Leistes bellicosus (huanchaco)

Fuente: Wikipedia
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Geometrizacion:

Se realiz6 tomd en cuenta el cuerpo del ave, se trazaron lineas de

manera ortogonal y se unieron puntos.

Grafico 79
Geometrizacion del referente

Posteriormente se realizé la etapa de Zonificacion segun los

flujogramas de zonas planteadas en el Programa arquitectonico.

Grafico 80
Zonificacion del referente
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Grafico 81
Propuesta final segtn la conceptualizacion

Servicios Zona :
Generales Administrat

Se escogié la parte del Ala para geometrizar y tener como
referencia la forma que genera y aplicarla en la forma de los techos de
los modulos, aplicando los principios ordenadores, como la simetria y el

ritmo.

Grafico 82
Propuesta final segtin la conceptualizacion
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Mientras que para el tratamiento exterior se geometrizé la forma
del Aguaymanto. Se trazaron tres ejes, dos diagonales y una horizontal.
Posteriormente se unieron los puntos de la interseccion del circulo y la

linea, formando asi un hexagono.

Grafico 83
Geometrizacion del Aguaymanto

Se buscé integrar los rectangulos a través de la circulacion

Grafico 84
Utilizacion de la forma geométrica para las plazuelas

Esta forma hexagonal que resultd de la geometrizacion se utilizé

para la creacién de plazuelas.
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7.4.2. IDEA FUERZA O RECTORA

Para la Idea rectora del proyecto, se pas6 a analizar los referentes

Internacionales y Nacionales, como se muestra a continuacion:

ESTUDIO DE CASO INTERNACIONAL CENTRO DE PRODUCCION E
INVESTIGACION ALIMENTARIA CAROZZI

Analisis Contextual

Este proyecto se encuentra ubicado en la carretera al Norte, San
Bernardo, ruta 5S, cuya autopista es via rapida de tres carriles. Esta via
es el principal al ingreso al centro de produccién, que cuenta con un
desvio que conecta a un o6valo interno para la circulacion de vehiculos
entrantes y salientes. Sin embargo, para los usuarios que llegan sin

vehiculo, cuentan con un puente peatonal que se ubica en la autopista.

Grafico 85
Via principal de acceso, San Bernardo.

Fuente: Google Earth

El entorno en donde se encuentra, se observa que es industrial y

comercial de medianas y grandes empresas.
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Grafico 86
Entorno exterior al Centro de produccién e Investigaciéon Carozzi

Fuente: Google Earth.

Cuenta con una geografia rodeada de cerros, el cual se integra
volumétricamente con las coberturas que se presentan en el area de

produccion.

En Santiago de Chile, los veranos son calurosos, aridos y
despejados, mientras que en los inviernos son frios y parcialmente

nublados.

Durante el transcurso del afio la temperatura generalmente varia
de 3 °C a 30 °C, por lo que se propone diferentes tipos de ventilacion y

elementos arquitecténicos que permitan generar un confort ambiental.

Grafico 87
Contexto geografico del Centro de produccion e Investigacion Carozzi.

Fuente: Google Earth.
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Destaca el uso de tecnologias y energias renovables utilizadas
tanto en los edificios como en los procesos productivos obteniendo un
ahorro energético, la calidad de vida y la proteccion del Medio
Ambiente.

El proyecto aprovecha al maximo la iluminacion natural diurna en
los espacios interiores (luz cenital y transparencias), logrando un gran
ahorro energético; por lo que la luz pasa a ser un elemento fundamental
y protagonico del proyecto.

Grafico 88

Vista de la zona de produccion y oficinas Administrativas del Centro de Produccion e
Investigacion Alimentaria Carozzi.

Fuente: Arquitectura en Acero.
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7.4.3. CRITERIOS DE DISENO 1
» Aspecto Formal — Espacial

Tiene un importante espacio previo al ingreso del Centro, ya que a
través de la via Portales, se puede entrar en un desvio que bordea un
ovalo de gran tamafio, donde nos direccionara a la entrada principal al
Centro de Produccién

Grafico 89
Mapa de acceso al Centro de Produccion e Investigacion Alimentaria Carozzi.
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Fuente: Arquitectura en Acero.

A manera de conceptualizacién se utilizaron perfiles de estructuras
metalicas que se asemejan a los fideos y la cubierta de la pasta de
lasana; las formas ondulantes y sinuosas recrean la cordillera de Los
Andes y el entorno geografico imponente, dialogan en perfecta armonia

con el edificio existente.

Grafico 90
Jerarquia de volumenes del Centro de Produccion
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La altura que se optd en el area de produccion esta en funcion a
las maquinas de produccion y embasamiento. Estas maquinarias
generan un aumento de temperatura en el ambiente, por lo que se

necesita que cuente con una adecuada ventilacion y altura.

Grafico 91
Escala humana en relacién a la altura del area de produccion.

En las circulaciones hacia los diferentes ambientes se observa una
continuidad visual y armonia, ya que los materiales utilizados en las

paredes, contindan en los techos.

Estas formas de perforaciones tanto en las paredes como en el
techo permiten una mejor ventilaciéon e iluminacion.
Grafico 92

Vista de la circulacion interior en los pasillos del Centro de Produccion e Investigacion
Alimentaria Carozzi




La utilizacion de planchas de acero perforadas le dio color al
modulo administrativo, ya que en su composicion la mayoria de
materiales empleados son de acero en escala de grises. Sin embargo,
también cumple la funcion de proteger a la fachada y controlan los

rayos de sol.

Grafico 93
Vista interior de las oficinas de Administracion.

Fuente: Archdaily

» Aspecto Funcional

En el centro del conjunto se disefid un Centro Civico y una Plaza
para el encuentro social del personal, contenidos por las fabricas de
Pastas y Cereales, y al sur, por el edificio de oficinas, un volumen
horizontal de formas concavas y convexas, revestido con lamas de
color rojo, una solucion simple y categorica. De esta manera parece que

el edificio levite sobre el agua.
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Grafico 94
Planta de Distribucién General del Centro de Produccién e Investigacion Alimentaria
Carozzi
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Fuente: Archdaily

Destaca el uso de tecnologias y energias renovables utilizadas
tanto en los edificios como en los procesos productivos obteniendo un
ahorro energético, la calidad de vida y la proteccion del Medio

Ambiente.
> Aspecto Estructural

El mayor uso de material que se tuvo en el proyecto es el Acero, el
uso del acero permite una gran plasticidad formal, adecuado para las
formas propuestas en el area de produccién. La estructura metalica
liviana genera una gran espacialidad interior que genera grandes luces,

logrando velocidad y economia de la construccion.
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Grafico 95
Corte Longitudinal del area de produccion.
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Fuente: Archdaily.

Las columnas son rectangulares de acero que soportan las trilosas
para la posterior colocacion de los perfiles metalicos en forma de
curvas, las que generan un espacio limpio para el proceso de

produccion y almacenamiento de los productos.

Grafico 96
Corte interior del area de produccion

Fuente: Archdaily.
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Grafico 97
Vista interior del area de produccion.

Fuente: Archdaily.

En el area Administrativa se utilizé planchas de acero pre pintado,
que dan textura a los edificios a través de la luz y la sombra, estos
estan sutiimente perforados dan una imagen liviana, que a su vez

protegen y controlan la luz.

Son elementos que dan una nueva imagen para la empresa, ya

que se utilizé el color rojo caracteristico.

Grafico 98
Fachada con planchas de acero en el area Administrativa

Fuente: Archdaily.
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ESTUDIO DE CASO NACIONAL PLANTA INDUSTRIAL GRUPO AJE
» Aspecto Formal — Espacial

No se cuenta con informacion necesaria acerca de las
instalaciones que tiene el Grupo AJE en su planta industrial, por ende,

el analisis se dara de manera objetiva.

El Ingreso principal se da por la Av. Ramiro Prialé que tiene 4

carriles, seguida por la Av. La paz.

Se observa que la distribucion de los médulos de produccion se da
en funcién a un eje principal ubicado en el medio, donde se realizan las

actividades de carga y descarga de los productos.

Grafico 99
Fachada con planchas de acero en el area Administrativa
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Fuente: Google Earth.

En la parte interior de la Planta, observamos la escala humana en
relacion a la altura de las zonas de produccion y control.

Asi mismo se observan la forma e inclinacion que presentan los

modulos, debido a las lluvias presentes.

179



Grafico 100
Vista interior del area de produccion y almacenes

Fuente: Google Earth.

No tiene una arquitectura definida, ya que en la mayoria de su
composicién arquitectonica encontramos zonas de produccion y

almacenes donde destaca el uso de acero.

Esta vista es la fachada principal, donde se destacan los colores

utilizados caracteristicos de la empresa.

Grafico 101
Vista Frontal del acceso a la Planta Industrial — Grupo Aje

Fuente: Grupo AJE

180



» Aspecto Funcional

Este proyecto se caracteriza por el proceso sistematizado en toda
la produccién, hasta la distribucion del producto. Cuenta con amplios
almacenes que se dividen segun los tipos de productos. Cuenta con
areas de comercio al publico donde exhiben y posteriormente se
realizan las ventas. Ademas, cuentan con areas de capacitacion para

los trabajadores, como auditorios y salas de usos multiples.

Grafico 102
Sala de conferencias del Grupo AJE

Fuente: Grupo AJE

Grafico 103
Control de calidad en el area de produccion del Grupo Aje

Fuente: PeruRetail

En el area de produccién se aprecia las triples alturas que se
manejan y la buena ventilacién e iluminacién requerida por el uso de

maquinarias.
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Grafico 104
Vista interior del area de produccién del Grupo Aje

Fuente: Grupo AJE

> Aspecto Estructural

El material que predomina en todos los mddulos es el acero, ya
que se necesitan grandes luces para colocar las coberturas. Al contar
con alturas triples, permite que el calor que emite las maquinas pueda

disiparse y mantener una adecuada temperatura al interior.

Grafico 105
Vista interior del area de produccién del Grupo Aje
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7.4.4. CRITERIOS DE DISENO 2
Urbano — Arquitecténico
> Aspecto Formal — Espacial

La propuesta de los espacios Agro Industriales para el

procesamiento de los insumos citricos muestra los siguientes criterios:

e Arquitectura Industrial, disefar un proyecto que predomine la
funcionalidad en los procesos industriales, que a la vez genere una
armonia en la estética, con la utilizacion de materiales tecnoldgicos
y especiales para el uso industrial. Donde predominara el uso del
acero y el vidrio. Los espacios son reglamentados segun las normas

técnicas y de riesgo segun corresponda.

e Condiciones Topograficas y climaticas, se hace uso de la pendiente
natural que presenta el terreno, para no alterar la forma del entorno,
por ende, la forma de los techos con la inclinacién, simboliza los

cerros presentes.

e Se utiliz6 materiales que son materia prima de la localidad, tanto

para fachadas como para las pérgolas.

e El vidrio utilizado tiene componentes resistentes y térmicos para las

temperaturas que se presentan.

e Integracién de formas volumétricas, se llevo a cabo la integracion
del modulo industrial que es el eje principal del proyecto con los
modulos de servicios generales, administracion y comercio, a través
de un puente peatonal con vista a la entrada principal del proyecto,
que se dio por las diferentes alturas de los médulos y la suma de la

pendiente.

e En los halles distribuidores se buscd unirse a la forma de los

modulos, con la puesta de pérgolas.
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e Condiciones de los usuarios, segun el Plan de Desarrollo
concertado del distrito de Chinchao el sector Agro Industrial esta
presentando un papel importante para el aumento de la economia
en la localidad, pero sin embargo no se cuenta con un estudio a
profundidad para realizar la construccion de proyectos Industriales,
por ende, se diseid este proyecto que refleja una Arquitectura

Industrial.
Analisis Urbano del proyecto

Acceso a la Planta Industrial a través de la Carretera Central

Grafico 106
Direccién del transito en el Proyecto

P

Zona Agraria

ona Agraria

Entorno:

La carretera central tiene un carril de ida y otro de vuelta, por lo
que se planted el parqueo en una de las plataformas y realizar el las

maniobras para evacuacion hacia la carretera central.

Se plantearon dos ingresos vehiculares, ya que por la pendiente
del terreno se ubicé en la parte mas baja el estacionamiento de los
camiones distribuidores de productos, que estan cerca de la zona

industrial.
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Mientras que el ingreso de vehiculos particulares del publico en
general y personal administrativo se encuentra ubicada en otra
plataforma cerca al area administrativa y servicios generales; que se

conectan a los ejes de circulacion principal en el proyecto.
Entorno:

Como parte del entorno se cuenta con areas de cultivos, algunas

viviendas y posteriormente una Institucion Educativa.

Grafico 107
Mayobamba, Chinchao

Equipamientos:

En el entorno en el que se ubica el proyecto, en su mayoria esta
rodeado de areas agricolas, ya que la mayoria de equipamiento se
encuentran a grandes distancias, alejadas una de otras como se

observa en el gréfico.
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Grafico 108
Radio de influencia del Proyecto

Zona Agraria

Zono Agroria

Cementerio

Zona Agraria

En cuanto al radio de influencia no se superpone con las viviendas
ni otros equipamientos que existen como el cementerio y el colegio, ya
que se segun la topografia de la pendiente se encuentra en la parte

alta, que divide a la parte baja con la Carretera Central.
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7.4.5. ZONIFICACION

Grafico 109
Zonificacién de la Planta Industrial

Servicios Zona
Generales Administrativa

e Zona Administrativa

Se encarga del anadlisis administrativo y control de la misma.

Tendra como objetivos, lo siguiente:

- Proporcionar eficiencia y eficacia en los procesos.
- Controlar de forma eficiente la infraestructura.

- Lograr un adecuado mantenimiento.

- Gestionar los traslados y compras.

- Lograr los maximos beneficios posibles para la empresa.
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Esta conformada de la siguiente manera. Segun su organigrama:
- Hall de recepcién

- Secretaria, recepcion e informes
- Oficina de planificacion

= Direccion de produccion

- Sala de Reuniones

- Oficina de Contabilidad

- Oficina de informatica

- Area de Recursos Humanos

= Archivos

- Sala de Conferencias

- S.H. general Mujeres

- S.H. general Varones

e Zona de Comercio Exterior

Se desarrollaran actividades entre negocios que dan movimientos
a los bienes y servicios, desde el inicio de la produccion hasta la llegada

a manos del consumidor.

En esta zona se encuentran los puestos individuales para la venta
de los productos, estos estaran destinados con el espacio, mobiliario,
servicios y materiales necesarios para subuen funcionamiento. Entre los

puestos de ventas mas comunes tenemos:
- Jugo de Aguaymanto

- Jugo de Maracuya
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- Aguaymanto deshidratado

- Aguaymanto y Maracuya natural

Estara conformado por los siguientes ambientes:
Gestion Comercial

- Oficina de Comercio exterior

- Oficina de Comercio interior

- Oficina de Marketing

- Oficina de gestion comercial

- Oficina de estudio de mercado

- S.H. general Mujeres

S.H. general varones

Area de exhibicion
- Hall de espera

- Sala de exhibicién de productos
e Zona Industrial

Para establecer las dimensiones que tendra la zona de
preparacion y empaque se ha considerado que en ella deben incluirse

areas especificas para.

1. Limpieza, seleccion, clasificacion y empaque de los productos,

provista de mesas, basculas y botes para desperdicios.

2. Area para dep6sito temporal de envases con los que se recibe el
producto, envases para pre enfriado y envases para el mercado.

3. Area libre de circulacion.
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Las areas para limpieza, seleccion, clasificacion y empaque de los
productos.
Estara conformado por los siguientes ambientes:
- Administracion de la Planta
- Secretaria, recepcion e informes
- Gerencia de produccion
- Informatica
- Archivo
- SS.HH. Damas
- SS.HH. Varones
- Tépico
Laboratorios
- Ingreso
- Hall distribuidor
- Laboratorio de calidad de semillas
- Laboratorio de Microbiologia
- Laboratorio de Biotecnologia
- Laboratorio de Bioingenieria
- Laboratorio de Fitopatologia
- Laboratorio de Citogenética vegetal
- Area de desinfeccion
- Area de refrigeracion
Servicios Higiénicos
- SS.HH. - Vestidores Damas

- SS.HH. - Vestidores Varones

Elaboracion de Aguaymanto deshidratado
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Segun el estudio del consumidor, el Aguaymanto deshidratado es
el segundo producto mas consumido después del néctar de
Aguaymanto. Por lo que se propuso también como una opcion de
aprovechamiento de las frutas que no cumplen con las caracteristicas

para la elaboracién del néctar. Cuenta con las siguientes areas:

Recepcion de materia prima
- Seleccidn y clasificacion

- Pesado

- Lavado y desinfeccion

- Pelado

- Cargado en bandejas

- Deshidratado

- Enfriamiento

- Envasado, pesado, sellado y etiquetado

Produccion del néctar de Aguaymanto y maracuya
- Recepcion de materia prima
- Almacenamiento y pesado

- Seleccidn y clasificacion

- Pesado con cascara

- Lavado y desinfeccion

- Extraccion de la pulpa

- Refinado

- Estandarizacién

- Mezcladora

- Pasteurizacién

- Llenado y envasado

- Empaquetado
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e Almacén

El equipamiento de los almacenes tendra relacion con materiales
de facil mantenimiento que ademas logren mantener a los productos

frescos y protegidos del ambiente, principalmente las frutas.

Se consideran aéreas que desempefan la funcién de almacenes
transitorios para los envases en que viene producto del campo, asi
como para aquellos en que se almacenaran los productos
(especialmente pre enfriado) y para los envases en los que se

distribuiran los productos al mercado. Cuenta con las siguientes areas:
- Almacén de productos finales

- Cuarto en frio
Depdsito general de desperdicios
e Servicios Generales

Se entiende por servicios generales que son areas o unidades que
forman parte de una estructura organizada dentro de una empresa que
se encarga de una cantidad importante y significativa de actividades
operativas. La mayoria esta relacionada con tareas de mantenimiento y

adecuacion de espacios e instalaciones.
Enfermeria

Para el control de la salud de los ocupantes del centro de acopio,
se dispone de espacios para enfermeria, espacio para vacunas y

servicios sanitarios. Cuenta con las siguientes areas:
- Atencién

- Sala de espera

- Area de atencion

- Cuarto de descanso

- SS.HH. Varones
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- SS.HH. Mujeres

Comedor General

- Cocina

- Despensa

- Comedor

- Cafeteria

- Sala de degustacion
- SS.HH. Varones

- SS.HH. Mujeres

Guardiania
- Caseta de Guardiania

- Dormitorios para el personal

Mantenimiento

- Cuarto de residuos sdélidos
- Cuarto de maquinas

- Deposito general

- Grupo Electrégeno

SUM

- Recepcion

- Foyer

- Auditorio

- Cuarto de sonido

- Cuarto de imagen

- Hall de los presentadores

- Vestuarios Varones

193



- Vestuarios Mujeres
- S.H. Varones + s.h. discapacitados

- S.H. Mujeres + s.h. discapacitados

Area de exposicién

Informes

Aulas

Area de divulgacion

Area de exposicién

Biblioteca

Estacionamiento
- Patio de maniobras
- Publico

- Privado
Servicios Higiénicos
Estos son destinados para hombres y mujeres individualmente.

Areas verdes - Plazas
- Ingreso principal, espejos de agua y areas de estar

- Circulacion del personal
7.4.6. UBICACION

El terreno se encuentra dentro de la Zonificacion Agricola (ZA) ya
que en su mayoria del espacio geografico predominan los cultivos.
Ademas, actualmente no se cuenta con un estudio actualizado segun el
uso de Suelo, por eso la mayoria de equipamientos urbanos estan

ubicados dentro de la zona Agricola.

194



Grafico 110
Plano de ubicacion
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Superficie Total

De acuerdo a la zonificacion y ubicacion estratégica del terreno
delimitada por la topografia, se cuenta con una superficie total de:
52,177.60 m2. El cual pertenece al Gobierno Regional de Huanuco.

Grafico 111
Terreno propuesta de Planta Industrial de citricos
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Tabla 47

Cuadro de areas y limites del terreno

LIMITES DEL TERRENO AREAS

NORTE  Area 202.65m AREA LIBRE 18265.87m2
verde

SUR Area 162.17m AREA 6763.84m2
verde CONSTRUIDA

ESTE Area 223.62m AREA TOTAL 52,177.60m2
verde

OESTE  Carretera  290.21m PERIMETRO 878.65m
central
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7.4.7. PLANOS DE DISTRIBUCION

> Plano de Ubicacion y Localizacion

Grafico 112
Plano de Ubicacién y Localizacion
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Grafico 113
Plot plan
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Grafico 114
Planimetria General
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Grafico 115
Elevaciones Generales
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Grafico 116
Perspectiva 1

Grafico 117
Perspectiva 1
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Grafico 118
Interior de la Planta procesadora
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Grafico 1 191
Interior del Area Administrativa
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7.4.8. DETALLES

Modulos de Administracion, Comercio y Servicios generales

estaran regidos por el Sistema Constructivo Aporticado.

En el disefio de estructuras aporticadas intervendran los siguientes
elementos estructurales: Losas: aligeradas, macizas, nervadas,
columnas, zapatas: aisladas, combinadas. Muros no portantes y

cimentaciones corridas.

Los materiales representativos del sistema aporticado seran:

e ACEROS CORRUGADOS: los aceros de refuerzo en la
construccion, normalmente utilizados son de grados 40 y 60 Ksi
(280 MPa y 420 MPa), pasa su colocacion se figuran en obra o se

piden al proveedor de materiales previamente doblados en fri6.

e HORMIGON: los disefios habituales para la tipologia del proyecto
analizado, utilizan hormigones cuyas resistencias varian entre
21MPa y 28 MPa. Las condiciones de control y calidad de los
materiales y preparacién de los hormigones en obra son el factor

determinante para la obtencion de estas resistencias.

e MAMPOSTERIA EN LADRILLO: es un sistema que mediante la
unién de sus elementos (mampuestos de arcilla cocida debidamente
procesados), ladrillos, con material pastoso (mortero) normalmente
obtenido de la mezcla de agua, arena y un aglutinante (cemento),
cumplira funciones como: definir espacios, cimientos, muros,

columnas, entre otros.
Materiales de acabados y carta de colores

En cuanto a la eleccion de los materiales, se realizé teniendo en
cuenta el clima, ya que el terreno esta ubicado en la parte Selva de
Chinchao, donde se presentan lluvias y solaje. Asi mismo se tuvo en
consideracion el entorno, ya que predominan areas verdes, que en su
mayoria son de cultivos o areas forestales, por ende, se busco

armonizar con el ambiente.
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Es importante mencionar la eleccién de los materiales para la zona
Industrial, ya que deben contar con caracteristicas especiales a las

temperaturas interiores.
e Acero

El acero es un material muy importante en las industrias humanas.
Es ampliamente utilizado como material de construccion y como materia
prima de diversas herramientas y piezas mecanicas como las vigas

para la cubierta de la planta industrial.

Grafico 120
Cobertura de Trilosa

e Vidrio Templado — doble Acristalamiento

El vidrio templado es un tipo de vidrio que se usa mayormente en

propdsito de la seguridad.

La diferencia de resistencia que posee en comparacién con el
vidrio comun, es debido a modificaciones que se le implantan mediante

tratamientos térmicos y quimicos

El llamado doble acristalamiento consiste en 2 lunas de vidrio
separadas de por medio por camaras de aire deshidratado. Esto, como
resultado, nos brinda un aislante eficaz, y proporciona confort térmico.

También ofrece la ventaja de no condensar, por lo que es mas

facil de mantener y brinda una mejor presentacion visual.

Segun el destino de uso y el grado de aislamiento deseado, se
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puede efectuar doble o triple acristalamiento.

La separacion entre las capas de vidrio se realiza mediante un
perfil metalico en medio de ellas, el cual contiene productos desecantes

para evitar la humedad, asegurado por un doble sellado perimetral.

Este método es eficaz y presenta ventajas en cuanto a reduccion
del ruido en los espacios y también de una regularizacion térmica de los
ambientes, tanto en épocas calidas como invernales, al proteger del
flujo luminico-térmico excesivo sin afectar en gran manera para

mantener el calor en épocas de baja luminosidad.

Grafico 121
Vidrio templado - doble acristalamiento

e Madera Tornillo

Este arbol abunda en la localidad de Chinchao, segun el Plan de
desarrollo concertado, por lo que se utilizara en fachadas y pérgolas.

Tiene las siguientes caracteristicas:

Color: El tronco recién cortado presenta las capas externas de
madera (albura) de color rosado y las capas internas (duramen) de
color rojizo claro y de forma regular, observandose entre ambas capas
un gradual contraste de color. En la madera seca al aire la albura se
toma de color rosado HUE 7/4 5YR y el duramen marrén rojizo HUE 5/4
5YR. (Munsell Soil Color Charts).

- Olor Distintivo, urticante al aserrase.

- Lustre o brillo Moderado a brillante.
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- Grano Entrecruzado.
- Textura Gruesa.

- Veteado o figura: Poco definido en el corte tangencial, arcos
superpuestos ligeramente diferenciados con lineas vasculares
oscuras pronunciadas y en el corte radial bandas angostas,

paralelas, satinadas.
Recomendaciones técnicas

El Tornillo es una madera medianamente pesada, presenta
contracciones lineales media y contraccion volumétrica estable. La
resistencia mecanica se situa en el limite de la categoria media. La
madera, es moderadamente facil de aserrar por su mediana resistencia

mecanica.

Presenta buena trabajabilidad y acabado apropiado para la
produccion de piezas estructurales para construccion de viviendas,
puertas y ventanas. Seca en forma rapida, puede soportar horario fuerte
en secado artificial demorando aproximadamente 55 horas, es estable
con bajo riesgo de alabeo. La albura es susceptible al ataque bioldgico,
las piezas con albura requieren ser preservada por sistema de vacio
presién; el duramen es resistente y por ello las piezas enteramente de

duramen no requieren de preservacion.

Grafico 122
Madera tornillo

Fuente: Plan de Desarrollo local Concertado de Chinchao
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e Paneles de Alucobond

Para fachadas con ventilacién trasera auna las caracteristicas de
una construccion energéticamente eficiente a la viabilidad econdmica y
la calidad arquitectonica. La técnica de ventilacion trasera es apta para
la creacidén de fachadas en edificios nuevos y existentes y la
construccion de tejados, programas de identidad corporativa y

aplicaciones de interiores.

Grafico 123
Paneles de Alucobond

Fuente: 3A Composites
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ANEXO 1

MATRIZ DE CONSISTENCIA
Problema Objetivos Hipotesis Variables Metodologia Instrumentos
General General General Independiente Tipo y Nivel de Encuestaa
¢.De qué manera se Determinar de qué Los Espacios Agro- Investigacion agricultores.
vinculan los Espacios manera se pueden Industriales se vinculan Espacios agro-
Agro-Industriales vincular los Espacios eficazmente para el industriales. Descriptiva: Con la
para el Agro-Industriales para Procesamiento de los Se describiran finalidad de
Procesamiento de los el Procesamiento de Insumos Citricos de la Dimensiones propiedades y determinar la
Insumos Citricos de los Insumos Citricos Localidad de Chinchao - Funcién relaciones sin relacién de los
la Localidad de de la Localidad de - Huanuco 2019. - Forma emitir juicio de las espacios agro-
Chinchao - Huanuco Chinchao - Huanuco - Tecnologia variables industriales 'y
20197 2019. intervinientes. el
Especificos Indicadores procesamiento
Especificos - Parametros de Enfoque de los
Especificos He1 Los espacios disefio Cuantitativo: insumos
Oe1 Determinar de agroindustriales se - Principios citricos de la
P1 ;De qué manera qué manera se vinculan eficazmente ordenadores Se procesara localidad de
se vincula los vincula los espacios en la utillidad del - Asistencia informacion para Chinchao -
espacios agroindustriales en la procesamiento de los técnica, cuantificarla y Huanuco
agroindustriales en la utilidad del citricos de la localidad capacitaciones  poder explicarla. 2019.

utilidad del
procesamiento de los
citricos de la
localidad de
Chinchao — Huanuco

procesamiento de los
citricos de la localidad
de Chinchao -
Huanuco 2019.

de Chinchao -
Huanuco 2019.
He2 EIl

procesamiento de los

y laboratorios
Dependiente

Procesamiento

Disefio de |Ila
Investigacion:

La Investigacion
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20197

P2 ;De qué manera
se vincula el
procesamiento de los
Insumos citricos en la

funcién de los
espacios Agro-
industriales de la
Localidad de

Chinchao - Huanuco
20197

P3 ¢De qué manera
se vincula el
procesamiento de los
Insumos citricos en la
forma de los espacios
Agro-industriales de
la Localidad de
Chinchao - Huanuco
20197

Oe2 Determinar de
qué manera se
vincula el
procesamiento de los
Insumos citricos en la

funcién de los
espacios Agro-
industriales de la
Localidad de

Chinchao - Huanuco
2019.

Oe3 Determinar de
qué manera se
vincula el
procesamiento de los
Insumos citricos en la
forma de los espacios
Agro-industriales de
la Localidad de
Chinchao - Huanuco
2019.

Insumos citricos se
vincula eficazmente en
la funcion de los
espacios Agro-
industriales de la
Localidad de Chinchao

- Huanuco 2019.

He3 EI
procesamiento de los
Insumos citricos se

vincula eficazmente en
la forma de |los
espacios Agro-
industriales de la
Localidad de Chinchao
- Huanuco 2019.

de los citricos.

Dimensiones:
- Cantidad
- Utilidad

Indicadores:

- Produccioén.

- Evaluacion de
los cultivos

es no
experimental -
Transversal.

A. Poblacion

La poblacion esta
constituida por los
pobladores de
Chinchao.

N = 13893

B. Muestra
n =56
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